DEPARTAMENTE DE ‘ 5 ALBA

CONTHATOS € CONVENIOS  ASSEMBLEIA LEGESLATIVA DA BAHIA

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS

CONTRATO N° 045/2025

CONTRATANTE -  ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DA BAHIA

C.N.P.J. - 14.674.337/0001-99

CONTRATADA - LPATSA ALIMENTACAO E TERCEIRIZACAO DE SERVICOS
ADMINISTRATIVOS LTDA.

C.N.P.J - 13.530.225/0001-00

ENDERECO - RUA RUBENS GUELLLI, 68, SALA 403, ITAIGARA, SALVADOR/BA,
K CEP: 41.815-135

OBJETO - CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
PRESTACAO DE SERVICO DE PREPARO E FORNECIMENTO DE
REFEICOES PARA PARLAMENTARES E SERVIDORES DA
CONTRATANTE LEGISLATIVA DO ESTADO DA BAHIA E
SERVICO DE BUFFET PARA EVENTOS OFICIAIS INTERNOS OU
EXTERNOS AS DEPENDENCIAS DESTE PODER

VALOR - VALOR MENSAL ESTIMADO DE R$ 909.998,90 (NOVECENTOS E
NOVE MIL E NOVECENTOS E NOVENTA E OITO REAIS E
NOVENTA CENTAVOS) E VALOR ANUAL ESTIMADO DE RS
10.919.986,80 (DEZ MILHOES E NOVECENTOS E DEZENOVE MIL
E NOVECENTOS E OITENTA E SEIS REAIS E OITENTA

CENTAVOS)

PROCESSO N° 6103/2025

LICITACAO - PREGAO ELETRONICO N° 028/2025

VIGENCIA - 24 (VINTE E QUATRO) MESES — A PARTIR DA ASSINATURA DO
CONTRATO

DOTACAO ORCAMENTARIA

ATIVIDADE - 2000

ELEMENTO - 3390.39
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CGHTRATDS € CONVENIOS PSSEMDLEIA LEGISLATIVA DR SAHIA

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS

Contrato n° 045/2025 que entre si celebram, de um lado, a ASSEMBLEIA
LEGISLATIVA DO ESTADO DA BAHIA, com sede no Palacio Deputado Luis
Eduardo Magalhdes, 1* Avenida, n® 130, CAB, CEP: 41.745-001, Salvador/BA,
inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 14.674.337/0001-99, neste ato representada pela
Deputada Ivana Teixeira Bastos, sua Presidente, doravante denominada
simplesmente CONTRATANTE, ¢ do outro lado a empresa LPATSA
ALIMENTACAO E TERCEIRIZACAO DE SERVICOS
ADMINISTRATIVOS LTDA., estabelecida na Rua Rubens Guelli, 68, Sala 403,
Itaigara, Salvador/Ba, Cep: 41.815-135, inscrita no CNPJ/MF sob o n’°
13.530.225/0001-00, neste ato representada pela Senhora Clara Lemos
Calumby, doravante designada CONTRATADA.

CLAUSULA PRIMEIRA
DA REGENCIA LEGAL

1. O presente Contrato sera regido pelo Pregfio Eletronico n.° 028/2025, publicado em
stimula no Diario Oficial do Estado da Bahia de 24/10/2025, do qual ele decorre e o
integra independentemente de transcri¢#io, pela Lei Federal n® 14.133/2021, Lei Estadual
n° 14.634/2023, Lei Complementar 123/2006, Lei Complementar 147/2014, pela
proposta comercial apresentada pela CONTRATADA, demais legislagdo aplicavel e,
ainda, de acordo com as condi¢Ges estabelecidas no Edltal e pelas seguintes clausulas ¢
condigdes:

2. Vinculam-se a esta contratagiio, independentemente de transcrigfo (art. 92, inciso Il da
Lein® 14.133, de 2021):

. Termo de Referéncia,

. Proposta da CONTRATADA;

. Edital de Licitagéo.

CLAUSULA SEGUNDA
DO OBJETO

1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de empresa especializada para
prestagiio de servigo de preparo e fornecimento de refeicdes para Parlamentares e
servidores da Assembleia Legislativa do Estado da Bahia e servi¢o de Buffet para
eventos oficiais internos ou externos as dependéncias deste Poder, conforme
especificacdes técnicas informadas no Anexo I, o qual passa a integrd-lo como se nele
estivesse transcrito.
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2. A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, durante a vigéncia do Contrato, nas
mesmas condi¢Bes contratuais, os acréscimos ou supressdes do objeto, até o limite dé 25%

(vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato, durante a sua vigéncia (§
12 do art. 143 da Lei n.° 14.634/23.

CLAUSULA TERCEIRA
DO PRAZO DE VIGENCIA CONTRATUAL

1. O prazo de vigéncia da contratagio ¢ de 24 (vinte e quatro) meses, contado da assinatura
do contrato, podendo ser prorrogado nos termos da Lei n°® 14,133 de 2021,

CLAUSULA QUARTA
DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

1. As despesas decorrentes da contratagio correrdo & conta da dotagdo orgamentaria
Atividade 2000, Elemento 3390.39 do Orgamento da CONTRATANTE. '

CLAUSULA QUINTA
DA EXECUCAO CONTRATUAL

1. Prazo para inicio da execugdo dos servigos é de até 60 (sessenta) dias corridos apds
a assinatura do contrato.

1.1. Eventuais pedidos de prorrogacio deverfio ser protocolados, antes do vencimento dos
prazos, devidamente justificados pela CONTRATADA, para serem submetidos & apreciagio
da unidade gestora, a qual serd a responsdvel e competente para analisar, avaliar e decidir
fundamentadamente sobre o acolhimento ou nio dos argumentos apresentados pela
CONTRATADA.

2. O refeitorio funciona de segunda & quinta-feira das 11 as 14h e as sextas- feiras das
12:45h as 13:45h.

2.1. O restaurante Comercial funciona de segunda a quinta-feira das 11:30 as 15h.
Quando houver necessidade, serfio fornecidas quentinhas, em quantidades previamente
informadas pela ALBA, onde a unidade demandante, retirara a mesma, no refeitorio, das
11:30 as 13h.

2.2. Ser4 fornecida ceia, no refeitério, de segunda a quinta-feira, das 18:45h as 19:45h,
apenas para os setores administrativos que permanecerem trabalhando em horério
noturno, com quantidades previamente informadas pela ALBA.

3. B vedada a subcontratagio no todo ou em parte do objeto contratado.
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CONTRATUS ECONVENIOS  ASSEMBLEIALEGISLATIVA DA BAHIA

4. QUANTO AOS UTENSILIOS, EQUIPAMENTOS

Para a execugdo dos servigos objeto deste Termo de Referéncia, a CONTRATANTE
disponibilizard 8 CONTRATADA os equipamentos listados no Anexo I do TR.
Quando da realizagfo da vistoria técnica, a licitante podera verificar a presenga, de todos
os equipamentos ¢ bens disponiveis da ALBA.

Antes do inicio dos servigos, os equipamentos ¢ moveis da ALBA deverdo ser
inventariados pela CONTRATADA, em conjunto com o Fiscal do Contrato - para
constata¢do das quantidades disponibilizadas e avaliagdo do seu estado de conservagio.
O inventario devera ser atualizado a cada 6 (seis) meses.

Ao final do Contrato ou eventual rescisdo, se houver falta de algum item ou deterioragdo
dos materiais constantes no inventario, o valor do item sera descontado do valor a receber
pela prestagio de servigo executado pela CONTRATADA.

No caso da ocorréncia do previsto no subitem anterior, a CONTRATANTE realizard
pesquisa de mercado e serd utilizada a média dos 3 (trés) valores para cada item para a
realizagdo do calculo de desconto, podendo-se valer de marca e/ou item similar em caso
de produtos descontinuados;

Serdo autorizadas pela CONTRATANTE a instalacdo e utilizagio de utensilios e
equipamentos adicionais, caso seja verificada necessidade para a boa execur,:ao dos
servigos durante a execugdo do Contrato;

A CONTRATADA devera identificar todos os equipamentos, ferramentas e utensilios
de sua propriedade de forma a néo serem confundidos com similares de propriedade das
unidades da CONTRATANTE.

Cabe 3 CONTRATADA o treinamento dos seus colaboradores que manuseardo os
referidos utensilios e equipamentos garantindo a produtividade prevista e seguranga dos
mesmos;

Efetuar o conserto, a manutengiio preventiva e reposicdo de utensilios, méveis ¢
equipamento utilizados (seja de propriedade da CONTRATANTE ou da
CONTRATADA durante a execu¢do do Contrato, sem Onus adicional a
CONTRATANTE em prazo que ndo prejudique qualquer fase da execugio das
preparacdes;

Encaminhar 8 CONTRATANTE, relatério de manutengoes de equipamentos moveis e
utensilios utilizados pela prestacdo dos servicos pertencentes ao patrimdnio da
CONTRATANTE.

5. DA LIMPEZA, HIGIENIZACAO, MANUTENCAO PREVENTIVA E
CORRETIVA

Manter a limpeza das instalagdes das cozinhas, depoésitos de alimentos, 4reas de
higienizagdo, utensilios e equipamentos utilizados de acordo com as normas da
Vigilancia Sanitaria aplicdveis a matéria e Manual de Boas Préticas, documento de
criagdo da propria CONTRATADA.

Sera de responsabilidade da CONTRATADA a limpeza e higienizagdo dos talheres,
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utensilios e garrafas térmicas utilizados pelos servidores e funcionarios nas refeigdes,
ceias e/ou coffee break consumidos;

Fornecer materiais descartiveis e materiais de higienizagio, conforme a demanda do
servigo prestado;

Devera ser disponibilizado todos os insumos de higiene como sabonete liquido
bactericida e inodoro, alcool gel e papel toalha descartavel branco, inclusive daqueles
que decorrerem de estabelecimento de endemias, pandemias ou situagdes sanitdrias
adversas ¢ de salide para a higiene das mdos dos manipuladores € dos alimentos nas
cozinhas ¢ armazenamento com produtos regulamentados pela ANVISA.

Ao servirem bolos, pées, tortas, estes poderio estar envoltos em guardanapos de papel
descartavel, desde que servidos nos utensilios apropriados;

Deverdo estar revestidas com telas as aberturas das dreas de produgdo, distribuigéo,
higienizagdo ¢ armazenamento, mantendo-as higienizadas e em bom estado de uso,
realizando a manutencdo das mesmas sempre que necessario;

Manter as dreas de armazenamento e preparo de alimentos com iluminagéo adequada,
sendo que as luminarias deverdo estar hermeticamente fechadas;

A CONTRATANTE poder4 se utilizar da cozinha (equipamentos e utensilios), desde
que comunicada antecipadamente 8 CONTRATADA a necessidade do espago, € que ndo
interfira nas atividades de elaboragdo da alimentagdo, sem custos adicionais para a
CONTRATANTE.

Deverd ser realizada vistoria prévia entre representante das duas partes
(CONTRATANTE ¢ CONTRATADA) antes do uso, para valida¢do de quantldades e
equipamentos. Em documento proprio a ser validado pelas partes.

Hipotese alguma poders a CONTRATANTE se utilizar dos insumos da
CONTRATADA.

A CONTRATADA devera fornecer os produtos quimicos ¢ utensilios necesséarios para
adequada higienizacdo da area da cozinha. -

Os produtos quimicos utilizados para higienizagdio devem ter registro regular no
Ministério da Satde.

A CONTRATADA deve disponibilizar a Ficha Técnica e/ou Ficha de Informagdes de
Seguranga de Produtos Quimicos (FISPQ) dos produtos utilizados.

A CONTRATADA deve capacitar os colaboradores para o use correto dos produtos,
diluiciio (quando for o caso) e Equipamentos de Protegio Individual necessarios para
manipulag¢do do produto quimico.

O(s) produto(s) deve(m) seguir as determinag¢des da legislagio da Anvisa RDC N° 216
de 15 de setembro de 2004, quanto a instrugio de uso e auséncia de residuos ou risco de
contaminag¢do do alimento.

Pagina § de 84
ALBA - Assembleia Legisiativa da Bahia .
Palicio Deputade Luis Eduarde Magallides, ¥ Avenida, 130, Centro Administrativo d Bahia, CEP: Al 45-000, Salvador-Bahia
74 i3~ 7I|£‘a 78842 /7308 - dascreevatbabagovbr - alaZiéesbolcombr



B ALBA

. DEPAETAMENTGDE ‘ e
CONTRATAS ECOMVENIGS  ASSEMBLEM LEGISLATIVA DA BAHIA

CLAUSULA SEXTA
DA GESTAO DO CONTRATO

1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte responderd pelas
consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial. '

2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execugdo seré prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

3. As comunicagdes enfre a CONTRATANTE ¢ a CONTRATADA devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem e¢letrnica para esse fim.

4, A CONTRATANTE podera convocar o preposto da CONTRATADA para adogéo
de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

5. Apds a assinatura do contrato, ou instrumento equivalente, o 6rgio podera convocar o
representante da empresa CONTRATADA para reunido inicial para apresentagdo do
plano de fiscalizagdo, que conterd informagdes acerca das obrigagSes contratuais; dos
mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execu¢do do objeto, do plano
complementar de execugio da CONTRATADA, quando houver, do método de aferi¢do
dos resuitados e das san¢des aplicéveis, dentre outros.

6. Os procedimentos de transicéo e finaliza¢do do contrato deverio seguir o cronograma
de execugdo, e deverdo acontecer preferencialmente quando ocorrer recessos, nido
prejudicando a continuidade dos servigos.

CLAUSULA SETIMA
GARANTIA CONTRATUAL

I. A CONTRATADA fica obrigada a apresentar garantia contratual, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) sob o valor inicial do contrato, apresentando 10
(dez) dias apds a assinatura do contrato;

2. Cabera 8 CONTRATADA optar por uma das seguintes modalidades de garantia
expressas na Lei n® 14.133 de 2021.

3. A garantia podera ser liberada ap6s o perfeito cumprimento do contrato, no prazo de até 30
(trinta) dias, contados apos a data do vencimento do contrato;

4. Caso seja utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apoélice deve ter a validade
durante toda execugdo do contrato e por mais 90 (noventa) dias ap6s o término da
vigéncia contratnal, permanecendo em vigor mesmo que a CONTRATADA ndo pague
o prémio nas datas convencionadas. '
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CLAUSULA OITAVA
CRITERIO DE MEDICAO E DO PAGAMENTO

1. A CONTRATADA seri obrigada a manter, durante toda a execugio do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitac@o e
qualificagdo exigidas na licitagdo, nos termos do inciso XVI do art. 126 da Lei n.°
14.634/23.

2. Durante a execugdo do Contrato, a Nota Fiscal/Fatura devera ser protocolizada na
Coordenagdo de Protocolo da CONTRATANTE, acompanhada da documentagio
supracitada e atestada pelo setor responsavel.

3. Apo6s a execugdo dos servigos € 0 exato cumprimento das obrigagles assumidas, o
pagamento mensal serd realizado pela CONTRATANTE, através de Deposito Bancario,
no 30° (trigésimo) dia, contado da data do atesto ou recebido pelo setor competente, o
valor estimado mensal de R$ 909.998,90 (novecentos e nove mil ¢ novecentos e
noventa e oito reais e noventa centavos).

4., O Valor anual estimado da contratagdo é de R$ 10.919.986,80 (dez mllhoes e
novecentos ¢ dezenove mil e novecentos e oitenta e seis reais e oitenta centavos).

5. Da mesma forma, as quantidades e valores apontados no Edital sdo meras estimativas
que podem sofrer variagdes de acordo com o fluxo de pessoal da Casa.

6. Na hipdtese de mora injustificada da CONTRATANTE no pagamento acordado, o
preco contratado correspondera ao respectivo valor corrigido financeiramente pelo INPC
- pro rata, excluidos do periodo de mora os dias em que tenha ocorrido atraso ou
prorrogagio na execugdo do Contrato.

7. A CONTRATADA aceita ¢ se compromete, formal ¢ solenemente, a ndo emitir
duplicatas nem letras de cdmbio contra a CONTRATANTE, nem tampouco colocar seus
titulos, de qualquer espécie ou natureza, em cobranga bancdria, obrigando-se a realizar
todo e qualquer desempenho somente no seu 6rgdo financeiro ou mediante empenho
direto na Praca de Salvador.

8. Para fins de atualizagio monetéaria dos débitos da Administragdo, serd observado o
prazo de até 08 (oito) dias lteis, contados da data de apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura,
ou outro documento de cobranga.

CLAUSULA NONA
OBRIGACOES DA CONTRATADA

1. Fazer cumprir fielmente o Contrato, de modo que os servigos avengados se realizem
com esmero e perfei¢do, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

2. Manter os servigos constituintes deste Contrato em conformidade com o disposto na
Portaria n° 1428 de 26/11/93 e Portaria n° 326 de 30/07/97, do Ministério da Salde ¢
RDC n° 216 de 15/09/2004 da ANVISA, estando com o Alvara Sanitario emitido pela
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Fiscalizagio Publica Municipal sempre atualizado.

3. A CONTRATADA devera tomar medidas adequadas para seguir os principios da
Seguranga dos Alimentos, evitando, no minimo, o abuso de tempo e temperatura dos
géneros alimenticios armazenados e/ou processados € das preparagdes elaboradas ou em
fase de elaboracfio. Para tanto, deverdo ser monitoradas e registradas, em mapas
especificos, as temperaturas e o tempo utilizado nas etapas das atividades operacionais
do Restaurante.

4. O preparo ¢ fornecimento de refeigdes e demais servigos, a serem prestados pela
CONTRATADA, em fungdo deste Contrato, obedecerdo a um padrdo de qualidade
superior e deverfio ser executados por profissionais devidamente habilitados ¢
competentes, a serem supervisionados, direta ¢ permanentemente, por gerente da
CONTRATADA, que arepresentara e por ela responderd, perante a CONTRATANTE,
em tudo o que for relacionado com os servigos contratados, conforme detalhado no Edltal
de Licitacdo e Contrato.

5. Recrutar, em seu nome e sob sua exclusiva ¢ inteira responsabilidade, os empregados
necessarios a perfeita execugéo dos servigos, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos
e arcar com todos 0s encargos previstos nas leis trabalhistas, previdenciarias, fiscais efc,
em decorréncia da sua condi¢io de empregadora, nos termos do artigo 71, § 2° da Lein®
14.133/21 e suas alteragdes.

6. Pagar seus empregados até o quinto dia Gtil do més seguinte 4 prestagio dos servigos.

7. Atender a todas as despesas decorrentes de alimentagfo, transporte, assisténcia
médica, odontoldgica ¢ capacitagéo de seus empregados.

8. Respeitar e fazer com que seu pessoal respeite as normas de seguranca e medicina do
trabalho, de disciplina e demais regulamentos vigentes na CONTRATANTE, bem
como atentar para as regras de cortesia ¢ trato com os usudrios dos refeitorios.

9. Afastar imediatamente da area da CONTRATANTE qualquer empregado cujo
comportamento seja considerado como inadequado pela Fiscalizagdo™ da
CONTRATANTE.

10, Cumprir as normas e determinagdes estabelecidas pelo Conselho Regional de
Nutricdo - CRN-5/BA, pela Legislagdo Sanitdria ¢ Trabalhista, no que se refere ao
exercicio das atividades estabelecidas neste Contrato;

11. Apresentar & Coordenagfio de Nutri¢do, a cada realizago/renovacio, copia dos
seguintes documentos: ALVARA SANITARIO da unidade, PCMSO (Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional), PPRA (Programa de Prevengdo de Riscos
Ambientais), ASO (Atestado de Saide Ocupacional) dos seus empregados, os
Certificados do Controle Integrado de Pragas (quinzenal ou mensal) e Vetores, Analises
(trimestral) Microbioldgicas, Certificado de Limpeza mensal das caixas de gordura.

12. Fornecer alimentagiio a sua equipe de profissionais, bem como, equipamentos de
prote¢do individual caracteristicos a cada atividade, que deverdo estar sempre em
condi¢cdes adequadas de conservacio.
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13. Fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros componentes utilizados
no preparo das refeicdes, de primeira qualidade e em prefeitas condigdes de conservacio,
salubridade, higiene e apresentacdo, ndo utilizando aqueles impugnados pela fiscalizagdo
da CONTRATANTE.

14. Abastecer o almoxarifado do Restaurante da CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 48 (quarenta e¢ oito)} horas do pré-preparo, os géneros alimenticios,
condimentos, materiais de limpeza, conservagdo e higiene, bem como quaisquer outros
necessarios a execucdo dos servigos mantendo o estoque minimo de seguranga.

15. Fazer visita técnica, acompanhada de representante da Coordenagéo de Nutricdo, aos
novos fornecedores e anualmente, ou em menor prazo, se necessario, mantendo
atualizado seu cadastro.

16. Manter sob sua exclusiva responsabilidade toda a superviso, dire¢do ¢ méo de obra
para execugdo completa e eficiente dos servigos objeto deste contrato, inclusive aquela
necessaria a0 manuseio e operagdo dos utensilios e equipamentos e ainda, manutengéo
corretiva e preventiva dos equipamentos, utensilios e instala¢des, ficando responsavel
também pelos servigos de asseio e limpeza da area externa compreendida na faixa de 04
(quatro) metros que circunda cada um dos prédios dos restaurantes e dos refeitorios.

17. Zelar pelos moveis, instalagdes, equipamentos que lhe foram entregues conforme
relagdo anexa, para uso na forma do presente contrato.

18. Restituir, em perfeita condi¢do de uso, todos os equipamentos e méveis que the forem
entregues, relacionados no Anexo I do TR, parte integrante deste contrato, deixando as
instalacGes do restaurante nas mais perfeitas condigdes de funcionamento.

19. Promover a cada 2 (dois) meses campanhas educacionais de alimentagdo e satde
para coletividades, através da divulgacdo com banner, folder, displays em mesas,
palestras, feiras, amostras etc., cujo contelido e metodologia deverdo ser previamente
aprovados pela Coordenagdo de Nutri¢do. No caso de campanhas e projetos a serem
desenvolvidos pela Coordenagéio de Nutrigdo, a CONTRATADA se obriga a participar
no que for solicitado.

20. Disponibilizar diariamente na entrada do refeitério, o cardapio didrio, € no balcio de
distribuigdo, amostra das porgdes do prato principal € opgéo.

21. Coletar diariamente, em utensilios estéril, amostra de todas as refei¢cdes servidas
(minimo de 100g) as quais serdo mantidas sob refrigeragéo (até 4° C) por 96 (noventa e
seis) horas, para eventuais exames microbiolégicos e/ou bromatologicos, que se fizerem
necessarios. Neste caso, a CONTRATADA enviara as amostras das preparagles
selecionadas ao laboratério a ser indicado pela CONTRATANTE, bem como realizara
os respectivos pagamentos das despesas com os exames.

22. Zelar pela boa e completa execugéo dos servigos contratados e facilitar, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla agfo fiscalizadora da CONTRATANTE, atendendo,
prontamente, as observagdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

23. Providenciar a pronta correcfio das deficiéncias apontadas pela CONTRATANTE
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através de CI ou Correio Eletrdnico, com respeito a execucgao do contrato.

24. Apresentar mensalmente 8 CONTRATANTE, junto com a Gltima fatura do més ou
até o 5° (quinto) dia util que se seguir ao vencimento do prazo estabelecido em lei, os
comprovantes da quitagdo dos encargos sociais do més anterior ao vencido, ficando
assegurado a CONTRATANTE, na hipotese de recusa ou falta de exibigéo dos mesmos,
o direito de sustar o pagamento de qualquer fatura da CONTRATADA, até que a mesma
cumpra tal exigéncia,

25. Cumprir a legislacdo vigente sobre a Seguranga do Trabalho, acatando
especificamente todas as recomendacdes, feitas pela CONTRATANTE;

26. Sera de responsabilidade da CONTRATADA o 6nus do consumo de agua, energia
elétrica, servico de telefonia, bem como o fornecimento de GLP (gas de cozinha),

utilizado para preparo das refeicdes, através de contrato com Empresas autorizadas para
este servico.

27. Realizar anualmente pesquisa de satisfagio com os comensais, cuja metodologia
devera ser previamente aprovada pela Coordenagfo de Nutrigdo. Os resultados serdo
disponibilizados para a Fiscalizagdo e para os comensais. A CONTRATADA fica
responsavel por elaborar um Plano de Agado Corretiva levando em consideragdo as
criticas e sugestdes da pesquisa de satisfagdo. :

28. Instalagio de, no minimo, 40 (quarenta) Cameras ¢ 02 (dois) monitores de Sistema
‘interno de filmagens - monitoramento. A distribuico das caAmeras devera ser acordada
com a Coordenacio de Nutrigdo. Os monitores ficarBio um na geréncia da
CONTRATADA ¢ outre na sala da fiscalizacio da CONTRATANTE - Coordehagéo
de Nutrigdo.

29. Apresentar 8 CONTRATANTE, no prazo mdximo de 2 (dois) meses apds o nicio
da operacionalizacdo de servigo contratado, o Manual de Boas Préticas de Fabricagdo
(MBPF) ¢ os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) devidamente adequados
a execugdo do servigo contratado, nos termos da Resolucdo Colegiada (RDC) n°
216/2004 - ANVISA.

30. Fornecer almogo aos Senhores Deputados, em qualquer um dos refeitérios, no valor
da refei¢éio padronizada.

31. Orientar estagiarios curriculares dos cursos de nutrigdo, mediante autorizagdo ¢ em
parceria com a Coordenagdio de Nutrigdo, acompanhando as rotinas e avaliagdes dos
alunos. Os trabalhos académicos a serem desenvolvidos tambem devem ser em comum
acordo com a Coordénagdo de Nutri¢do, ficando a CONTRATADA responsavel por
fornecer uma copia dos relatérios e/ou monografias desenvolvidas pelos alunos.

32. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal,
relacionadas 4 execucdo dos servigos, originariamente ou vinculada por preveng:ao
conexdo ou contingéncia.

Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da
adjudicacdo do Contrato.
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34. Aceitar, durante a vigéncia do Contrato, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressdes do objeto, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do Contrato, durante a sua vigéncia (§ 1° do art. 143 da Lei n.°
14.634/23,

35. Manter, durante toda a execugdo do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas por ele, todas as condi¢des de habilitagio e qualificagio exigidas na licitago,
nos termos do inciso XVI do art. 126 da Lei n.° 14.634/23.

36. Responsabilizar-se pela boa ¢ integral realiza¢do dos servigos contratados.

37. ACONTRATADA serd obrigada a manter, durante toda a execugdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condigbes de habilitagdo e
qualificagdo exigidas na licitag@o, inclusive de apresentar, ao setor de liberacgdo de faturas
e como condi¢do de pagamento, os documentos necessarios, conforme estabelece o
Artigo 126, inciso XVI da Lei n® 14.634/23.

38. Adotar todos os critérios de seguranga, tanto para os empregados quanto para a
execugdo dos servigos em si, providenciando para que todos cumpram as normas internas
relativas a seguranga da CONTRATANTE.

- 39. Responsabilizar-se por qualsquer acidentes de trabalho de que venham a ser vitimas
seus empregados, quando em servigo.
40. Ressarcir a CONTRATANTE ou a terceiros os danos a bens de suas propriedades,
causados por empregados (s) ou preposto (s) da CONTRATADA, durante a execugéo
dos servigos, sem prejuizo de outras sang¢des de cunho legal.
41. Responsabilizar-se pela idoneidade e pelo comportamento de seus empregados,
prepostos ou subordinados €, ainda, por quaisquer prejuizos que sejam causados por eles
da CONTRATANTE ou a terceiros.
42. A CONTRATADA devera atender no que couber as normas de sustentabilidade
ambiental.

CLAUSULA DECIMA
OBRIGACOES DA CONTRATANTE

1. Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as suas dependéncias para
execucdo de servigos, quando necessario, desde que devidamente identificados,

2. Assegurar-se da boa prestagdo dos servigos, € verificar sempre o seu bom desempenho.
3. Fiscalizar o cumprimento das obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, inclusive
quanto a continuidade da prestagéo dos servigos que, ressalvados os casos de forga maior,
justificados e aceitos, ndo deva ser interrompida.

4. Relacionar as dependéncias das instalagfes fisicas, bem como os bens de sua
propriedade que serdio disponibilizados para a execugdo dos servigos, quando for o caso,
com a indicacdo do respectivo estado de conservagio.
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5. Fiscalizar e acompanhar a execugfo contratual através dos servidores designados pela
Administragdo para tal fim.

6. A CONTRATANTE se reserva no direito de suspender o fornecimento dos servigos
prestados pelo restaurante Institucional durante os recessos parlamentares ou de acordo
com a sua conveniéncia ¢ oportunidade, desde que comunicado 8 CONTRATADA com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.

7. A CONTRATANTE podera efetuar, periodicamente, vistoria técnica nas instalagdes
da CONTRATADA visando atestar as condi¢des dos padrdes exigidos pela Vigilancia
Sanitaria,

8. O preparo ¢ fornecimento de refei¢des e demais servigos, a serem prestados pela
CONTRATADA, em fungio deste Contrato, obedecerdo a um padrdo de qualidade
superior ¢ deverio ser executados por profissionais devidamente habilitados ¢
competentes. :

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DA ALTERACAO SUBJETIVA

E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fusdo, ciséo ou
incorporagio do Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

a} sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos
na licitag@o original;
b) sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; e

¢) ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da
Administracdo a continuidade do contrato.

A alteracfo subjetiva a que se refere este paragrafo deverd ser formalizada por termo
aditivo ao contrato. i

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA )
DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

1. A execucio dos servigos, ora confratados, serd fiscalizado pela Geréncia de Contratos
e Convénios em conjunto com a Diretoria Administrativa sob a orientagio técnica da
Coordenagio de Nutrigdo, que poderd expedir instrug@es suplementares visando a
melhor execugdo dos servigos contratados.

2. A fiscalizac3o de que trata esta cliusula tem por objeto o acompanhamento dos
servigos, através da fiel observancia das especificagdes pertinentes, ndo incidindo o seu
trabalho, em exclusdo ou reducdo da responsabilidade da CONTRATADA, nem
corresponsabilidade da CONTRATANTE sobre qualquer irregularidade porventura,
que se venha evidenciar.
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3. A Fiscalizagdo, sem prejuizos de outras atribui¢des, podera:
3.1, Exigir da CONTRATADA o rigoroso cumprimento das obrigagdes assumidas.

3.2. Ordenar o imediato afastamento da éarea da ALBA dos empregados da
CONTRATADA que dificultarem a sua agdo fiscalizadora ou cuja permanéncia seja
julgada inconveniente.

4, Solicitar modificagdes nos cardépios basicos, mediante comunicagdo prévia, e desde
que dat ndo resulte elevagdo do custo médio das refeigdes.

5. Recusar os géneros, condimentos ¢ demais ingredientes utilizados no preparo das
refeices, quando de qualidade inferior ou em mau estado, bem como as refeiges ja
prontas que forem consideradas improprias para o consumo.

6. A ALBA podera exigir a substituicdo de qualquer género ou componente alimentar
que ndo ofereca a qualidade e condi¢@io de salubridade exigida.

7. A ALBA podera exigir a substitui¢io de qualquer preposto que julgue sem
competéncia ou de comportamento inadequado na execugdo dos servigos.

8. Sustar o pagamento de faturas, no caso de inobservancia, pela CONTRATADA, de
qualquer exigéncia da ALBA garantida por este instrumento.

9. Aceitar as faturas apresentadas pela CONTRATADA ou recusa-las, devolvendo-as
quando inexatas ou incotretas.

10, Examinar os documentos referentes a quitacdo da CONTRATADA para com a
Previdéncia Social ¢ outras entidades oficiais.

11.Notificar, por escrito, a CONTRATADA, fixando-lhe prazo para .corrigir
deficiéncias, irregularidades ou falhas constatadas na execugé@o dos servigos.

12.Aceitar, quando julgar procedente, as justificativas apresentadas, por escrito, pela
CONTRATADA, eximindo-a de penalidades.

13.Providenciar a compra de qualquer item que a CONTRATADA, porventura ‘tenha
deixado de providenciar no prazo correto, debitando o custo dela na primeira fatura
apresentada pela CONTRATADA.

14, Designacdes de gestores ¢ fiscais:

Gestor do Contrato: Antonio Sancho Cargo: Gerente Cadastro: 904562

Gestor do Contrato substituto: Neilson Concei¢éo Cargo: Gerente Cadastro: 923004
Fiscal do Contrato: Ruy Barbosa de Abreu Junior, Cargo: Assessor técnico Cadastro:
911615, Fiscal substituto do Contrato: Manuela Pinto Dantas Braga Cargo: Chefe do
Cerimonial, Cadastro: 906804.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DO REAJUSTE

1. Os pregos aqui-pactuados sofrerdo reajuste anual, para mais ou para menos, salvo
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disposico em contrdrio do Governo Federal, de acordo com a variagdo do INPC,

publicada pela Revista Conjuntura Econémica, da Fundacio Getalio Vargas.

2. A concessdo de reajustamento ocorrera apos o transcurso do prazo de 1 (um) ano da

data do or¢camento estimado pela administracdo, mediante aplicaco do INPC relativo ao
periodo decorrido entre a referida data e a data da efetiva concessio do reajuste.

3 Quando, antes da data do reajustamento tiver ocorrido revisio do contrato para

manutencio do seu equilibrio econdmico-financeiro, exceto nas hipdteses de forga maior,

caso fortuito, agravacdo imprevista, fato da administragdo ou fato do principe, sera a

revisdo considerada & ocasido do reajuste, para evitar acumulagdo injustificada.

4. A atualizacio monetiria dos pagamentos devidos pela Administragéo, em caso de

mora, serd calculada considerando a data do vencimento da fatura ou outro documento

de cobranga e a do seu efetivo pagamento, de acordo com os critérios previstos no ato

convocatorio e que lhes preserve o valor.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS, MULTAS E PENALIDADES

1. O licitante ou a CONTRATADA sera responsabilizada administrati\%amente,
facultada a defesa no prazo legal do interessado, pelas infragdes previstas no Art. 155, da
Lei Federal n® 14.133/21 e serdo aplicadas, na forma, condigbes, regras, prazos e
procedimentos definidos nos Arts. 156 a 163, do mesmo diploma legal, as seguintes
sancoes:

a — adverténcia aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa de dar causa a
inexecucio parcial do contrato, quando néio se justificar a imposicdo de penalidade mais
grave,

b — multa de mora de 0,5% (zero virgula cinco por cento) aplicada sobre o valor do
contrato, por dia de atraso injustificado na execugfo do objeto da contratagio,

¢ — multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infragdes
administrativas previstas no referido Art. 155;

d — impedimento de licitar e contatar no &mbito da Administrac@o Publlca direta e indireta
do ente federativo que tiver aplicado a sangdo, pelo prazo méaximo de trés anos, aplicada
ao responsével pelas infragdes administrativas previstas nos incisos IL, III, IV, V, VI e
VII do caput do referido Art. 155, quando no se justificar a imposi¢@o de penalidade
mais grave;

e — declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no dmbito da Administra¢éo
Plblica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de trés anos e
maximo de seis anos, aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas
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nos incisos VIIL, IX, X, XI e XII do caput do referido Art. 155, bem como pelas infragGes
administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do mesmo artigo
que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que a sangfo referida no § 4° do
referido Art. 156;
f — aplicagdo cumulada de outras sangfes previstas na Lei 14.133/21.
2. Se o valor da multa ou indeniza¢o devida néo for recolhido no prazo de 15 (quinze)
dias apos a comunicagdo ao Contratado, sera automaticamente descontado da primeira
parcela do pagamento a que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratdrios
de 1% (um por cento) ao més, ou, quando for o caso, cobrado judicialmente. Sem
prejuizos das demais san¢des previstas em lei, a Fiscalizagdo da ALBA podera aplicar
multa conforme descrito abaixo:

IRREGULARIDADES ' MULTA (%) VALOR FATURA
MENSAL a cada dia de ocorréncia.
Distarbio Gastrointestinal causados 5,0
comprovadamente pelas refeicdes servidas
pela CONTRATANTE,
Utilizagdo ou armazenamento de géneros 0,5
deteriorados ou fora do prazo de validade
Fornecimento de alimentos / agua impréprios 0,1 / por item
para consumo, notificados em andlise
microbiolégica
Fornecimento de alimentos impréprios para 0,1

consumo, com alteracdes nas caracteristicas

organolépticas (cru/ queimado / fora de padréio

sensorial da preparag@o / grau de maturagio)

Fornecimento de alimentos impréprios para 0,5
consumo devido contaminag@o fisica (corpos

estranhos /pedras / insetos)

Utilizacdo de utensilios / equipamentos / areas, 0,1
ndo higienizados

Fornecimento de prepara¢des/por¢cdes com 0,1
gramatura inferior ao determinado pelo

Contrato

Falta de Preparacdes durante distribuigdo 0,5
(tempo espera superior 05 minutos): 0,1 cada
Prato proteico (Prato 0,05 cada

principal/opgdo/altemativo/diet.) Guarnigdo e
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acompanhamentos (arroz/feijdo)
Salada/frutas/suco/doce/molhos/ farinha
Atraso na distribuicdio dos  servigos
(almoco/coffee/ceia) Até 15 min

Até 30 min

Acima de 30 min

Quadro de Pessoal incompleto por 3 dias ou
mais

Até 02 funcionarios

Até 05 funcionérios

Acima de 05 funcionarios

Fardamento incompleto/empregados/dia
Modifica¢do de cardapio (antes ou durante a
distribuicdo) sem aprovagdo da fiscalizagdo
Prato principal Saladas / guarnicdes /
sobremesas

Falta de material de limpeza e/ou descartavel /
dia

Descumprimento dos POP's e Controle de
Pragas

Infesta¢do por pragas

Deixar de apresentar exames médicos dos
funcionarios dentro dos prazos contratados.
Deixar de cumprir o prazo para reposicido de
equipamentos e utensilios

Nido cumprimento de algum dos itens
relacionados: 5.1 a 5.8 do Memorial Descritivo
Descumprimento  do  cronograma  de
manutengdo/dia

Outras previstas neste Contrato que n#o
estejam especificadas acima

DEPARTANENTODE ‘ ALBA

CONTRAIDS E COKVERIDS

0,05
0,1
0,5

0,05

0,1
0,5

0,05
0,5
0,1
0,1
0,1

0,5
0,5

1,0
0,5
0,1

0,3

CLAUSULA DECIMA QUINTA
DA INEXECUGAO E DAS SANCOES

ASSEMBLEIA LEGESUATIVA DA TAHIA

1. A inexecucdo, total ou parcial, do contrato ensejard a aplicacdo das sangdes de
adverténcia, de multa, de impedimento de licitar ¢ contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar, conforme o caso, observando-se as disposigdes da
Lei Federal n® 14.133/21 e da Lei Estadual n° 14.634/23.
2. A aplicacdo das sangGes ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de reparacio

ALBA - Assembleia Lepislativa da Bahia
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integral do dano causado & Administragdo Publica.

3. Na aplicacéo das sangdes ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas na
legislagdo, serdo consideradas a natureza ¢ a gravidade da infragio cometida, as
peculiaridades do caso concreto, as circunstincias agravantes ou atenuantes, os danos que
dela provierem para a Administragfio Pablica e a implantag@o ou o aperfeigoamento de
programa de integridade, garantindo-se, em todo caso, o contraditério e a ampla defesa.

4. A CONTRATANTE se reserva ao direito de descontar do pagamento devido 2
CONTRATADA o valor de qualquer multa porventura imposta em virtude do
descumprimento das condigdes estipuladas no Contrato.

5. Caso a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de
pagamento eventualmente devido pela Administra¢do ao contratado, além da perda desse
valor, a diferenga serd descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

CLAUSULA DECIMA SEXTA
DA EXTINCAO

1. Configuram motivos para extingdo do contrato as hipoteses previstas no art. 137 da
Lei Federal n° 14.133/21, assegurados o contraditério ¢ a ampla defesa e observado o
disposto no Titulo III, Capitulo VIII da sobredita norma.

2. A CONTRATANTE podera determinar unilateralmente a extingfo do Contrato
(rescisdo), conforme permite a Lei Federal n® 14.133/21, desde que dos autos conste a
autorizaco escrita e fundamentada da autoridade competente. '

3. A extmgao determinada por ato unilateral da Administragdo podera acarretar as
consequéncias previstas no art, 139 da Lei Federal n° 14.133/21, sem prejuizo das sangdes
cabiveis.

CLAUSULA DECIMA OITAVA
FORO

1. Fica eleito o Foro da Comarca de Salvador, Capital do Estado da Bahia, para dirimir
todas as questdes oriundas do présente contrato.

2. E, por estarem justos e acordados, assinam o presente contrato em trés vias de igual
teor e forma, juntamente com as testemunhas abaixo, de tudo cientes.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
DAS DISPOSICOES FINAIS

1. Sera aplicado a este Contrato no que se refere a sua execugo, bem como aos casos
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omissos, a Lei Federal n.° 14.133/2021 e Lei Estadual n°14.634/2023.

2. A auséncia ou omissdo da fiscalizagdo pela CONTRATANTE ndo eximira a
CONTRATADA das responsabilidades previstas neste contrato.

3. E por estarem assim justas e contratadas assinam este instrumento em 03 (trés) vias
de igual forma e teor, que vao também subscritas por 02 (duas) testemunhas a fim de
que se produzam seus efeitos de direito.

Salvador, () I de jj RIILYS de 2025.

=X

ASSEMBLEIAX LEGISLATIVA DO ESTADO DA BAHIA
DEPUTADA IVANA TEIXEIRA BASTOS - PRESIDENTE

CLARA LEMOS Assinado de forma digital por CLARA
LEMOS CALUMBY:80257658572
CALUMBY:80257658572 pados: 2025.10.30 11:49:26 -03'00'
LPATSA AL[MENTAC‘&O E TERCEIRIZACEAO DE SERVICOS
ADMINISTRATIVOS LTDA.

CLARA LEMOS CALUMBY

TESTEMUNHAS

p
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DEPARTAMENTO DE Ae J tLBA

CONTRATOS E CONVENIOS  ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DA BAHIA

ANEXO1

TERMO DE REFERENCIA - LEI 14.133/2021

IDENT[FICACAOI DO REQUISIT ANTE____ FRRI

Setor requlsltante Dlretorla Admlmstratwa

esponsavel pela Demanda Djalma Abreu dos anjos Cadastro: 935632
[E-mail institucional: Telefone: 3115-0991
IDAS CONDICOES GERATS DA CONTRATACAD -

O fornecedor serd selecionado por meio da realizagio de procedlmento de LICITACAO na modahdade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.
Trata-se da contratagdo de empresa especializada, para prestagdo de servigo de preparo ¢ fornecimento de
'refei@c"aes aos Parlamentares e servidores da Assembleia Legislativa do Estado da Bahia ¢ servigo de Buffet para
eventos oficiais internos ou externos as dependéncias deste poder.
Assembleia Legislativa do Estado.da Bahia— ALBA necessita de servigos de produgéo e distribuigio de refelc,ﬁes
~ lde qualidade e de baixo custo, para atender & demanda dos servidores ¢ parlamentares desta Casa. Este servigo
U contribui para a satide e bem-estar dos servidores e parlamentares, por fornecer refeigdes saudaveis ef
Inutnclonalmente equﬂlbradas

O contrato oferece maior detalhamento das regras que serfo aplicadas em relagdo & vigéneia da contrata(;ao

FUNDAMENTACAQ E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAQ.

aquisigiio de refeigBes nesta ALBA ¢é justificada pela necessidade de fornecimento de alimentagdo para os
arlamentares e servidores deste Poder, conforme pormenorizado em tépico especifico dos Estudos Técnicos]
reliminares, '
Como ndo existem restaurantes ou lanchonetes préximos a ALBA ¢ parte dos servidores desta Casa ndo possuen:l

|

eiculo, ndo existe a possibilidade de realizar convénios com tais estabelecimentos. Outra opgdo que néo é vidve
¢ a implementagdo de Vale-Refeigdo ou Vale Alimentagiio, uma vez que, parte dos servidores lotados nos gabinete:
arlamentares, atual diariamente em outras cidades, nas bases eleitorais dos parlamentares.

go é mais vantajoso para o interesse piiblico, a contratago de empresa especializada no preparo ¢ fornecimentol
de alimentaciio dentro das instalagSes desta Casa, uma vez que, ndo haverd deslocamento de servidores e
arlamentares e o valor pago mensalmente, serd com base no consumo real.
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DEPRRTANMENTD DE " - ALB A

GONTRATDS E CONVENIOS ASSEMDLEIA LEGISEATIVA DA BAHIA

DESCRI A0 DA SOLU AQ

A solucdo proposta consiste na contratagdo de uma empresa especmhzada para fornecer: almogo, ceias
coffee break, quentinhas (para servidores e parlamentares), almogo/jantar ¢ desjejum (para os militares qugq
servem a esta Assembleia Legislativa do Estado da Bahia), no sistema Self Service ¢ 4 La Carte, para 4
Assembleia Legislativa da Bahia. Os servigos serfo realizados dentro das instalagdes da ALBA, de segunds
J]a domingo.

A contratagio sera para uma empresa com experiéncia comprovada em fornecimento de refeigdes no sistems
Self Service e & La Carte. O servigo ocorrerd nas instalagies da contratante, garantindo a adequadg
infraestrutura e controle sanitdrio, conforme pormenorizado em tépico especifico dos Estudos Técnicos]
IPreliminares.

IREQUISITOS DA CONTRATACAO ..t o im oo o im0V giio, o

mpresas participantes, tais como, contrato social, certiddes negativas de débitos com as fazendas federal,
tadual e municipal, CRF- FGTS, trabalhista, faléncia e concordata, atestado de capacidade técnica, balango
atrimonial e as demonstragdes contabeis.

Da qualificagio econdmico-financeira, as licitantes deverfio apresentar a seguinte documentagio
complementar:

a) Capital Circulante Liquido — CCL: Balango patrimonial ¢ demonstragdes contébeis dos dois ultimos
xercicios anterior ao da realizagiio do processo licitatério, comprovando indices de Liquidez Geral (LG),
iquidez Corrente (L.C) e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

b) Patrimdnio Liquido — PL minimo de 10%: Comprovagéio de patriménio liquido ndo inferior a 10% (dez

demonstracSes contébeis do tiltimo exercicio social, apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo po
alancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais, quando encerrados ha mais
e 3 (trés) meses da data da sessdo publica de abertura do processo licitatorio;

c) Certidiio negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

licitante devera apresentar os documentos cx1gldos pelo echtal sendo documentos comprobatonos da5|

or cento) do valor estimado da contratagdo, por meio da apresentagio do balango patrimonial ?

As exigéncias de qualificagio econdmico-financeira, justifica-se como proposito de salvaguardar a
administracio de futuras complicages, na matoria das vezes as empresas de terceirizagdo no curto, médio e
longo prazo ndo consegue honrar com os compromissos assumidos com os contratantes, O problema estd no
fato de que o célculo de indices contdbeis pelo método dos quocientes, tal como disponibilizado no SICAF,
or si 86, ndo tem demonstrado adequadamente a capacidade econdmico-financeira das licitantes, eis que nd
a evidenciam em termos de valor. Assim, tem-se permitido que empresas em situagfo financeira inadequada
ejam contratadas. Sendo assim, entendeu-se que hé de se complementar as avaliagdes econdmico-financeiras
os licitantes por meio de critérios ou indices que expressem valores como percentuais de outro valor, dentro
o limite legalmente autorizado. A exigéncia do Balango Patrimonial além de estar prevista na Lei de
Licitagdes, serve também como uma medida de prevengdo adotada pela administragiio piblica, através da
qual se garante que a empresa contratada realmente tem condigdes suficientes para cumprir com o contrato.
o serd permitida a subcontratacio parcial do objeto.

IMODELO DE EXECUCAQ: CONTRATUAL

refeitério funciona de segunda a quinta-feira das 11 as I4h eas sextas-felras das 12 4Sh as 13 45h
restaurante Comercial funciona de segunda a quinta-feira das 11:30 as 15h.

LBA, onde a unidade demandante, retirara a mesma, no refeitério, das 11:30 as 13h.

Serd fornecida ceia, no refeitério, de segunda a quinta-feira, das 18:45h as 19:45h, apenas para os setoresl
dministrativos que permanecerem trabalhando em horario noturno, com quantidades previamente informadas

ela ALBA.

nando houver necessidade, serdo fornecidas quentinhas, em quantidades previamente informadas pelaJ

Pagina 20 de 84

ALBA - Agsambleia Legislativa da Bahis
Palacia Deputado Luis Eduardo Magathes, ¥ Averida. 130, Cantro Adrnislrative da Bahiz, CEP: ALPA5-001, Selvador-Batea
VIS4 £ 4942 7 7308 « deseeo@aibabagovbr « alballéibol combr




oo &0 ALBA

WNW#TDS E EUMNIGS ASSERBLEIA LEBISLATIVA DA BAHIA

QUANTO AOS UTENSILIOS, EQUIPAMENTOS

ara a execugdo dos servigos objeto deste Termo de Refer@ncia, o Contratante disponibilizara 2 Contratada os
equipamentos listados no Anexo L.

Quando da realizagdo da vistoria técnica, a licitante podera verificar a presenga, de todos os equipamentos e
ens disponiveis da ALBA.

Antes do inicio dos servigos, os equipamentos e moveis da ALBA deverfio ser inventariados pela Contratada,
Iem conjunto com o Fiscal do Contrato - para constatag®o das quantidades disponibilizadas e avaliagfo do seul
estado de conservagio. O inventério devera ser atualizado a cada 6 meses.

Ao final do Contrato ou eventual rescisdo, se houver falta de algum item ou deteriorago dos materiais|
constantes no inventdrio, o valor do item serd descontado do valor a receber pela prestagio de servn;o
I;;cecutado pela CONTRATADA.

o caso da ocorréncia do previsto no subitem anterior, a CONTRATANTE realizard pesquisa de mercado ef
seré utilizada a média dos 3 (trés) valores para cada item para a realizagio do calculo de desconto, podendo-
|sc valer de marca efou item similar em caso de produtos descontinuados;

Serdo autorizadas pela CONTRATANTE a instalagfo e utilizagéio de utensilios ¢ equipamentos adicionais,

|caso seja verificada necessidade para a boa execugfo dos servigos durante a execugiio do Contrato;

A CONTRATADA devera identificar todos os equipamentos, ferramentas e utensilios de sua propriedade de}

forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade das unidades da CONTRATANTE,

Cabe a CONTRATADA o treinamento dos seus colaboradores que manuseardo os referidos utensilios ¢

equipamentos garantindo a produtividade prevista e seguran¢a dos mesmos;

fetuar o conserto, a manutengio preventiva e reposi¢do de utensilios, méveis e equipamento unhzados (seja

de propriedade da CONTRATANTE ou da CONTRATADA) durante a execucdo do Contrato, sem dnus)
dicional 4 CONTRATANTE em prazo que ndo prejudique qualquer fase da execugfio das preparagdes;

ncaminhar & CONTRATANTE, relatério de manutengdes de equipamentos mdveis e utensilios utilizadosL

ela prestag@o dos servigos pertencentes ao patriménio da CONTRATANTE.

A LIMPEZA, HIGIENIZACAO, MANUTENCAO PREVENTIVA E CORRETIVA

anter a limpeza das instalagdes das cozinhas, depdsitos de alimentos, dreas de higienizagfo, utensilios ¢
quipamentos utilizados de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria aplicaveis 4 matéria e Manual de
oas Praticas, documento de criago da propria CONTRATADA.,
Serd de responsabilidade da CONTRATADA a limpeza ¢ higienizagdo dos talheres, utensilios ¢ garrafas|
érmicas utilizados pelos servidores e funcionarios nas refei¢des, ceias e/ou coffee break consumidos;
ornecer materiais descartdveis ¢ materiais de higienizago, conforme a demanda do servigo prestado;
evera ser disponibilizado todos os insumos de higiene como sabonete liquido bactericida e inodoro, dlcool
el ¢ papel toalha descartdvel branco, inclusive daqueles que decorrerem de estabelecimento de endemias,
andemias ou situagdes sanitarias adversas e de saude para a higiene das méos dos manipuladores e dog|
alimentos nas cozinhas e armazenamento com produtos regulamentados pela ANVISA.
o servirem bolos, pées, tortas, estes poderdo estar envoltos em guardanapos de papel descartavel, desde que]
servidos nos utensilios apropriados;

everdo estar revestidas com telas as aberturas das areas de produgdio, distribuigdo, higienizagdo e
armazenamento, mantendo-as higienizadas e em bom estado de uso, realizando a manuten¢do das mesmasl
sempre que necessario;
anter as areas de armazenamento e preparo de alimentos com iluminacgio adequada, sendo que as lumindrias]
deverdo estar hermeticamente fechadas;
CONTRATANTE poderd se utilizar da cozinha (equipamentos e utensilios), desde que comunicad
ntecipadamente 3 CONTRATADA a necessidade do espago, e que nfo interfira nas atividades de elaboragéo
a alimentagdo, sem custos adicionais para a CONTRATANTE,
evera ser realizada vistoria prévia entre representante das duas partes (CONTRATANTE e CONTRATADA)
ntes do uso, para valida¢do de quantidades e equipamentos. Em documento préprio a ser validado pelas partes.
ipotese alguma poderda a CONTRATANTE se utilizar dos insumos da CONTRATADA.
CONTRATADA deverd fornecer os produtos quimicos e utensilios necessérios para adequada higienizagio
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Ida area da cozinha.
Os produtos quimicos utilizados para higienizagio devem ter registro regular no Ministério da Satde.

A

A

FQIIII‘I‘]ICOS (FISPQ) dos produtos utilizados.

caso) e Equipamentos de Prote¢do Individual necessarios para manipulagéo do produto quimico.
|O(s) produto(s) deve(m) seguir as determinagdes da legislagdo da Anvisa RDC N°216 de 15 de setembro de
2004, quanto a instrugdo de uso e auséncia de residuos ou risco de contaminagdo do alimento.

CONTRATADA deve disponibilizar a Ficha Técnica e/ou Ficha de Informagdes de Seguranga de Produtos

CONTRATADA deve capacitar os colaboradores para o uso correto dos produtos, dllluQ&O (quando for o

IESPECIFICACAO DA GARANTIA CONTRATUAL EXIGIDA-EDAS CONDICGES DE MANUTENCAO'
E ASSISTENCIA TECNICA

A CONTRATADA se obriga junto 3 CONTRATANTE a prestar garantia contratual em valor coneSpondente
{a 5% (cinco por cento) do valor inicial do contrato, apresentando 10 (dez) dias apos assinatura do confrato,
conforme previsto na Lei n° 14,133 de 2021.

A garantia podera ser liberada apos o perfeito cumprimento do contrato, no prazo de até 30 (trinta) dias,
fcontados apds a data do vencimento do contrato;

A perda da garantia por inadimplemento das obrigagdes contratuais far-se-d4 de pleno direito,
Fndependentemente de qualquer procedimento judicial ou extrajudicial e sem prejuizo das demais sanqﬁesl

revistas no contrato. Serd assegurado o contraditério & ampla defesa, conforme disposto em norma atinente 3
matéria.
A garantia devera ser integralizada, num prazo maximo de 30 (trinta) dias, sempre que dela forem deduzidos}
lquaisquer valores.
A qualquer tempo, mediante comunicagdo 8 CONTRATANTE, poderd ser admitida a substituigéo da garantla
Jobservadas as modalidades previstas no Edital.

IMODELO DE GESTAO DO CONTRATO |

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas dap
Lei n® 14,133, de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecugdio total ou parcial.
m caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugio sera
rorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias mediante simples|
apostila.
As comunicagdes entre o drgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrOnica para esse fim,
O orgéo podera convocar o preposto da empresa para adogfio de providéncias que devam ser cumpridas dej
imediato.
Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgéo podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentagéo do plano de fiscalizagdo, que conteré informagdes acerca das
obrigacles contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano
complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢dio dos resultados e das sangdes
aplicaveis, dentre outros.
Os procedimentos de transi¢éo e finalizagfo do contrato deverdo seguir o cronograma de execugio, € deverao
acontecer preferencialmente quando ocorrer recessos, ndo prejudicando a continuidade dos servicos.

_ Pigina 22 de 84
ALBA - Adsembleia Lopislativa da Bahia

Patacia Denutado Luis Tduarda Magallies, 1 Avenits, 130, Centro Adrrinistrativo da Babis CEP: 40705001, Salvador-Balua
FAIUG-7M4 / 5942 /7 7306 - dascooaatbabagovhe « alba?laaabol corn by




DEPARTAMENTODE 4
COHTHATOS E CONVENIGS  ASSERBLEIA LEGESLATIVA DA GARIA

[CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

A CONTRATADA seré obrigada a manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatlbllldade com asj
brigagBes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagfio, inclusive de|
presentar, ao setor de liberagdo de faturas e como condigfio de pagamento, os documentos necessarios. nos|
ermos do inciso XVI do art. 126 da Lei n.° 14.634/23.

rante a execugdo do Contrato, a Nota Fiscal/Fatura deverd ser protocolizada na Coordenagio de Protocolo
a CONTRATANTE, acompanhada da documentagéo supracitada e atestada pelo setor responsivel,

pds a execuglio dos servigos € o exato cumprimento das obrigagdes assumidas, o pagamento mensal seraf
ealizado pela Assembleia, através de Deposito Bancério, apds 10 (dez) dias contados da data do atesto ou
ecebido pelo Setor competente, o valor estimado mensal.

a mesma forma, as quantidades e valores apontados no Edital sio meras estimativas que podem softer
ariagdes de acordo com o fluxo de pessoal da Casa.

a hipdtese de mora injustificada da CONTRATANTE no pagamento acordado, o prego contratado.
orrespondera ao respectivo valor corrigido financeiramente pelo INPC - pro rata, excluidos do periedo de
ora 0s dias em que tenha ocorrido atraso ou prorrogagio na execugéio do Contrato.

A CONTRATADA aceita e se compromete, formal ¢ solenemente, a ndo emitir duplicatas nem letras de céntbiol
ontra a CONTRATANTE, nem tampouco colocar seus titulos, de qualquer espécie ou natureza, em cobrangal
ancéria, obrigando-se a realizar todo e qualquer desempenho somente no seu 6rgio financeiro ou mediante
empenho direto na Praga de Salvador.

Para fins de atualizagdo monetéria dos débitos da Administragdo, serd observado o prazo de até 08 (oito) dias
iteis, contados da data de apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou outro documento de cobranca.

ADEQUACAO ORCAMENTARIA - /3.~~~ - o -
Serd informado pela ASPLAN.

OBRIGACOES DA CONTRATANTE

1, Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as suas depend8ncias para execugdo de servigos, quando
ecessario, desde que devidamente identificados.
. Assegurar-se da boa prestagdo dos servigos, e verificar sempre o seu bom desempenho,
3. Fiscalizar o cumprimento das obrigagdes assumidas pela CONTRATADA, inclusive quanto 3 continuidade
da prestaciio dos servigos que, ressalvados os casos de forga maior, justificados e aceitos, ndo deva ser
finterrompida,
4. Relacionar as dependéncias das instalagdes fisicas, bem como os bens de sua propriedade que serdo
Idisponibilizados para a execugdo dos servigos, quando for o caso, com a indicagdo do respectivo estado def
conservagéo.
5. Fiscalizar e acompanhar a execuciio contratual através dos servidores designados pela Admmlstracﬁo para tal
fim.
6. A CONTRATANTE se reserva no direito de suspender o fornecimento dos servigos prestados pelo restaurante]
[nstitucional durante os recessos parlamentares ou de acordo com a sua conveniéncia e oportunidade, desde que
comunicado 8 CONTRATADA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.
7. A CONTRATANTE poderd efetuar, periodicamente, vistoria técnica nas instalagbes da CONTRATADA
isando atestar as condigdes dos padrdes exigidos pela Vigilancia Sanitdria.
8. O preparo e fornecimento de refeigtes ¢ demais servicos, a serem prestados pela CONTRATADA, em funcdo
este Contrato, obedecerdo a um padrdo de qualidade superior ¢ deverdo ser executados por profissionais
evidamente habilitados e competentes.
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TEPARTAMENTG DE ‘ b, ALBA

CONYRATOS E COKVENIDS  ASSEMBLEIA LEGISUATAVA DA BAHIA

IOBRIGACOES DA CONTRATADA . _ o

. Fazer cumprir fielmente o Contrato, de modo que os servigos avengados se realizem com esmero ¢ perfeigdo,
lexecutando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

2. Manter os servigos constituintes deste Contrato em conformidade com o disposto na Portaria n® 1428 de
26/11/93 e Portaria n® 326 de 30/07/97, do Ministério da Satide e RDC n°216 de 15/09/2004 da ANVISA, estando]
Jcom o Alvara Sanitario emitido pela Fiscalizagdo Pblica Municipal sempre atualizado.

3. A CONTRATADA deverd tomar medidas adequadas para seguir os principios da Seguranga dos Alimentos,
evitando, no minimo, o abuso de tempo ¢ temperatura dos géneros alimenticios armazenados e/ou processados ¢
das preparagbes elaboradas ou em fase de elaboragfio. Para tanto, deverfio ser monitoradas e registradas, em|
mapas especificos, as temperaturas ¢ o tempo utilizado nas etapas das atividades operacionais do Restaurante.
4. O preparo e fornecimento de refeigdes ¢ demais servigos, a serem prestados pela CONTRATADA, em fungéio
deste Contrato, obedecerdo a um padrio de qualidade superior e deverdo ser executados por profissionais
chevidamente habilitados e competentes, a serem supervisionados, direta e permanentemente, por gerente dal

ONTRATADA, que a representard e por ela respondera, perante a ASSEMBLEIA, em tudo o que for
elacionado com os servigos contratados, conforme detalhado no Edital de Licitagio e Contrato.
5. Recrutar em seu nome ¢ sob sua exclusiva e inteira responsabilidade os empregados necessarios a perfeita
xecugdo dos servigos, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos e arcar com todos 0s encargos previstos nas leisl
Ifraba[histas, previdenciarias, fiscais etc, em decorréncia da sua condigio de empregadora, nos termos do artigo,
71, § 2° da Lei n° 14.133/21 e suas alteragdes.
|6. Pagar seus empregados até o quinto dia 0til do més seguinte a prestagfio dos servigos.
7. Atender a todas as despesas decorrentes de alimentagdo, transporte, assisténcia médica, odontoldgica ef
|capacitagio de seus empregados. i

8. Respeitar ¢ fazer com que seu pessoal respeite as normas de seguranga e medicina do trabalho, de disciplina ¢

demais regulamentos vigentes na ASSEMBLEIA, bem como atentar para as regras de cortesia e trato com oS
sudrios dos refeitdrios.

. Afastar imediatamente da drea da ASSEMBLEIA qualquer empregado cujo comportamento seja considerado]
como inadequado pela Fiscalizagdo da ASSEMBLEIA.
10. Cumprir as normas ¢ determinagdes estabelecidas pelo Conselho Regional de Nutrigio - CRN-5/BA, pela]
Legislagdo Sanitdria e Trabalhista, no que se refere ao exercicio das atividades estabelecidas neste Contrato;

11, Apresentar & Coordenagdio de Nutrigdo, a cada realizacdo/renovacio, copia dos seguintes documentos:

ALVARA SANITARIO da unidade, PCMSO (Programa de Controle Médico de Satide Ocupacional), PPRA

(Programa de Prevengio de Riscos Ambientais), ASQO (Atestado de Satide Ocupacional) dos seus empregados,

os Certificados do Controle Integrado de Pragas (quinzenal ou mensal) e Vetores, Andlises (trimcslral)r

Microbioldgicas, Certificado de Limpeza mensal das caixas de gordura. .

12. Fornecer alimentagdo a sua equipe de profissionais, bem como, equipamentos de proteqdo individual

|caracteristicos a cada atividade, que deverdo estar sempre em condi¢des adequadas de conservagéo.

13. Fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros componentes utilizados no preparo das refei¢des,
e primeira qualidade e em prefeitas condigdes de conservagéo, salubridade, higiene e apresentagdo, niof
tilizando aqueles impugnados pela fiscalizagio da ASSEMBLEIA.

14, Abastecer o almoxarifado do Restaurante da ASSEMBLEIA, com antecedéncia minima de 48 (quarenta ¢f
ito) horas do pré-preparo, os géneros alimenticios, condimentos, materiais de limpeza, conservagdo e higiene,

Igem como quaisquer outros necessarios a execugdo dos servigos mantendo ¢ estoque minimo de seguranca.

15. Fazer visita téenica, acompanhada de representante da Coordenagéio de Nutri¢fo, aos novos fornecedores ef

janualmente, ou em menor prazo, se necessério, mantendo atualizado seu cadastro.

16. Manter sob sua exclusiva responsabilidade toda a supervisdo, direc3o € mao de obra para execugdo completa)
eficiente dos servigos objeto deste contrato, inclusive aquela necessaria ao manuseio ¢ operacdo dos utensilios

equipamentos e ainda, manutengdo corretiva ¢ preventiva dos equipamentos, utensilios e instalagdes, ficando

esponsavel também pelos servigos de asseio e limpeza da area externa compreendida na faixa de 04 {guatro)
metros que circunda cada um dos prédios dos restaurantes e dos refeitorios.

17. Zelar pelos moveis, instalagdes, equipamentos que lhe foram entregues conforme relagio anexa, para uso na

orma do presente contrato.

18. Restituir, em perfeita condigfo de uso, todos os equipamentos e moéveis que lhe forem entregues, relacionados
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no Anexo I deste contrato, deixando as instalacBes do restaurante nas mais perfeitas condigdes de funcionamento.

19. Promover a cada 2 (dois) meses campanhas educacionais de alimentagdo e satde para coletividades, através

da divulgagdo com banner, folder, displays em mesas, palestras, feiras, amostras etc., cujo conteido e

metodologia deverdo ser previamente aprovados pela Coordenagao de Nutrigéo. No caso de campanhas e projetos|

a serem desenvolvidos pela Coordenagiio de Nutrigdo, a CONTRATADA se obriga a participar no que for

solicitado.

20. Disponibilizar diariamente na entrada do refeitorio, o cardapio didrio, e no balcdo de distribuigio, amostra

|das porgdes do prato principal e opgéo.

21. Coletar diariamente, em utensilios estéril, amostra de todas as refeigdes servidas (minimo de 100g) as quais]

serdo mantidas sob refrigera¢fio (até 4° C) por 96 horas, para evenfuais exames microbiolégicos e/ou
romatolégicos, que se fizerem necessdrios. Neste caso, a CONTRATADA enviard as amostras das preparacdes

selecionadas ao laboratério a ser indicado pela CONTRATANTE, bem como realizara os respectivos pagamentos
das despesas com os exames,

22. Zelar pela boa e completa execugfio dos servigos contratados e facilitar, por todos os meios ao seu alcance,
mpla agfo fiscalizadora da ASSEMBLEIA, atendendo, prontamente, as observages ¢ exigéncias que the forem
olicitadas.

3. Providenciar a pronta corregiio das deficiéncias apontadas pela CONTRATANTE através de Cl ou Correio]

Eletrdnico, com respeito a execugdo do contrato.

24. Apresentar mensalmente 8 ASSEMBLEIA, junto com a tltima fatura do més ou até o 5" (quinto) dia dtil que,

e se seguir ao vencimento do prazo estabelecido em lei, os comprovantes da quitagéio dos encargos sociais do més|

y anterior ao vencido, ficando assegurado 4 ASSEMBLEIA, na hipdtese de recusa ou falta de exibigio dos mesmos,

o direito de sustar o pagamento de qualquer fatura da CONTRATADA, até que a mesma cumpra tal exigéncia;

25. Cumprir a legislagio vigente sobre a Seguranga do Trabalho, acatando especificamente todas as|

recomendagdes, feitas pela CONTRATANTE;

26. Sera de responsabilidade da CONTRATADA o dnus do consumo de agua, energia elétrica, servigo dei
elefonia, bem como o fornecimento de GLP (gés de cozinha), utilizado para preparo das refei¢des, através de
ontrato com Empresas autorizadas para este servigo.

27. Realizar anualmente pesquisa de satisfagdo com os comensais, cuja metodologia devera ser previamente

aprovada pela Coordenacdio de Nutri¢do, Os resultados serdo disponibilizados para a Fiscalizagdo e para osl

comensais, A CONTRATADA fica responsdvel por elaborar um Plano de Acg@io Corretiva levando em
consideragio as criticas e sugestGes da pesquisa de satisfagéo.

28, Instala¢do de, no minimo, 40 {quarenta) Cimeras e 02 (dois) monitores de Sistema interno de filmagens -

I;nonitoramento. A distribuicdo das cAmeras devera ser acordada com a Coordenagdo de Nutrigfo. Os monitoregl
fi

icardo 01 na geréncia da CONTRATADA e outro na sala da fiscalizagdo da CONTRATANTE — Coordenagd
e Nutri¢do.
29, Apresentar 8 CONTRATANTE, no prazo méximo de 2 meses apds o inicio da operacionalizagio de servigo
ontratado, 0 Manual de Boas Praticas de Fabricagdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados|
- POP) devidamente adequados 4 execugdio do servigo contratado, nos termos da Resolug#o Colegiada (RDC) n°
£ 216/2004- ANVISA.
30, Fornecer almogo aos Senhores Deputados, em qualquer um dos refeitdrios, no valor da refei¢fio padronizada.
31, Orientar estagidrios curriculares dos cursos de nutrigdo, mediante autorizagdo ¢ em parceria com a
oordenacfio de Nutrigdo, acompanhando as rotinas e avalia¢des dos alunos, Os trabalhos académicos a serem
esenvolvidos também devem ser em comum acordo com a Coordenagiio de Nutrigdo, ficando
ONTRATADA responsdvel por fornecer uma cdpia dos relatérios efou monografias desenvolvidas pelo:l
lunos.
32. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relacionadas a execugio dosJ
ervigos, originariamente ou vinculada por prevengao, conexfo ou contingéneia.
ssumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da adjudicag@o do Contrato.
34. Aceitar, durante a vigéncia do Contrato, nas mesmas condi¢bes contratuais, os acréscimos ou supressdes do
bjeto, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato, durante a sua vi géncia’
(§ 1° do art. 143 da Lei n.° 14.634/23,
35. Manter, durante toda a execugio do Contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas por ele, todas
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fas condi¢Bes de habilitagdo e qualificagio exigidas na licitagdo, nos termos do inciso XVI do art. 126 da Lei n.°

14.634/23.

36. Responsabilizar-se pela boa e integral realizac@o dos servigos contratados.

37. ACONTRATADA seré obrigada a manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
brigagdes assumidas, todas as condi¢es de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo, inclusive de

Fpresentar, ao setor de liberagdo de faturas e como condigfio de pagamento, os documentos necessérios, conforme

estabelece o Artigo 126, inciso XVI da Lei 14.634/23.

38. Adotar todos os critérios de seguranga, tanto para os empregados quanto para a execugio dos servigos em si,

Jprovidenciando para que todos cumpram as normas internas relativas 3 seguranga da contratante.

39. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de trabalho de que venham a ser vitimas seus empregados, quando

lem servigo,

40. Ressarcir a contratante ou a terceiros os danos a bens de suas propriedades, causados por empregados (s) ou

|preposto (s) da contratada, durante a execugéio dos servigos, sem prejuizo de outras sangdes de cunho legal.

41. Responsabilizar-se pela idoneidade e pelo comportamento de seus empregados, prepostos ou subordinados|

e, ainda, por quaisquer prejuizos que sejam causados por eles 4 contratante ou a terceiros.

1- OBJETO

A licitagdo objetiva a contratagdio de empresa especializada para prestagdo de servigos de alimentagdo e nutrigao]
os Parlamentares e servidores da Assembleia Legislativa do Estado da Bahia, por meio de operacionalizagio ¢
o desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgéo e distribuigiio local de refeiges. O servigo,

serd prestado nas dependéncias da contratada, assegurando-se uma alimentacdo balanceada — tomando-se comol
eferéncia adultos saudaveis — e em condigdes higiénico- sanitérias adequadas, respeitando-se a cultura local &

com atengdo as condigdes socioambientais, estando, ainda, em conformidade com o disposto neste termo de
referéncia.

O objeto ainda inclui: fornecimento de géneros alimenticios, preparagdes e material de consumo em geral

tilizados; manutengdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos; recursos humanos em niimero ¢
ualificagfio suficientes para desenvolver todas as atividades previstas neste Termo de Referéncia.

2 - ESPECIFICACOES DO SERVICO

Todo o processo produtivo das refeicSes devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagdes especificas
da 4rea, de acordo com a APPCC/BPF (Portaria MS n°® 1428/1993, portaria MS n°326/1997, RDC n°® 275/2002,
RDC n°216/2004; pop (RDC n® 275/2002 da ANVISA).

2.1 — CARDAPIO

Os cardapios serdo compativeis com as estagdes climaticas e a sazonalidade, considerando-se a promog&o de umal
alimentacdo saudével tal como preconizada pelo Ministério da Saide e PAT, além da composi¢io nutricional
roposta, da cultura alimentar e da seguranca higiénico-sanitaria, com observéncia dos aspectos socioambientais.
CONTRATADA deverd apresentar 4 Coordenacéo de Nutrigdo da ASSEMBLEIA para avaliagéo e aprovagéo,
com 30 (trinta) dias de antecedéncia, os cardapios completos, com a discriminagio de todos os itens de cada dia
da semana, devendo compor os cardapios de modo a obter refeigdes adequadas de acordo com o perfil
epidemioldgico da populagdo atendida, normocaldrica, normoprotéicas, normoglicidicas e normolipidicas e de
acordo com a frequéncia estabelecida para cada alimento ou preparacéo ¢ respeitando as especificagdes do Edita
de Licitagdo. Os cardapios deverdio ser entregues ja digitalizados e salvos em meio magnético ou via correio,
letrénico.
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Além das especificagdes de cada refeigdo, data ¢ preparagdes/alimentos devem apresentar junto ao cardépio as|

Fichas Técnicas de Preparagdo (FTP), com base em softwares destinados & gestdio de restaurantes (Ex. tecfood,
L, etc), nas quais devem constar: PROGRAMACAO DO DIA POR PREPARACAO, quantidade dos|

ingredientes, o valor caldrico total com a distribuigdo de macronutrientes em gramas e porcentagem, com o teor|

de fibra e sodio de cada refei¢do do cardapio, sendo que estes valores devem estar de acordo com os pardmetros|
utricionais do PAT (Portaria 193/2006) ¢ Ministérios Sande (MS) e possam ser divulgados aos clientes,

conforme preconiza a Resolugdo N° 600 (CFN / 2018).

A CONTRATADA cbriga-se a cumprir, rigorosamente, ao cardapio aprovado, sendo-lhe vedado fazer qualquer

|a1terag:50, salvo quando comprovar com antecedéncia de 48 horas a impossibilidade da sua utilizagio ¢ mediante}

autorizagdo prévia ¢ escrita da Coordenagdo de Nutri¢o.

[Em datas comemorativas, o carddpio ¢ a ambientagdo do Refeitério Institucional deverio contemplar prat031

ftipicos relativos & tradicéo regional, como exemplo: festa junina, Semana Santa, Cosme e Damido, Natal, etc.

A CONTRATADA terd ainda obrigagdo de promover 01 evento tematico/ano durante almogo no refeitorio

Jinstitucional.

A ASSEMBLEIA podera, mediante comunicagfio escrita, com a antecedéncia necessaria e desde que disso ndo

Fasulte elevagdo do preco médio das refeigdes, introduzir modificagio no carddpio mensal, de acordo com a sua

onveniéncia,
Mediante programagdo ¢ solicitagio prévia (48h antecedéncia) poderd ser solicitado por outros setores dal
Assembleia eventos extras, cujos pregos e padrio serdo acordados por ocasidio destes. Sob nenhuma hipétese,
|estes servigos/eventos extras poderdo comprometer a produtividade e qualidade do padrio das refeigdes objeto]

deste Contrato. Assim, a Contratada devera providenciar m#io de obra extra, equipamentos, utensilips, géneros,
etc. exclusivos para o evento solicitado, de forma a ndo interferir nas atividades e rotinas do servigo.
A CONTRATADA devera afixar o carddpio diario impresso, em local visivel a todos os comensais, com|
especificagdes do valor caldrico, conforme preconiza a Resolugdo N° 600 (CFN / 2018),
As informagdes nutricionais, assim como as identifica¢des de cada preparagdio, deverio ser apresentadas aol
cliente, por porgdo das preparagdes servidas, em medidas caseiras e/ou gramas, através de displays com teor
aldrico, distribuicdo de macronutrientes, sédio e fibras conforme pardmetros nutricionais determinados em|
legislagio (PAT 193/2006, MS e Resolugdo N° 600 CFN / 2018), durante a distribuigéio, e sempre que solicitado.
A alimentag@o preparada para consumo em uma refei¢do nfio poderd ser guardada para utilizagdo posterior.

2.2.- COMPOSICAO DAS REFEICOES

2.2, 1. Refeitorio institucional: Sistema de distribuigfo tipo cafeteria mista - Os componentes das refeictes devemr
Iser preparados em quantidades suficientes de forma que o reabastecimento de alimentos e utensilios seja
adequado e continuo, evitando paralisagéo da distribuigéo.

A) AUTOSSERVICO DE:
~ Saladas: Crua /cozidas - 03 — composigdo minima de dois ingredientes
s + Molhos para saladas — ver adiante.

Feijdo: com e sem sal OU na forma de tutu ou tropeiro, para guarnecer pratos proteicos tipicos.
Arroz - branco e integral - este 1iltimo com e sem sal. Eventualmente ou em datas especiais poderdio ser|
servidos arroz a grega, shop suey, com lentilha ou ervilha ou milho, com cenoura, ete.

Guarnigdio do tipo legumes salte, massas, puré, farofas, pirdo, virados, gratinados etc. - 01 preparagéo,
Isendo um percentual na modalidade “light” (sempre a base de legumes) , para o balcfio altemmativo.

Fruta tropical fatiada -- 02 tipos

Farelo de trigo ou de aveia — 01 tipo/dia, alternadamente

Farinha — disposta em farinheiras nas mesas

Agua — Potavel / filtrada

[NOTA 01- Seréio disponibilizados nos balcdes de saladas:

1} Molhos preparados na unidade & base de azeite de oliva puro extravirgem, limdo ou vinagre de magi, maionese,‘
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aionese light, iogurte e temperos verdes, cebola, pimentdo, ervas, frutas etc;
Azeite de oliva puro extravirgem (até 0,8 % acidez);
Sal em sachg;
Fibra de trigo, farinha de linhaga ou farelo de aveia {dias alternados).

OTA 02 — O molho de pimenta e a farinha serfio disponibilizados nas mesas.

OTA 03 — Os molhos para massas (vermelho, branco, bolonhesa, etc.) deverdio ser servidos separadamente, 01
sabor a cada dia, A fim de manter a boa apresentacfo (aspecto “solto”), em fungéio do grande volume, deve-sel
regar cada remessa com azeite de oliva puro extravirgem. Nfio € permitido o uso de dleo de soja.

OTA 04 — Devera ser disponibilizado diariamente no balc#o alternativoe limdo fatiado para uso dos comensais|
desta refei¢io.

OTA 05 — Sera permitide aos usudrios, desde que para consumo no salfio de refeiges, a repeticfio livre deJ

naisquer componentes deste servigo.
B) SERVICO PORCIONADO: SERA DISPONIBILIZADO DIARIAMENTE:

Prato principal: 01 Porgdo das cinco opgdes abaixo:

01 Opcéo de carne vermelha, suine, ovine ou viscera

01 opgédo de carne branca (frango ou peixe)

01 opgio hipossddica e hipolipidica (carne vermelha ou branca) - BALCAQ ALTERNATIVO

01 op¢io de came magra (branca ou vermelha) grelhada ou assada — hipolipidica — BALCAO
ALTERNATIVO

01 opg¢do de preparagdo Vegetariana - alternativa a base de soja/ ricota/queijo minas/ trigo, grios/ ovos/,

cogumelo, etc. - BALCAO ALTERNATIVO

OTA 1 — Evitar uso de farinha de trigo em molhos em geral; se necessario espessante, usar
amido de milho, de forma moderada.

OTA 2 - E proibido o uso de quaisquer ingredientes ultra processados nas preparagdes do a exemplo de molhos

rontos, caldos concentrados, temperos completos a base de sal e farinaceos, conservas, etc.

OTA 3 — Ao menos um dos pratos do BALCAO ALTERNATIVO (dieta) devers ser livres de gliten e/ou
lactose. Sempre que necessario uso de espessante nas receitas, estes deverfio ser a base de amido de milho, farinha
de arroz ou outro produto livre de gliten.

ISobremesa :

[Fruta tropical ou nobre fechada — 1 und — 2 vezes na semana — OBS. Neste dia haverd apenas 1 fruta fatiada
[Doce — Apenas em datas comemorativas, minimo de 6 vezes ao ano / quando solicitado pela fiscalizagdo no
Iplanejamento do cardapio, .

Liquido: 01 porgéio
Refrigerante- 5 sabores - 1 vez na semana
Suco - 2 sabores com e sem aglicar - diariamente

OTA 1: Duas vezes no més deverd ser servido fruta nobre, especialmente em periodos de entressafra das frutas
ropicais ¢ de safra das ditas nobres como goiaba, magi, manga, caqui, pera, uva, ameixa, goiaba etc,
NOTA 2: Todas as opgdes devem ser servidas durante todo o horario de almoco.

OTA 3: Devera ser disponibilizado diariamente, adogante dietético 4 base de estévia ou sucralose, trocando-s¢
o tipo, no maximo, semestralmente.

2.2.2 — Refeigdo transportada (Quentinha) — Quando solicitadas pela Administragiio Prato principal ou opgéo —
carne branca e vermelha (50% cada da quantidade solicitada) Feijdo
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Salada — 1 {crua OU cozida)

Guarni¢do — conforme prato principal, do tipo legumes salté,  massas, puré, farofas, pirdo, virados,
gratinados etc.

ruta inteira com casca {ex. Tangerina, banana, laranja, mag¢d, gotaba, manga, ameixa, etc.)

iquido — suco ou refrigerante em embalagem individual lacrada.

Farinha

olho de pimenta (em-copo descartavel com tampa/ 1 por setor )

OTA 5 — Acompanham a Quentinha: talheres descartaveis ¢ guardanapos
- As saladas serfio servidas em uma Gnica quentinha para saladas.

2.2.3 — Refeigdes transportadas (Comando da guarda)

Desjejum:

Pido com manteiga

Proteina — ovos (mexidos, cozido, omelete ete.); queijo (prato, minas, muzzarela), frios (blanquet, presunto, peito|
eru, lombinho canadense etc.), iogurte

omplemento: raizes/ banana terra / bolo / cuscuz/ lelé / mingau Fruta tropical (inteira ou fatiada)

fé com Leite

Almogo ¢ janta:

Salada 1 ~ (crua QU cozida)

|Prato principal E opg¢do — carne branca e vermelha (50% cada) Feijdo

Arroz

|Guarnigdo — conforme prato principal do tipo legumes salté, massas, puré, farofas, pirdo, virados, gratinados etc.
Suco

Farinha

Fruta

2.2.4 - Restaurante Comercial (aproximadamente 260 lugares) — SISTEMA DE DISTRIBUICAO TIPO SELF-|
SERVICE ~ PRECO FIXO

1) Restaurante comercial - composi¢io minima

Entradas: - Pao delicia Ou quiches OU empanadas ou pdo de queijo Ou Frios OU queijo OU ovos, etc

- Saladas (cruas e cozidas) - 07 tipos

- Conservas — 2 tipos: milho verde, minimilho, picles, mini pepino, cebolinha, palmito (nfo picade), ervilhal
rocessada, azeitonas tipo gordal inteira ete.

Prato Principal — 05 opgdes (sempre as opgdes de carne branca, vermelha, aves, peixe, suino, visceras, marisco,

massas, tortas etc.)

Prato vegetariano - proteina alternativa — 01 opgio

Guarnigdo — 2 (quando houver 2 feijdes) ou 3 opgbes — legumes (vapor/gratinados/suflé/doré/grelhados) ouf
puré/massas, massa fresca /pirdo/batata frita etc.
Arroz — 02 opgdes (branco e integral)
Feijio — 1 ou 2 opgdes (com caldo + tropeiro/tutu/feijdo verde/fradinho/preto/andu etc.)
Farofa —
[Frutas tropicais OU nobres OU salada de frutas — 03 tipos
Molhos para saladas — 04 tipos diferentes / conservas / especiarias/ vinagre balsdmico/ vinagre de frutas/azeites
emperados

2} SERVICO DE MASSA (3 tipos, incluindo 01 integral) preparadas na hora e servidas com molhos branco OU
vermelho
{opcdes de recheio: queijos, atum, carne moida, frango.

3) SERVICO DE CREPE, servido com salada: preparado na hora com opedes de recheio misto, atum, frango,
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carne, tomate seco, etc. Salada de alface americano/cenoura/milho/palmito, ete.

4) Sobremesas—Disponiveis para vendas:
Tortas /pudins/pavés/sorvetes/picolés/cremes/compotas/doces caseiros/cocadas etc.

OTA 6: Deverdo estar dispostos no balciio de massas e crepe o minimo de 07 complementos como: tomate/
cebola/ especiarias/ ervas frescas ou secas / azeitonas sem carogo / milho verde/ condimentos / queijo parmeséo
acon / calabresa em cubos / presunto em cubos / tomate seco/passas etc. para escolha do cliente,

2.2.5 - Janta (sessdo extraordindria):
[Entradas: Torradas

[Frios / quiches / tortas/ salgados etc,
Sopa / creme OU mingau
Saladas — 02, sendo uma de vegetal nobre

|Prato principal — 02 opgdes: carne branca e vermelha (cortes nobres) — com e sem molho)
3* opedo - tortas salgadas /omelete/gratinados/ ovos/ frigideiras/ massa com molho proteico.
Guarnigéo — 2 tipos de legumes salté, / massas / puré / farofas / pirfio, / virados, gratinados / etc. Arroz
Farinha
Frutas — 02
Molho pimenta, molho vinagrete, azeite puro extravirgem de oliva, vinagre de macé
Liquido — 01 refrigerante individual ou suco (2 sabores - 250 ml cada) / pessoas
Café — garrafa para autosservigo

2.2.6 — Coffee Break — Servigos destinados ao servidor em cursos de capacitacdo, programa de visitas de escolal
dentre outros ocorridos dentro das dependéncias da ASSEMBLEIA, com solicitagdo prévia, devidamente

utorizados pela Administragdo / fiscalizagdo, com locais, horarios, quantidades estabelecidas pelo setor
solicitante.

OFFEE TIPO 1 - 01 Sanduiche frio (misto) ou Ol salgado de forno (120g) 01 fruta)
(magd/pera/goiaba/uva/tangerina / banana/ melancia)
1 copo de suco (2 sabores)

OFFEE TIPO 2 - 02 itens (opgdes de salgados ou doces em tamanho coquetel - 50g) nas variedades com)
echeios de : carne/frango/bacalhau/camarfio/salmio/frios/charque, etc.), torradas com patés, sequilhos, salada
¢ fruta (com ou sem granola), frutas fatiadas ou unidade , bolo simples, bolos integrais, bolos com cobertura,
des, mini sanduiches, preparagles regionais como mungunzd, beiju, canjiquinha, pipoca, preparagies
enriquecidas com aveia /castanhas/chia/ linhaga/farinha integral/ farinha sem gliten, preparag3es light/diet, etc.
01 liguido — Sucos naturais ou de polpa pasteurizada - simples ou ennquecxdos com couve

horteld /gengibre/linhaga etc, OU dgua de coco OU refrigerante — 250 ml

OTA 1: Eventualmente os salgados/sanduiches deverdo ser servidos em embalagens descartiveis fechadas|
onforme descrito no item 7.23.
NOTA 2: Acompanham estes servicos; guardanapos, toalhas de mesas, pratinhos e talheres (se necessario),
servico de garcom. )

2.2.7-Ceia
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Sopa OU creme OU mingau

Torradas

FProteina: Frios (queijos /presunto/ blanquet / peito de peru /ovos (na chapa / mexidos), omeletes
hambiurguer caseiro / panqueca / torta salgada com proteina / empanada)

I:omp]cmento (Pdo-50g: delicia ¢f queijo, de leite, baguete,de batata, integral etc.) / cuscuz /lelé/ raizes

empanadas/banana terra/ iogurte etc.
ruta — 1 tipo
Suco - 1 sabor
Igafé ¢/ leite (COM E SEM AGCUCAR)
ste servigo sera distribuido no refeitério institucional, de segunda a quinta feira, das 18:45 4s 20:00h

3.0 - ESPECIFICAGCOES DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Todos os géneros alimenticios, condimentos ¢ quaisquer outros ingredientes utilizados no preparo de refei¢des ¢
seus complementos deverdo ser, obrigatoriamente, de boa qualidade, de marcas reconhecidamente de padrio]
superior, estando em perfeitas condi¢des de conservagdio, higiene, apresentagdo, rotulagem, temperatura €
condigdes de transporte, atendendo a Legislagio Sanitaria vigente, contendo SIF ou SIE vélidos, e especifica¢des]
técnicas do Manual de Boas Préticas.

Por inicio da prestagio dos servigos E POSTERIORES CADASTRATAMENTOS, todos os fornecedores
deverdio apresentar Alvard de funcionamento, Alvara Sanitdrio e exames microbiologicos e fisico-quimico dos|
rodutos, quando necessario, 0s quais deverdo ser renovados anualmente.

Em todas as preparagdes e cardapios, o uso de produtos ultra processados (colorificos/ caldos concentrados/
temperos completos a base de sal/ embutidos/massas instantaneas /misturas prontas para bolos e pudins, base
ara mothos e cremes culinarios etc.) devera ser o minimo ou prioritariamente estar ausente, conforme orientagfol
0 MS — Guia Alimentar Para Populagido Brasileira. 2° edigfio, — Brasilia — DF, 2014,

3.1 — CARNES: Para o preparo de carnes em geral, a limpeza das pegas devera ser perfeita, com remogio total
de nervuras, gorduras e demais aparas. Para o preparo de carne moida, a mesma deverd ser moida
IMEDIATAMENTE ANTES DO PREPARO, sem adig@o de dgua e nfo sendo permitido o aproveitamento de}

paras.

) CARNE BOVINA- Fomnecidas congeladas e livre de aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo,
tilizando-se apenas os seguintes tipos:

A-Preparagoes cozidas: Coxdo duro, cox@o mole, patinho e costela (este quando identificado no cardépio);
-Preparagdes fritas (milanesa), grelhadas ou assadas: Filé, contrafilé, alcatra, miolo de alcatra, picanha, lagarto,

C — Carne moida — cox8o mole ou patinho — Triturar na unidade.

D —~ Paleta - apenas para feijoada e dobradinha.

E — Visceras - Figado / Lingua / Moela /Bucho (dobradinha) / coragdo - congelados.

CARNE SUINA E OVINA- Congelada - magra, dos tipos de lombo, lombinho, carré, pernil. Para Ovino servido|
nsopado, considerar 50% pernil e 50% de pescogo.
[Viscera: Miidos para sarapatel

AVES - SEM PELE.
FRANGO — Congelados - De boa qualidade, marcas reconhecidamente de padrdo superior, na forma de peito}
em 0ss0 ou sobrecoxa.

- Miados de frango: moela e coragéio
PERU OU SIMILAR — Congelados — peito
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ESCADOS
CAMAROES- Congelados — de tamanho pequeno (molhos) médio (prepara¢des restaurantes institucional)]
e pistola (preparages la carte) - SEM CASCA,
- Secos — Defumados, salgado, com casca, tamanho médio, SEM CORANTES — para uso emj
[preparagdes tipo vatapa, carurn, moquecas, quiabada, maxixada etc,

MARISCOS- Congelados.

BACALHAU — Tipo do Porto/Cod ou Saithe — média de 6-8 pegas por caixa de 25 kg.
PEIXES- Congelados, na forma de filé ou posta SEM PELE: namorado/ pescada amarela, pescada branca1
|(file) / tilapia / vermelho/dourado/ badejo (para presidéncia).

3.2 - PAES- Frescos tipos: francés, hambiirguer, integral, branco, leite, batata, baguete, cenoura, gergelim, milhe,
{pdo delicia, forma, fatia, hot-dog etc.

3.3 — FRIOS: Boa qualidade, marcas reconhecidamente de padréo superior,
Presunto cru /cozido/ defumado: de peru ,f suino

Salame / salaminho

Peito de peru ou de frango defumado/ cozido

Blanquet / Role de pern

3.4 — EMBUTIDOS: Boa qualidade, marcas reconhecidamente de padrio superior.
Salsicha tipo viena e frankfurt
Linguica calabresa
3.5~ OVOS E LATICINIOS: de marcas com padréio superior, com SIF ou SIE vélido.
Manteiga
eite esterilizado longa vida, pasteurizado ou em pd
logurte natural ou de frutas
Queijo — lanche, prato, mussarela, parmesdo, ricota, minas frescal, minas padréo, cuia, requeijio cremoso,
atupiri, cheddar etc.
Ovos in natura — para preparagdes cujo processo de cocgdo seja superior a 60° C
Ovos pasteurizados para mousses, suspiros, omeletes, pavés etc. cujo processo culinario ndo sofra cocgo ou ndof
Icance a temperatura acima referida,
eite condensado / Creme de leite — lata ou embalagem tetra pack, de marcas reconhecidamente-de padraor
uperior.

3.6 — ALIMENTOS SECOS E CONDIMENTOS - grios, cereais, aglicar, massas, farindceos, oOleos, café,
especiarias, condimentos, enlatados, doces ete. Todos de marcas renomadas e de boa qualidade, com rotulagem
de acordo com Legislagdo Vigente.

3.6.1 —~ ARROZ - do tipo parboilizado, longo, tipo 1.

3.6.2-MASSAS- 4 base de ovos ou sémola ou grano duro; para espaguete, especificagio n® 8; massas de farinha
Lintegral para o balco alternativo.

3.6.3 —E proibido o recebimento e uso de margarina, gordura hidrogenada e outros produtos contendo gordurasr
Jtrans, em qualquer preparacio,

3.6.4 — Devera ser utilizado a mistura “SAL DE ERVAS” para preparo dos alimentos, com o objetivo de
edugdo do consumo de sal (conforme recomendagdo da ANVISA — Guia De Boas Priticas Nutricionais -
Restaurantes Coletivos / 2014). Para 1 parte de sal, utiliza-se 3 partes de ervas desidratadas como alecrim,
manjericdo, orégano, tomitho etc.

3.6.5 — Os MOLHOS para carnes devem ser prioritariamente a base de caldos concentrados preparados na
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Fnidade (Conhecidos como “fundos”, na gastronomia), conforme recomendagio da ANVISA — Guia De Boas}

raticas Nutricionais — Restaurantes Coletivos / 2014, Deve ser evitado o uso de molhos prontos como shoyo,

inglés, catchup, etc,

3.6.6 — E proibido o uso de aglicar em molhos com o objetivo de reduzir acidez. Para este fim devera ser usado

I;enoura crua ou cebola (conforme recomendagiio da ANVISA — Guia De Boas Priticas Nutricionais |
estaurantes Coletivos / 2014},

3.6.7 — E permitido o uso de ervas e especiarias processadas, desde que nfio sejam acrescidas de conservantes.
|Ex. Alho descascado, especiarias desidratadas ou em pé etc.

3.7 — FRUTAS E VEGETAIS - frescos ou semiprocessados — com boa apresentagio e grau de]
|maturidade adequado ao consumeo programado. Respeitar sazonalidade, utilizando frutas e vegetais da época.
3.7.1 — Aipim e abobora — somente semiprocessados

3.7.2 — Couve-flor, brocolis, ervilha, seleta — in natura ou semiprocessados /congelados como reserva para+

[restaurante comercial e conforme necessidade do servigo.

3.7.3 — Todas as fiutas ¢ vegetais deverfo ser rigorosamente selecionadas por ocasido da entrega, devendo ser
bservados os fatores que interferem no consumo, como: homogeneidade (coloragdo, formato, tamanho),
uséncia de senescéncia (maturidade excessiva, murcho, amarelado, florado, brotando), integridade, aparéncia ¢
rau de maturagfo, adequados para consumo, através de analise sensorial criteriosa.

3.7.4 — Deverdo ser avaliados ainda nas frutas e vegetais os itens que interferem na seguranga dos alimentos como
auséncia de sujidades, insetos, feridas abertas, brocas, fungos, colora¢do néo caracteristica (batata e cenouras

esverdeadas) e podridio. A Coordenagio de Nutrigo solicitard a devolugiio da mercadoria ou a substituigdo do

fornecedor caso nfo esteja dentro dos padrées estabelecidos.

3.7.5 — Deve ser utilizado solugdo clorada a 2% (100 a 250 ppm), com posterior enxégue, para sanitizagfo dasJ

frutas e verduras que serdo consumidas cruas. Seguir recomendagdes técnicas ¢ legislagio sobre o tema (RDC|

216/2004-ANVISA).

3.8 — POLPAS DE FRUTAS - pasteurizadas, congeladas, de marcas renomadas, aprovadas apds degustacio da|
equipe técnica da Coordenagido de Nutrigéo, _

3.9 — DIVERSOS - Soja texturizada, tofu, cogumelos (frescos / destratados).
3.10 — OLEOS — Girassol, soja e oliva — azeite puro extravirgem em frascos de vidro escuro. Em hipétese_algumar
serdo reaproveitados,

4.0 — INCIDENCIAS MENSAIS DAS PREPARACOES DAS REFEIGOES INSTITUCIONAIS

4,1-PRATO PROTEICO (COM OPCAQ) - 2* a €*, considerando-se 20 dias titeis

PREPARACAQ FREQUENCIA / MES

Bacalhau Bimestral (substituindo 1 frango)

Camarfio em eventos especiais

Carne bovina 10 ]

Carne suina 03

Carneiro Trimestral — considerar | panclada

Filé mignon 01

Frango 13 (5 sobrecoxas e 8 peitos) _

Massas 02 (lasanha, panqueca, omelete, frigideira/ tortas
etc.)

Peixe 05 para normal ¢ 06 para balcédo alternativo

Peru apenas em datas comemorativas

Prato alternativo ' . ricota ou soja ~ 01 por dia

Preparagdes mistas ou tipo panelada 04 (dobradinha, feijoada, maxixada, quiabada)
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Rabada Trimestral — considerar 1 panelada

Visceras 0f (uma)
[NOTA 1: Final de semana/feriados (referente refeigdes para comando da guarda) —~Nio serdo oferecidas:
visceras, mariscos € massas ¢ome prato principal. )

OTA 2: Em Quentinhas niio serd oferecido visceras, carne suina com 0sso, peixes, mariscos e massas como

rato principal;

OTA 3: Meses com mais de 20 acrescentar: 01 carne bovina, 01 suino, 01 massa, 01 viscera, sucessivamente
conforme nimero de dias a mais.

OTA 4: Meses com menos que 20 dias Oteis reduzir: 01 MASSA, 01 frango, 01 peixe, 01 carne bovina, 01

iscera, 01 carne nobre, sucessivamente conforme niimero de dias a menos,

OTA 5: Nos dias de lasanha, fornecer catchup a parte — 01 saché/pessoa.

OTA 6: Nos dias de suino, fornecer liméo fatiado.

4.2. SALADAS E/OU GUARNICOES ~ Incidéncias mensais (segunda a sexta)
PREPARACAO FREQUENCIA / MES
Creme — milho / espinafre, etc. 01
Cruciferas (couve, brocolis, couve flor..) 06
Fritura- Batata chips/ palito/ batata doce/banana terra/berinjela Bimestral
Legumes / tubérculos (sauté/ gratinado) 04
Massa fresca — nhoque/ ravioli, etc. 01
Massas (espaguete/ tatharim/ parafuso/ gravatinha/ penne 04
Vatapa / caruru { Pirdo / farofa / virado 04
Puré (batata/ misto/ aipim) 03
Alface americana / roxa/ lisa / crespa 03/ CADA
Espinafre / riicula / agridio 03 /CADA

OTA 7: Os molhos das massas deverdo ser servidos a parte, '
OTA 8: Nos dias de massas, fornecer queijo parmesio em SACHES de 10g/pessoa — Marcas renomadas e comL

eduzido teor de sddio.

OTA 9: Meses com mais de 20 dias 1iteis acrescentar 01 massa e 1 legume, sucessivamente conforme nimero|
e dias a mais,

OTA 10: No dia em que for servido comida baiana (I vez / més) deverdio ser oferecidas 2 guamnigGes (vatapd e
aruru) e apenas 2 saladas. '

OTA 11: Os legumes e vegetais considerados “nobres” entre os listados na tabela acima, em caso de compor
alada ou guarnigdes mista (com 2 ingredientes) deve estar na proporgdo de 50% ou, se acima de 3 ingredientes,
istribuigdo proporcional equitativa entre 0s mesmos (1/3 de cada).

INOTA 12 Ingredientes de saladas como conservas, passas, frios, frutas, etc. deve ser obedecido a proporgio
[minima de 15 a 20%, peso liquido {(deduzindo-se fator de corregéio), em relagdo ao volume total da salada.

INOTA 13: Uso de féculas para purés — serd permitido apenas o acréscimo de 20% no volume total dos|
ingredientes
NOTA 14: Demats hortaligas e verduras, nédo listados na tabela, farfio parte do cardapio de forma a completar as|
incidéncias mensalmente.

5.0 — PER CAPITA DAS PREPARACOES — Serdio exigidos os seguintes limites minimos de peso (em g) dasJ
Fporgées prontas para servir, para os servigos porcionados ou transportados,

5.1 - Prato principal
[Almondegas: Bovino = 180

De soja = 200
IArrumadinho — 300 (130 carnes/100 feijao/70 farofa)
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Bacalhau: Sem legumes — 130
Com legumes (batata) - 160 (120 bacalhau + 40 legumes)
Com Molho Branco -200 (120 bacalhau + 80 cremes)
Baido de Dois — 250 g (130 de carne, 20 de queijo, 5O de arroz e 50 de feijdo)
ife - Grelhados e assados - 130
ilanesa — 180 a 200
Ensopado (de panela) — 160 (sem os legumes)
obo de Camardio - 150 de camarfo — 150 de Aipim
olinho de Peixe — 150
olinho cenoura‘ricota — 180
amardo - 150 para recheio/ ensopado
Carne do sol / came brasé - 150
Carne Ensopada — 180
Ensopado com legumes — 220
Ensopado misto ¢/ calabresa — 180 (150 carne + 30 calabresas) -
Came Suina - pemil/ lombo — 150 Carré - 180
Carneiro Ensopado — 280 (50% PESCOCO E 50% PERNIL S/ OSS0O)
harque ¢/ Abbbora- Charque 150 g e 50 g de abébora
ostela Bovina — 400
roquete grio-de-bico — 150
obradinha — 350 (120 feijao / 150 carnes) -
obradinha Vegetariana — 250
Empadio de Frango — 200 (150 g de proteina e 50 g de massa)
Escondidinho de Carne de Sol — 300 (130 g carne/ 170 g aipim)
scondidinho de soja — 200 (100 soja / 100 puré)
Esfirra soja / ricota / carne — 180 a 200
speto oriental — 150
Estrogonofe - bovino / frango — 200 (140 de carne + 60 de molho branco)
Falsa Panqueca de abobrinha ¢/ soja - 150
Feijoada — 350 (120g feijiio cozido + 230 carnes: suinas salgadas/defumadas/costelas + charque + paleta bovina]
calabresa + paio)
Frigideira — carne / frango / peixe / soja - 200 g
Frango (Filé) - Grelhado -150
Empanado/milanesa — 180
Ensopado — 180
Frango (sobrecoxa) — Assada/ Ensopada — 250
Ensopada ¢/ legumes OU xinxim — 270
Fricassé/ Frango Aristocrata, preparagdes com creme — 200 (130 came / 70 creme)
Hambuirguer (came ou Soja) — 180
[sca de Carne Ou Frango — Grelhada ~ 130
Ensopada — 150
ardineira de Carne (carne moida) - 200 (150 de carne + 50 legumes)
asanha — 300
asanha de Berinjela - 250
Lombo Ou pernil fatiado (bovino / suino) — 130
ariscada - 250
edalhdo (Filé frango OU bovine) - 200
oidinho gratinado — 230 (130 de carne moida + 100 de molho branco)
Moqueca Ovos — 230 (3 ovos/pessoa)
Omelete Ou omelete coloridas (vegetariano) - 140
Ovos forno —2 UND
anqueca de Carne bovina QU frango - 260 - servida a 2 und de 130g (70 de recheio & 60 de massa / cada)
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anqueca OU CREPE Soja OU Ricota - 260 - servida a 2 und de 130g (70 de recheio e 60 de massa / cada)
icanha grelhada - 180
Peixe Filé — Grelhado (sem farindceos) — 180
Empanado e Frito — 200
Peixe Posta (sem pele) - 220 (ensopada/ grelhada / ao forno)
Polpetone - 160
Pudim chuchu com soja — 200 (120 soja / 80 pudim)
uibe — bovino / soja — 180
abada/ Mocoto — 400
Risoto vegetariano (soja / shitake / Shimeji) — 250
Rondeli (ou outras massas com recheio) - 250
Rocambole / WRAP soja / ricota — 200 (soja/ricota 120 e 80 massas) — servido a 2 und de 100g
Roupa Velha — 180 {130 de carnes ¢ 50 de farinha}
Soja Refogada — 150 (com molho = 180g)
Soja com maxixe — 180 (130 soja / 50 maxixe) X
Tomate / abobrinha / berinjela RECHEADOS ¢/ ricota QU soja — 280 servido a 2 und de 140g: (tomate
abobrinha/ berinjela = 80g + 60g de recheio / cada)
Torta de cebola - 200
Torta de Frango com Banana ~ 250 (150 de frango com creme/ 100 demais ingredientes)
Torta de Trigo/ Suflé de Legumes com Ricota/Soja / torta de arroz— 280
[Vaca Atolada — 260 (200 costelas/ acém ¢ 60 aipins)
[Visceras: Figado — 150
Lingua - 180
Moela Ensopada — 180

5.2 — Frutas: PARA SOBREMESAS / CEIA / DESJEJUM

PREPARACAOQ PESO (g}

Inteiras: NOBRES: manga rosa, goiaba, ameixa, péssego,

nectarina, pera, pinha, kiwi, caqui, tangerina pocan, magi tipo | 1 und média, com peso entre 130 —
importacéo 180

TROPICAIS: banana, tangerina, magd, manga espada / laranja

descascada '

Uva (italia, rubi, patricia) ' 150

Fatiadas (SEM CASCA) - para CEIA — abacaxi / meldo / melancia | 200

/ maméo

PREPARACAO PESO (g)

Salada de Frutas 150g ou 200 ml — coffee break

5.3 — Doces (industrializados ou caseiros):

' PREPARACAO PESO (g)
Barra de cereal / mix castanhas 25-30
Chocolate (bombom / barra) industrializado 30
Doces e patissarias — brigadeiro/ tortelete / rocambole 40 a 50
Doces industrializados embalagem individual — 1 und 20-30g
Doces industrializados pastosos/ caseiros/ compotas |50
Docinhos para coffee break 30
Massa folhada 30-40
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Picolé 100
Pudim / mousse / gelatina/ manjar 70
Romeu ¢ Julieta 60 (40 doces/20 queijo)
Sorvete 100
Torta ¢ bolos 80
ILiquidos:
PREPARACAOQ PESO (ml/ g)
Café comum (café da manh#) 100
Café expresso - la carte 50
Café o leite — ceia ' 200 (100 leite + 100 café)
Leite (café da manhd) 150
Refrigerantes: Restaurante comercial 1 und - 330
Restaurante institucional 250
Lanche/coffee (embalagem individual) 1 und - 250
Sucos: Restaurante comercial 300
PREPARACAOQ PESO (ml/ g)
Restaurante institucional e coffee servido no local do evento 250
coffee/ quentinhas
250 a4 350 (industrializados em
embalagem individual LACRADA)
Sopa / cremes 250

- Paes e patissarias ;

PREPARACAO PESO (g}

Péo delicia caseiro coffee - 30
Ceia - 50

P3o para sanduiches/ ceia / desjejum

francés / baguete ¢/ gergelim Ou parmesdo / leite / milho; forma | 50

sem casca

Torradas — 5 fatias 35-40

Patissaria — saltenha /pastel de forno / esfirra / empanada etc. Ceia— 120
Coffee - 50

Sequilhos finos (doces e salgados) cada

5.6 — Complementos e outros;

PREPARACAO PESO (g)

Farinha 60

logurte 150 - 180

Lelé / cuscuz / canjiquinha / bolo / banana terra / empanada 100 - 150

Mingau / mungunza 150 - 200

Manteiga para sanduiches / café da manhi 10

Qvos — Forno / mexidos / cozido 2 / pessoa

Omelete (frios/frango/carne) 120

ALBA - Asszembloiz Logislativa da Bahis
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. |Palito tipo saché sal em saché — disponibilizados em mesa junto a reposi¢iio do motho de pimenta. -

DEFHETRIENTOE Al ALBA

CONTRATDS ECONVENINS  ASSEMBLEIALEGISLATIVA DA DAHIA

5.7— Frios e rechetos: COFFEE / CEIA / DESJETUM;

PREPARACAOQ PESO (g}
Filé mignon / fil¢ de frango/ carne moida (fatiado / desfiado) 80 '
Hamburguer caseiro — frango / bovino , 100

Patés (frango / atum/ sardinha/ salmdo/ frios/ azeitonas etc.) 100 — Ceia

40 — coffee break

Frios (Queijos/ Presuntos/salsicha / blanquet/ salame/ defumados
ete.) 50

— Refeigfes transportadas (Comando guarda)

PREPARACAO PESO (g)

Arroz . 150

Farinha 50

Feijio 130

Fruta fatiada — 200
fechada —uma unidade média de 130-
160g

Guarni¢ao 80 (legumes salté/massas/refogados)
a 130 (puré/pirdo)

Salada cozida ) 100

Salada crua _ 50

ATENCAQ: Demais itens das quentinhas seguem as orientagdes anteriores para preparagdes porcionadas.

INOTA 1: Preparagdes cuja gramaturas ndo estejam definidas acima, deverfio ser submetidas & aprovagédo da
Coordenagéio de Nutrig#io, tomando-se como pardmetro as preparagdes equivalentes com gramatura ja definida, w

Hs.o- ARRUMAGCAO INDIVIDUAL DAS MESAS

L6. [- Restaurante Comercial
Tagas de vidro
Guardanapo de papel, folha dupla - padrfio hotelaria
Palito tipo saché
dogante e agticar tipo saché
Pratos ¢ talheres
Lugar americano lavavel

6.2 — Refeitério Institucional
isplays para educagio nutricional para coletividade
Farinheira
Molheiro
Guardanapos descartaveis tamanho minimo 22 x 20 cm

7 PADRAO DOS SERVICOS
Todas as refeigdes deverfio ser de primeira qualidade e servidas de maneira apresentdvel ¢ nas temperaturas|

equadas, sendo obrigatoric a manutengdo de todos os itens durante todo o hordrio de distribui¢io
Egrrespondente a cada servico.
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DEPARTRMENTU DE " ‘ A L B A

CANTRATS E CONVENIDS PSSEHDLEIA LEGlSLMIUA DA BAHIA

7.1- Horario das refeigdes:
DESJEJUM: 7:00 h

ALMOCO: Refeitorio Institucional — 11:00 as 14:00 h - 2* A 52 FEIRA

12:45 AS 13:45 - 6* FEIRA

Restaurante Comercial — 11:30 as 15:00h - 2* A 52 FEIRA

Ceia — 18:45 as 19:45 h — Podendo estender até 20;30h devido prorrogagdo das sessSes plendrias

REFEICOES CORPO GUARDA
Finais semana / feriados:

Desjejum = 7:00 h

Almogo =11:30 h

Jantar — 17:00 h

JANTAR SESSOES EXTRORDINARIAS: 2,5 (duas horas e meia) ap6s confirmagio do jantar.

7.2— A CONTRATADA se obriga respeitar os hordrios para serem servidas as refeigSes, bem como as eventuais]
lalterages de hordrios, estas a critério exclusivo da ASSEMBLEIA,

7.3 — A CONTRATADA se obriga a manter durante todo o horario do almogo as mesas limpas, arrumadas, em
lambos 0s restaurantes,

7.4 — Devera ter disponivel, diariamente no saldo proximo a refresqueira de suco e no servigo comercial, adogante
liquido ou em pd, a base de estévia OU xilitol os quais devem ser trocadas trimestralmente.

./-\\_

7.5 — A CONTRATADA se obriga fazer controle e registro das temperaturas dos alimentos, desde recebimento
até distribui¢do, ¢ dos equipamentos de refrigeragiio e de aquecimento, mantendo-os dentro das especificagfes e
ardmetros conforme a RDC 216/2004-ANVISA, adquirindo por sua conta os termdmetros necessarios (minimo
¢ 4 unidades), assim como as calibragens periédica dos mesmos. As planilhas de temperaturas devem estar em
local visivel e de acesso a ﬁsca]izagﬁoﬁpela Coordenagfo de Nutrigdo,

7.6 — A CONTRATADA se obriga adquirir Kit oil test / fita de controle de dleo de frituras, ou outro instrumento|
validado técnica e/ou legalmente, para monitoramento da qualidade de dleos de frituras.

7.7 - A CONTRATADA se obriga adquirir Kit cloro test / fita cloro test ou outro instrumento validado técnical
e/ou legalmente, para monitoramento da concentrago de cloro nos procedimentos de sanificagio de generos
alimenticios, superficies e utensilios.

7.8 — Todos 0s géneros alimenticios poderdo ser inspecionados pela fiscalizagdo da CONTRATANTE junto ao
fornecedor de origem, durante o recebimento e/ou armazenamento na unidade. -

7.9 - Os géneros e todo o material necessdrio ao preparo e distribui¢do das refei¢des deverdo ser entregues nas
dependéncias da Assembleia, de 2% a 5" feira, das 7:30 as 17:00 horas ¢ 4s 6" das 8:00 as 12:00 horas. As excegdes

|deverfio ser comunicadas 4 Fiscalizagdo para aprovagio do horario.

7.10 — No recebimento de géneros, nfio serfio permitidos alimentos congelados estando em processo de degelo,
jem virtude do mal acondicionamento do transporte ou por qualquer outro motivo.

7.11 — Os géneros deverdo ser adquiridos em embalagens originais apropriadas e em perfeito estado de
fconservagio, evitando deste modo, riscos de contaminagdo e alteragdes em suas caracteristicas.
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DEPARTAMENTO BE ALBA

COMTRATOS £ COMVENIDS  ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DA RAHIA

7.12 — Deverdo ser apresentados & Coordenagdo de Nutrigdo, para testes ¢ avaliagdes, as amostras de novos)
[produtos e/ou preparagdes, antes de serem utilizados ou colocados nos cardapios.

7.13 — Nao serd permitido o armazenamento de géneros com data de validade vencida e sem a apresenta¢fio do
Jrétulo original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados e géneros armazenados em caixas de papeldo.

7.14 — Nenhum alimento podera ser armazenado em embalagem ndo apropriada (aluminio, papeldo) ou eml
Idesacordo com as Normas Sanitdrias vigentes, devendo, quando de sua recepgiio, ser vistoriado e acondicionado
em recipiente adequado as suas caracteristicas.

7.15 — Os alimentos preparados ¢ ndo consumidos em uma refei¢do, ndo poderfio ser armazenadas em qualquer
local da drea do restaurante para posterior utiliza¢ao.

7.16 — Quanto a sobra de alimentos pré-preparados (crus), os mesmos so poderdo ser utilizados com autorizagao|
Ida Fiscalizagdo da CONTRATANTE, desde que tenha sido obedecido aos critérios de tempo e temperatura nal
espera e posteriormente durante armazenamento, conforme RDC 216/2004 — ANVISA,

7.17 — Para cada refeicio devera ser observada a tabela de gramatura, descrita no item 5.0. As preparagdes que
Inﬁo constarem na referida tabela ou fizerem parte de novas receitas, deverdo ser acordadas previamente com a
Coordenagéo de Nutrigdo,

7.18 — Para controle da qualidade da alimenta¢do a ser servidas, a Contratada devera coletar diariamente, em
ecipiente proprio recomendado pela Anvisa, amostras de peso minimo de 100g / ml de todas as preparacdes do
ardapio servido, nos dois refeitérios. As amostras deverfio ser coletadas e identificadas no horério
orrespondente a 1/3 do periodo do término previsto para a distribuigdo e mantida sob refrigeragao (até 4°C) ou

sob congelamento (-18°C), por 72h, para eventuais analises bacterioldgicas, toxicoldgicas ¢ fisico-quimicas,

expensas da Contratada, que deverd apresentar a Contratante o resultado (laudo) das andlises, feitas em
laboratorio acreditado pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro) ¢ pela Anvisa.

Amostras Liquidas deverfio ser armazenadas somente sob refrigeragfo.

7.19 — Além da coleta didria referida .no item 7.18, trimestralmente sera realizada 4s expensas daj
ONTRATADA, analise microbioldgica dos alimentos/superficies/manipuladores, seguindo-se os mesmosf
ritérios de coleta e da selegdo do laboratério descrito anteriormente, obedecendo-se ao descritivo minimo de:
Alimentos (solidos e liquidos) — 05 amostras

Agua — 02 amostras

Superficies, equipamentos e utensitios — 03 amostras

IETaos manipuladores — 10% da equipe operacional e gargons (exclui-se, almoxarifes ¢ administrativos).

OTA 1; Em caso de ndo conformidade na anélise de qualquer item, devera ser adotada imediatamente as)
edidas corretivas para prevengo do risco, refazendo-se a andlise do mesmo item o mais rapido possivel.

7.20 — Os coffee breaks serdio servidos acompanhados de guardanapos, copos/tagas (descartaveis ou de vidro),
Eevcndo estar arrumados em bandejas apropriadas, protegidos até o momento da distribuigdo, com boal
presentag¢dio / ormamentagio.

7.21 — A CONTRATADA deverd manter na unidade enxoval minimo para aproximadamente 300 pessoas
(toalhas, utensilios como: travessas, lougas, bandejas, refresqueiras com torneira, jarras de vidro ou inox, garrafas
érmicas em inox, xicaras, copos, tagas, pratinhos, talheres, richand, etc.),com atendimente em bom padrio nos
servicos de coffee breaks, almogos servidos para Mesa Diretora e Liderangas, ou eventos extras como café da
marha, almogos etc, tantos quantos forem necessdrias, assim como, pessoal habilitado para o servigo (gargom
etc. sem que isto implique custo adicional para a CONTRATANTE.
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DEPARTAMENTO OE A ALBA

GONTRATOS ECONVENIOS  ASSTMBLEIA LEGLSLATIVA O BAHLA

7.22 - Coffee break ou servigos extras deverdo ser arrumados no local programado com antecedéncia de 30
inutos; todo o material utilizado neste servigo também deveréd ser recolhido até 30 minutos apos o término.
I(r;:este independentemente se dentro ou fora de expediente administrativo.

7.23 — As embalagens para servigos descentralizados (quentinhas e lanches) devem ser adequadas as
especificagdes do servigo, de material proprio aprovado pela Legislagdo Vigente e pela Fiscalizagio dal
IASSEMBLEIA, atendendo as normas de seguranga de temperatura, tendo como exemplo: -
} Quentinha de almogo para refeigdes transportadas (se necessario) = em isopor com 3 divisérias (tamanho]
inimo 1200 m! — ESPECIFICAGCAQ: MO 100/3) para preparagdes quentes.

) Quentinha de saladas para refei¢des transportadas (se necessdrio - em pléstico transparente, sem divisérial
(tamanho mintmo 250 ml),

Jn) Saco de papel impermeével, embalagem papeldo impermeével — para acondicionar salgado /sanduiches quando
ecessario.

Sacolas de plastico biodegradavel para transporte de quentinhas
[e) Guardanapos de papel tamanho 20 x 22

[NOTA 1: A CONTRATANTE podera acrescentar outras embalagens, além dos acima referidos, a fim de melhor
fatender aos clientes, desde que previamente aprovadas pela Coordenagio de Nutrico;

A CONTRATADA poderd apresentar outros modelos de embalagens para apreciagio e aprovacgio da
Fiscalizagfo, tomando-se como referéncia as acima citadas.

7.24 — Todos os funcionarios da CONTRATADA que lidarem com alimentos em fase final de processamento
alimentos que ndo softerio mais nenhum processo de calor ou assepsia) deverfo usar mdscaras e luvas
descartdveis (Ex. Montagem de quentinhas, lanches etc.) Os mesmos deverdo ser treinados e supervisionados}
quanto ao correto uso das luvas e mascaras, de maneiras que estes ndo s¢ tornem vefculos de contaminago,

7.25 — A CONTRATADA deveré apresentar a qualquer momento, quando solicitado pela fiscalizag@o d:l
ICONTRATANTE, composigdo de custo analitico, assim como notas fiscais de aquisi¢io de matéria-prima, tabel
de pregos de insumos € os procedimentos referentes a instrugSes operacionais.

7.26 — Para efeito de mensuragéo do nlimero de refeigBes servidas mensalmente serdio consideradas:

Quantitativo didrio registrado no: sistema de acesso ao refeitério (sistema informatizado);

RER (Recibo de Entrega de Refeigdes) assinados pelos funcionarios designados pela Assembleia quando daj

entrega de refeigdes extras como quentinhas e refeigdes para Comando da Guarda.
I (comunicagdes Internas) de solicitagdo de servigos extras, devidamente autorizadas pela Diretorial

Administrativa OU Coordenagido de Nutrigéo,

Tickets tipo Vale Refeigiio interno, emitidos ¢ distribuidos pela Diretoria Administrativa para ceias, jantas ou1
utros servigos extras distribuidos em qualquer um dos restaurantes.

F)utros que se fizerem necessarios, a critério da Fiscalizac3o.

[8.0 - EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS MINIMOS NECESSARIOS PARA DESENVOLVIMENTO DOS
SERVICOS E DEVERAO SER FORNECIDOS PELA CONTRATADA

A instalagdo final de todos os equipamentos e utensilios novos sera de até 90 dias contados a partir da assinatural
do Contrato, ndo podendo haver interrupgdo do fornecimento dos servigos neste perfodo.

A CONTRATADA se obriga a atender solicitagdes da Fiscalizagdo para acréscimo de outros ou aumento do
[ntimero dos utensilios e/ou equipamentos aqui relacionados.
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“ICameras de circuito interno (40 und) para todas as areas produgdo, pitio descarga, saldes de refei¢des -

& ALBA
DEPRRTAMENT DE ‘ N 5 )

CONTRATOSE COMVENIOS  ASSEMBLEIALEGISLATIVA DABAHIA

(A CONTRATADA deverd apresentar trimestralmente (até 10° dia) inventdrio de todos os utensilios,
jprovidenciando as reposigdes, quando necessdrias, garantindo a manutengdo dos padrdes anteriores, evitando-se
variedade de modelos/marcas de forma a manter-se uma uniformidade de padriio/estética.

8.1 — EQUIPAMENTOS / MOBILIARIO - MINIMO NECESSARIO PARA BOM ANDAMENTO DO}
SERVICO '

Arandela (Armadilha luminosa para insetos voadores) com 2 ldmpadas/cada — 06 und
Armarios de a¢o para vestidrios — 1 PORTA com diviséria /funcionario.
Balanga de prato digital (até 15 kg) - 02
Balanga plataforma digital (capac. minima 150 kg) — 02 und
Bancadas para apoio medindo 600 x 600 x 600 — em ago inox = minimo de 8 und
[Batedeira Planetaria; 03 UND sendo:  5a 10 kg — 01 UND
100 kg— 01 UND
aldeirdo a vapor (capacidade 300 - 350 litros) em ago inox — 02 und

monitoramento via rede, na geréncia da Contratada e Coordenagéio de Nutrigiio

Carro plataforma — 04 und

Carrinho inoX para apoio e transporte de alimentos em GN (03 planos capacidade 02 GN 1/ cada) — 10 und
Carro chassis para caixas plasticas vazadas (hortifruti) ¢ monoblocos — 135

Chapa a gas alta pressio (ou medidas aproximadas de 1000 X 600 mm) — 2 und

hapa elétrica para crepe — 01 und

Estantes em ago inox, 5 planos — minime de 15 und

Extrator de suco industrial — 01 und

Fatiador de frios — 01 und

Fogio de mesa 2 queimadores (servigo de massas) — 02 und

OGAQ INDUSTRIAL 6 QUEIMADORES de 40 cm — 02 UND

Forno combinado 20GN - 01 und

Forno combinado 40GN — 03 und

Freezer horizontal 400L — 02.und

reezer Vertical para bebidas — 01 und

Freezer vertical — 01 und

Fritadeira (éleo/dgua) com capacidade para 1000 refei¢des — 01 und

Geladeira industrial 6 portas — 01 UND

aquina de café expresso profissional — Tam 02 ou 03 grupos

aquina de gelo (capacidade minima 50 kg) — 01 und

Moedor de carnes industrial — 01 und

avadora de lougas de grande porte, com capacidade minima de 150 gavetas/hora, transporte mecénico das
avetas / kit motobomba para enxdgue e aquecedor de passagem / esteira com rolete manual na entrada/ mesas
¢ entrada ¢ saida - 01 und

Lavadora de lougas de médio porte, com capacidade minima de 100 gavetas/hora, transporte mecénico das
gavetas / kit motobomba para enxégue e aquecedor de passagem / esteira com rolete manual na entrada/ mesas
de entrada e saida - 01 und

Lavadora tipo “Restoclean X 10” para higienizagio de GNs- 01

iquidificador semi-industrial - 02 und

iquidificador industrial de 10L — 01 und

Liquidificador industrial de 5L — 01 und

Panela elétrica para doces — 5 L — 01 und

Passthru aquecido todo em ago inox 2 portas — 03 und

ortas flex door — 05 und — Sob medida

Processador de alimentos com capacidade para 1500 refeigdes (discos de diferentes cortes) — 01 und
Purificador de dgua — 02 und
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BEPRRTAMENTFO DE : ALBA

CONTRATOS E CONVENIOS  ASSEMBLEIALEGISUATIVA DA BAMIA

[Refresqueira — ¢/ capacidade minima para 100 litros — 02 und 30 litros e com diviséria ~ 01 und

8.2 - UTENSILIOS NOVOS

Assadeiras: 40 X 60 =30 und

25 X 30 =20 und

30 X50=20und

[Assadeiras para pio/patissaria (rasa) — tamanho 40 X 60 = 20

Baldes plasticos 250 L para preparo suco, uso no almoxarifado, sanitizagfo de folhosos, ete

andeja lisa para servir (em ABS) tamanho aproximado de 32 X 50 ¢m - 1400 und

Bandejas de gargom

Caixa vazada branca ¢/ logotipo=40 und

Caixa vazada de cor (para hortifruti) — 150 und Caldeirdo a vapor 300 L — 03 und

Coletor de copo descartavel de 300 ml, capacidade para 600 copos/ cada — 03

Copos porta talher para lavadora lougas

Cubas GN 1/2 - 150 OU 180 mm — 30 und com tampa

Cubas GN 1/1 - 65mm — 40 und

ubas GN 1/1 Perfurada — 65 mm — 20 und

ubas GN 1/1 - 30mm — 40 und

bas GN 1/1 - 45mm — 40 und

ubas GN 1/1 - 150mm — 40 und com tampas

Cubas GN 1/1 - 200mm - 40 und com tampas

Cubas GN 1/1- 100mm — 50 und

Garrafa térmica inox (com tomeira 5 a 7 litros) — minimo 4 und (conforme volume e variedade de coffe/dia)

Kit mop — carrinho espremedor /mop — 02 und

ixeiras com roldanas e tampas acionados por pedal (100 L aprox.) — 15 und

ixeiras com tampa e pedal para sanitérios e vestidrios (cores diferenciadas) — 10 a 12 und

ixeiras para refeitorio — 04 und

Monobloco branco h = 10¢m — 50 und

Monobloco branco h = 20cm — 100 und

Pallets em polietileno — altura minima 20cm, quantidade suficiente para acomodar todas as sacarias e para o uso|

interno nas camaras

anelas de aluminio em varios tamanhos

Pents para ovos — 50 und

Placas de altileno — padrio industrial — minimo 16, cores diferentes conforme padrdo das Boas Praticas

Pratos de louga branca (S/ bordas e didmetro 25 a 27 cm) — refeitdrio coletivo — 1200 und

Pratos de louga branca sobremesa/salada (s/ bordas e didgmetro 16-17¢m) — 2000 und

Rack / gavetas para lavadora de lougas — Porta pratos / porta copos / porta bandejas / porta talheres

Remos, facas, colheres industriais, rolo para massas, pds para alimentos, escorredor de massas, peneiras,
tensilios para distribuigdo, todos em ago inox e/ou altileno - . Quantidade suficiente para bom desempenho dor

Servico,

ichaud (elétrico ou a gas) — capacidade minima 8L, com tampa articulada — 4 und.

Suporte inox para exposi¢do (distribuigdo} talher — 03

alheres (garfo / faca / colher sopa / colher sobremesa) — 1200 und

ermdmetros para alimentos — 04 und

Utensilios de mesa — restaurante la carte e coletivo- (paliteiros/ saleiros/ porta-guardanapos etc.) - 01 conjuntof

para cada mesa.

tensilios do servigo la carte (pratos/ pratos de sobremesa/ tagas/ talheres/ copos/ xicara para cafezinho) — 400

nd /cada

Utensilios para distribuigio de coffee break como: bandejas de vidro OU inox / travessas/ compoteiras / jarras|

(louga,vidro, inox, isotérmicas etc.) / refresqueiras / tagas / copos / xicaras de café e cha / pratos e talheres

ichaud etc.
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. AALBA

CONTRATOS E CONVENIOS ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DA BAHIA

8.3 — A CONTRATADA se obriga a manter um estoque minimo de pratos, talheres ¢ cumbucas (nos dois
amanhos), equivalentes a 10% acima do numero médio de refeigdes do Restaurante Coletivo e de duas vezes o
umero de assentos do Restaurante Comercial

8.4 — A CONTRATADA devera apresentar a Coordenagdo de Nutri¢do e Coordenagdo de Patrimonio dal
[Assembleia, por inicio das atividades, a relagdo de todos os materiais (equipamentos / utensilios) que deverdo
compor seu inventdrio para execugdo deste Contrato, estando todos codificados numericamente e identificados
com plaquetas de tombamento, quando possivel.

8.5 - Quaisquer equipamentos ou utensilios adicionais, de inciativa e conveniéncia da CONTRATADA, estardol
sujeitos a aprovagdo da Fiscalizagdo da Assembleia, correndo, entretanto, os custos de aquisigdo e instalagdo por
onta da CONTRATADA.

8.6 — Os utensilios, acessorios e objetos de decoragdo (suplas/ lugar americano / saladeiras/ tigelas de sobremesal
ctc.) que compdem o enxoval do restaurante comercial devem ser trocados de modelo/padrdo anualmente.

8.7 — A CONTRATADA devera possuir nessa unidade equipamentos como computadores, impressora, linha
elefonica, rede de internet, bem como equipamento para controle de ponto, arquivos, cofre, mesas e cadeira de
scritorio ete. exclusivos para seu uso, e de todas as maneiras facilitar os contatos e acessos a fornecedores, com

a Contratante, escritorio central, atendendo também as normas Sanitarias e Trabalhistas referentes a

dministragdo de Pessoal.

8.8 - A manuteng¢do dos equipamentos devera ocorrer no maximo em 48h de forma que ndo prejudique o
umprimento do cardapio; se necessario providenciar substituigdo imediata de maquinas como liquidificadores,
atedeiras, processadores, fatiador de frios etc. de maneira que ndo comprometa o bom andamento do servigo.

8.9 - Caso julgue necessario, a Coordenagao de Nutrigao podera solicitar a aquisi¢do de equipamentos de reservaj
(Exemplo — refresqueiras, liquidificadores, processador etc.), de maneira a ndo comprometer a produgao e/ouj
istribui¢do das refeigdes.

P.O — EQUIPE DE PESSOAL

A contratada devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir
Flenamente as obrigagdes contratuais assumidas, conforme determinagéo legal e em niimero suficiente para suprir|
4 quantidade de refeigdes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas neste contrato.

A CONTRATADA devera atender aos requisitos estabelecidos pelo Conselho Regional de Nutrigdo 5* Regido
(CRN-3) no tocante a Responsabilidade Técnica, com atuagdo em:
stdo e controle de qualidade de alimentos, em conformidade com a legislagdo vigente;
oordenagio e supervisio dos métodos de controle de qualidade microbiologico e sensorial das refeigdes e/ou
reparagdes, por meio de analise microbioldgica e sensorial de alimentos;
Implantagio e supervisdo do controle periodico das sobras, do resto-ingestdo e anélise de desperdicios;
Promogio da consciéncia social, ecologica e ambiental por parte de seus funciondrios e dos comensais;
Implantagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, POPs e receituario padrao;
Elaborac¢ao e calculo nutricional do cardapio mensal da unidade
Na hipotese de contratagdo de PCD (Pessoa Com Deficiéncia), para atender obrigagdes da legislagao trabalhista,
a quota ndo poderd exceder a 2% do quadro de pessoal da unidade. Em constatado pela fiscalizagdo o
comprometimento no desempenho da fungdo ou na produtividade, devera haver um adicional no quadro de
essoal.

9.1 - A CONTRATADA devera enviar, no prazo méximo de 48 (quarenta e oito) horas, antes do inicio dos
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ervigos, e por ocasido das posteriores admissdes, a relagio dos membros da equipe indicada para cumprir o
bjeto do Contrato, especificando: Nome, fungdo, nimero e espécie do documento de identidade, foto 3x4,
testado de antecedentes criminais, comprovagdo da escolaridade exigida e registro profissional no Orgio
ompetente, quando for o caso, PCMSQ/ ASO.
2 — Quantitativo minimo de pessoal e respectivos graus de escolaridade efou formac@io /curso na respectiva
area, tempo de experiéncia em servigo de cozinha institucional,

[Administrativo / caixa — 01 — nivel médio completo.,

Ajudante de cozinha / copeira — 22 - nivel médio completo ou em curso, sendo 18 em horério integral ¢ 03 na

|nodalidade part time (5 horas de segunda a quinta feira).

Almoxarife — 01 — nivel médio completo.

[Auxiliar de Servigos Gerais (ASG) ~ 12 — nivel médio completo ou em curso

Aux. Almoxarife — 02 — nivel médio completo.

Barman — 01 — nivel médio completo,

Cozinheiro Lider — 01 — nivel médio completo / curso de extensfio em Boas Préaticas ou APPCC / Experiéncial

comprovados .

Cozinheiro — 05 — nivel médio completo ou em curso com experiéncia comprovada incluinde alimentaciol

alternativa / vegetariana.

Gargom — 08 — nivel médio completo / curso formagio na area, sendo 6 em hordrio integral e 2 na modalidade]
art time .

Gerente- 01- 3° grau completo — Formagdo: Nutrigdo (Inscrigio no CRNS5) - Especializagéo na drea de Controle,

de Qualidade de Alimentos on Gestdo da Qualidade ou similar,

Jovem aprendiz — 03 — atuando na drea de atendimento (gargom) ou como ajudante na produgio Magarefe — 02,

nfvel médio completo ou em curso.

utricionista operacional — 01 — Curso superior de nutrigio e Curso extensdo APPCC / Boas Praticas de

Fabricagio ou Pds-graduacdo em Qualidade de Alimentos* ¢ inscrigio no CRN-5.

utricionista planejamento — 01 — Curso superior de nutri¢do e inscrigio no CRN-5,

Patisseiro / Confeitiero — 02 — nivel médio completo ou em curso.

Técnico em Nutrigdo (Curso téenico e nutricdo e inscrigio no CRN 5} Ou Encarregado de Limpeza (comJ

xperiéncia comprovada em cozinha industrial) — 01 '

0.2.1 Sera exigido, na modalidade de consultoria, com visitas MENSAIS para auditorias e elaboragdo del
relatorios, bem como treinamentos especificos, a atuagéo de Técnico de Seguranga do Trabalho € de Nutricionista
specialista em Controle de Qualidade de Alimentos.

* Caso o profissional esteja em curso de Especializagdo, serd concedido prazo maximo de 6 meses para conclus@o

do mesmo.

lNOTAS 1: O Gerente sera o preposto da Contratada devidamente credenciado para:

Responder pela diregdo dos servigos perante a ALBA

Responder tecnicamente pela condugdio e resultados dos servigos coritratados;

Responder administrativamente pelas relagdes de trabalho entre a prestadora e seus empregados.
Responder aos Orgios normatizadores/fiscalizadores (CRN-5%, Prefeitura, Vigilancia Sanitria, Ministério dof
Fmbalho, Ministério da Previdéncia, ou outros).

2: Toda a equipe devera possuir experiéncia minima de 6 meses nas respectivas fungdes, com excegdo dos ASG.

3: Toda a equipe operacional devera passar por treinamento introdutorio para conhecimentos Basicos de Higiene
{e Manipula¢do de Alimentos e normas de trabalho nesta Unidade.

4: As posteriores contratagdes também deverdo ser submetidas a treinamento introdutério de Nogdes Basicas de
Higiene e Manipulagdo de Alimentos além do fornecimento a cada empregado de um Manual Bésico / Cartilha)
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lde Servico com tais informagdes.

L A CONTRATADA devera fornecer, anualmente (ou em menor frequéncia, se necessério), o minimo de 03
(trés) jogos de uniforme para cada empregado, mantendo sempre pegas sobressalentes na unidade (minimo de 3
Iund tamanho P, M ¢ G/ cada modelo), para eventuais trocas e/ou uso pelos diaristas. A troca didria dos uniformes]
deve ser controlada através de distintivo em cores (1 para cada dia da semana), zelande para que os mesmos
stejam sempre rigorosamente conservados e limpos, Caso a fiscalizagio verifique que essas exigéncias ndo estfio
sendo cumpridas, a CONTRATADA passard a lavar os uniformes de seus empregados por meio de umal
lavanderia.

9.3.1- Especificages do fardamento

a) Equipe de cozinheiros e apoio — fardamento branco (blusas com mangas compridas e punhos), protetores dcw
cabelos (rede para todos homens e mulheres, independentemente do uso de chapéu de cozinheiro} sapatofbotas
antiderrapante, meias, avental (tecido e/ou curvim — conforme necessidade).

) ASG - fardamento branco, protetores de cabelos, sapato OU botas antlderrapante meias, avental curvim de
or diferenciada.

2 conjuntos de fardamento ASG de cor diferenciada para uso durante atividades de limpeza de vestiarios ¢
anheiros.

c) Gargom/ barman — traje compativel com fungio. Estes devem ser trocados de padrdo/modelo anualmente,

Fardamento diferenciado — SAPATO PRETO/ CALCA OXFORD / BLUSA / AVENTAL... (Cores conforme,
adrdo da empresa) para copeira, repositores e ASG durante a dlstnbun;ﬁo Estes devem ser trocados de
adrdo/modelo ou cor, anualmente.

.3.2 — Os uniformes deverdo ser confeccionados em tecido com boa capacidade de troca de calor, sem bolsos
na parte superior e sem botdes.

9.3.3- EPI's e seguranga dos alimentos — Os funcionérios deverfio utilizar equipamentos de protegio individualw

EPI), formecido pela Contratada para o desempenho das fungdes especificas. Os EPIs so de uso obrigatério, A
falta deste servigo dd 8 CONTRATANTE o direito de retirar o empregado da érea de trabalho. Na reincidéncia,
aberd Adverténcia a CONTRATADA. Sio os seguintes os EPI's minimos necessarios ao bom desenvolvimento
das atividades, podendo ser acrescentado outros EPIs caso identificado suas necessidades segundo avaliago de
écnico de Seguranga do Trabalho, PPRA ou NR n° 6 do Ministério do Trabalho especifica:

FRITURAS / CHAPA: Avental anti-chama, luvas térmicas {grafatex), mangote de lona, dculos panordmicos.
LAVAGEM: Bota plastica, avental PVC, protetor auricular e luvas de borracha (cores diferenciadas para
manuseio de lixo e de utensilios).
CORTES: Luvas de malhas de aco, luvas de latex — Procedimento (para uso por cima da malha de ago) botal
PVC, avental,

CAMARA. Casaco térmico, botas borracha, aventais e luvas.

APOIO QUENTE / REPOSICAO: Luvas térmicas.

FORNOS: Avental, luvas térmicas,

MANIPULACAO ALIMENTOS PRONTOS: Luvas descartdveis, mascara descartivel, mangote, etc. Outros,
quando indicados pelo PPRA ou ANVISA.

ESTOQUE — Cinta lombar, Casaco térmico, botas borracha, aventais e luvas.

9.3.4— Os funcionérios deveriio se paramentar no local de trabalho e apresentar-se para a execugdo das tarefas|
ortando identificacdo funcional, bem como para circulagio nas dependéncias da ALBA.

4 — A CONTRATADA devera realizar, a suas expensas, exames periddicos de saiide (PCSMO) de todos os}
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funciondrios, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes, gerenciados por empresa médicar
especializada.

- Recomenda-se 0s seguintes exames admissionais € periédicos, independentemente do critério estabelecido noJ
[PCMSO para outros exames: o
Anuais - ASQ, cultura de orofaringe, exame clinico, hemograma, glicemia, colesterol total,
Jtriglicérides, micologico de unhas, parasitologico e coprocultura, sumario de urina,

SOMENTE ADMISSIONAIS: VDRL e RX t6rax

F9.4.2— A critério da Fiscalizagdo poderdo ser exigidos outros exames além dos acima relacionados.

lg.4.3— Sera de responsabilidade da contratada o fornecimento de medicagdes para tratamento de parasitoses,
evendo ser repetido o exame 3 meses ap6s o tratamento,

9.5— A CONTRATADA devera capacitar toda a sua equipe através de, no minimo, 02 treinamentos anuais, cadal
um com carga hordria minima de 08 (oito) horas, desenvolvida per profissional ou empresa habilitados e com
experiéneia na drea a que se propde ministrar o curso, com conteido adequado a cada grupo de profissionais,
abordando os seguintes temas:

5.1 -PARA O QUADRO OPERACIONAL GERAL
ontaminantes alimentares.

Doengas transmitidas por alimentos.

Manipulagdo higiénica dos alimentos.

Boas praticas.

PARA OS PREPARADORES DE ALIMENTOS:
Técnica dietética, ornamentagio de prato e praticas gastrondmicas da culinaria saudével.
Andlise sensorial do cardapio. '

PARA O QUADRO TECNICO:

Planejamento ¢ gestdo de unidades de alimentagéo e nutrigfio.
igilancia sanitaria dos alimentos e ética — legislagdo e pratica.

Técnicas e praticas gastrondmicas para alimentagéio saudavel.

[Planejamento e gestdo de qualidade.

Educa¢io nutricional.

Atualizagdo em nutrigdo e dietética.

Participagdo dos Nutricionistas, ao menos anualmente, em congressos de nutrigio ou higienistas, em feiras de|

alimentos e equipamentos de cozinha etc.

.5.2 - O cronograma ¢ o contelido programético dos treinamentos contemplando todo o periodo de vigéncia d(:f
ontrato devera ser apresentado & Coordenagéio de Nutrigdo, antes do inicio das atividades, podendo ainda have
sugestdo de outros temas de acordo com a necessidade do servigo.

5.3 — A CONTRATADA dever4 apresentar a fiscalizagdo da CONTRATANTE a listagem de presenga dos
funciondrios que efetivamente participaram de cada curso ministrado.

If . Os funciondrios em férias serfio substituidos por preposto contratado como FERISTA, respeitando-se ag
espectivas fungdes. Nio seré aceito atividades de diarista como substituto de férias.

ONTRATADA deverd providenciar reposigdo imediata dos mesmos, para ndo prejudicar o andamento dos|

— Nos casos de auséncia de funciondrios por licencas ou faltas superiores a 05 (cinco) dias consecutivos,
C
servigos. .
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H - A auséncia de qualquer funciondrio principalmente, nos casos de férias ou licengas, deverd ser comunicada’
or escrito a Fiscalizagdo.

[ - A CONTRATADA deverd comunicar & Contratante a realizagdo de testes com funcionarios em periodos deJ
experiéncia, bem como identificar, acompanhar ¢ orientar adequadamente os mesmos. Ressalte-se que, neste
eriodo, os avaliados deverdo ser excedentes.ao quadro fixo de funciondrios,

J - A CONTRATADA deverd manter o padrio de qualidade ¢ uniformidade de alimentagdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigos adotadas e de absenteismo.

- Durante distribui¢do do almogo devera ter a seguinte equipe minima:

REFEITORIO INSTITUCIONAL:

06 Copeiros para distribuigfio — balcdes carne (4) / dieta (1) / refrigerante (1)
02 ajudantes para a reposi¢io das refeigdes

01 ASG na limpeza do saldo

1 Copeira na limpeza das mesas ¢ balcdes

1 ASG para reposi¢io de utensilios

RESTAURANTE COMERCIAL

02 Copeiras para reposi¢io dos balcdes

01 ASG para limpeza do piso ¢ banheiros

|02 Ajudantes de cozinha no servigo de massa e crepes
Gargom — 1 para cada 25 lugares

[. - Durante o pré-preparo, preparo e distribuiiio das refei¢des deverdio ter a presenca do proﬁssionalJ
utricionista acompanhando os servi¢os em ambos 08 restaurantes. '

M - A CONTRATADA obriga-se a diligenciar no sentido de que seus empregados cumpram rigorosamente s}
horarios estabelecidos para distribuigdo das refeigoes. '

- Providenciar para que seus empregados atendam ao padréo de higiene recomendado pela legislagéo vigente,
devendo os mesmos estarem sempre com boa apresentagdo ¢ saiide aparente;

anter os cabelos totalmente protegidos, unhas aparadas, sem esmaltes ¢ limpas, sem barba ¢ bigode, sendo
edado o uso de adornos (aliangas, anéis pulseiras, brincos, colares, relégios ou outros), telefone celulares e fonesr
e ouvido durante a execugdo dos servigos.

- A CONTRATADA devera substituir no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a contar da solicitagéo, osJ
empregados que, a critério da CONTRATANTE n#o preencham as condigdes exigiveis para o desempenho dos
servigos pertinentes ao Contrato.

P - A CONTRATADA deverd possuir jalecos descartiveis e protetores de cabelo para uso de visitante ¢
|prestadores de servigo.

10.0 - MANUTENCAO E LIMPEZA

Serd de responsabilidade da CONTRATADA toda manutengio PREDITIVA, PREVENTIVA E CORRETIVA
Ina area civil (predial, hidréulica e elétrica) ¢ de equipamentos.
A manutengdio preditiva, preventiva e corretiva de equipamentos e da érea fisica deverd ser realizada por empresal
e/ou profissional tecnicamente autorizado/habilitado.
lDeveré ser.notificado 4 Coordenagiio de Nutrigiio, através de documentagio comprobatéria, os servicos|
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frealizados em cada manutengdo.

[Os servigos a serem executados na parte civil deverdo ser submetidos a parecer e aprovagéo do Departamento de
Engenharia da ASSEMBLEIA, que indicard preposto para acompanhamento e parecer técnico dos servigos)
jrealizados,

10.1 — Manuten¢g0o preditiva e preventiva — realizada anual, semestral on mensalmente conforme a necessidade:

Ajustes nas engrenagens / parafusos, etc.
[Avaliagdo técnica da necessidade de troca de pegas de forma preventiva
|Limpeza e lubrificagdo de maquinas / motores:
[Limpeza ou substituigdo, quando necessario, das telas de ventilagdo.
|[Limpeza / polimento / pintura das instala¢des eléfricas {calhas), parte superior das paredes / teto / piso etc.
‘ [Polimento / pintura dos moveis / balcdes / base de equipamentos, etc.

Limpeza, organizagdo e capinagem num raio de 3 metros ao redor do restaurante
IRevisdo e reparos na rede elétrica e hidraulica no que se refere a consertos de tomadas, mterruptores, torneiras,
sifdes, ralos, substitui¢do de ldmpadas ete.
(Garantia de que as paredes/vidragas (inclusive area externa) e tetos estejam livres de ﬁ.mgosfmofos, através de
limpeza e/ou pintura, sempre que necessario, a fim de manter a adequada higiene.
Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdio, identificando a formagéo de chamas
famareladas, presenga de fuligem, acimule excessivo de gelo, que, entre outros, podem constituir sinais de mal
funcionamento dos equipamentos, manutengdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de mé qualidade

10.2- Na necessidade de instalagfio de novos equipamentos ou pontos eléfricos e hidraulicos, 0s custos serdo por|
conta da CONTRATADA, porém devera ser solicitado avaliagdo e acompanhamento de técnicof
Ihidréulicofelétrico da CONTRATANTE.

10.3- Deve-se garantir para que ndo ocorra alteragdes de cardapio e prejuizos nos procedimentos de controle em|
[funcdo da falta de equipamentos (substituigdo ou em manutengdo).

10.4- Os equipamentos da CONTRATANTE sé poderéio ser removidos da unidade, para manﬁtem;ﬁo, mediante!
Wautorizagﬁo, por escrito, da Coordenacgéo de Controle Patrimonial.

10.5- Ndo havendo uma agfo por parte da CONTRATADA, em um prazo de cinco dias fteis, fica aL
CONTRATANTE autorizada a realizar as manutengdes ou tomar as providéncias que achar cabiveis, debitando
os custos na fatura do més da CONTRATADA.

10.6- A limpeza das caixas de gordura e de rede de esgoto devem ser realizadas mensalmente (ou em menor
Fo intervalo, se identificado a necessidade pela equipe de manutengfio da ALBA) por empresa especializada,
- garantindo-se a integridade da rede de escoamento, devendo ser apresentado 4 Coordenag¢do de Nutrigdo o
Icertiﬁcado de realizagdio dos servigos.

10.7- A limpeza e manutengdo do sistema de exaustiio sera realizada com a seguinte frequéncia:

A) Semanal — Limpeza ¢ polimento dos filtros e coifas

B) ANUAL — Limpeza, desobstrugdo e polimento dos ductos por toda a rede, reahzando-se a desmontagem do
quipamento (remover do local todos os ductos e coifas, para retirada da gordura acumulada). Devera ser
calizada por empresa de manutengio, em perfodos de recesso ou grandes feriades, de maneira a nio
omprometer a produgiio das refeigdes. Este perfodo serd acordado com a Fiscalizagdo.

10.8- O Controle de Vetores ¢ Pragas Urbanas deve ser realizado mensalmente (ou em menor frequéncia, se
ecessario), em todas as dreas do restaurante e copas — vestidrio, depdsito, casa de ar-condicionado e caixas de
gorduras - por empresa especializada, a qual devera apresentar Alvaré Sanitario € POP em conformidade com a
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RDC n° 216/2004-MS, relagdo dos produtos utilizados ¢ Certificado de garantia do servigo, utilizando-se as’
arreiras quimicas e/ou fisicas necessdrias 4 manutengio do ambiente livre de pragas.

-Devera ser afixado em local visivel ao cliente o Certificado de Controle de Pragas.
10.9- A CONTRATADA se obriga a:

10.9.1 - Estabelecer, no prazo maximo de 60 dias, o cronograma de limpeza (POP), com respectivas planilhas dej
Fheckl ist, tomando como base as orientagdes da RDC 216/2004-ANVISA, neste periodo seguir o POP existente

a unidade. As planilhas com checklist de controle devem ficar a disposigio da Coordenagfo de Nutrlg:ao para1
averiguagdes.

10.9.2 - Os produtos saneantes utilizados devem ser de uso adequado para cozinha industrial, regulamentados
elo Ministério da Saide e utilizados de acordo com as recomendaq;oes do fabricante. E proibido a utilizagdo de
rodutos para uso doméstico.

10.9.3 - Os produtos deverdo ser identificados e armazenados em local reservado para essa finalidade (DML),
Jlonge de alimentos.

10.9.4 - Utilizar utensilios de limpeza com cabos de aluminio ou revestidos em plastico, de uso industrial. B
vedado o uso de materiais com cabo de madeira.

10.9.5 - Acondicionar devidamente os residuos solidos de acordo com sua natureza em recipientes dotados de|
saco plastico adequado, tampa e sistema de acionamento sem contato manual e com roldanas, em cada 4rea da
rodugio de refei¢Bes, ¢ remové-los sempre que necessario.

10.9.6 - A contratada devera responsabilizar-se pelo acompanhamento diario das atividades do Programa Interno}
de Gestio Integrada de Residuos Sdlidos, que inclua medidas de reeducagiio ambiental, redugéio na fonte,
Jreutlhzaoao e encaminhamento para reciclagem (ex. Papeléo / 6leo de frituras e do forno combinado / etc.)

10.9.7— A area de preparagdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias e imediatamente]
Tapés o término do trabalheo. :

10.9.8 — Utilizar utensilios e/ou equipamentos adequados e praticos/funcionais (ex, Carro espremedot (MOP), pa
|coletora com tampa, placa sinalizadora, etc.) para manutengiio da limpeza dos refeitérios durante a distribuicﬁo.

10.9.9 — Providenciar para que todos os servigos de manutengdo preventiva e/ou corretiva sejam obrigatoriamente
Jacompanhados por capacitagiio dos empregados.

10.9.10 — Providenciar para que as atividades de limpeza e higienizagfio ocorram de forma segura ¢ comJ
Ieﬁciéncia, adquirindo os equipamentos e utensilios adequados como jato d'4gua, mangueiras com esguicho,
esfregdes, escada de apoio, carrinho de limpeza, etc.

10.9.11 — Devera dotar cada um dos lavatérios de mios da cozinha e vestidrio dos funcionérios de saboneteiras
ladequadas com sabonete antisséptico, 4lcool gel e papel toalha branco de material ndo reciclavel.

10.9.12— Nos lavatorios de mios dos saldes de refeigdes e sanitérios do restaurante comercial deverd ter
{saboneteira adequada com sabonete liquido perfumado e papel toalha branco de material ndo reciclvel.

so dos clientes.

ItO.9.13 — Nos sanitirios do restauraste comercial devera ser disponibilizado enxaguante bucal ¢ fio dental parar
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J11.2 - A CONTRATADA declara que inspecionou as instalag:ées, equipamentos e mobilidrios dos restaurantes e

10.9.14 — Providenciar sistema sonoro com acionamento a intervalos regulares indicando a necessidade de
higienizagiio das maos por todo a equipe de manipuiadores diretos.

10.9.15 — A higienizagdo da rouparia do restaurante comercial, assim como dos EPIs (luvas, mangotes, etc)f
devera ser realizada por Lavanderia devidamente autorizada e portadora de Alvaras Sanitirio. ¢ de
Funcionamento,

11— UT_ILIZACAO DAS INSTALAGOES DA ASSEMBLEIA

11.1 - Para o fim objetivado neste Contrato, a ASSEMBLEIA cede 8 CONTRATADA, sob regime de cor-nodato,
ras instalaces do Restaurante, equipamentos e mobiliarios, pelo tempo que vigorar este instrumento.

ozinha que estdo discriminadas em ANEXO, rubricada pelas partes, ¢ que integra este contrato. A- contratadal
devera responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substitui¢io (no praze méaximo de 30 dias), por
outro do mesmo tipo e modelo, de qualquer um dos itens de mobilidrio ou equipamentos sob sua responsabilidade,
que venham a ser danificado, extraviado ou furtado, mantendo a qualidade e a quantidade do materialf
inicialmente disponibilizado pela CONTRATANTE. Fica obrigada ainda a devolvé-los & ASSEMBLEIA,
fquando finda ou rescinda esta contratagdo, nas mesmas condigdes em que 0s recebeu.

11.3 - A ASSEMBLEIA reserva-se o direito de descontar, dos pagamentos devidos 8 CONTRATADA, o valor]
Ide eventuais danos causados por seus prepostos aos prédios e instalagdes do Restaurante ou a qualquer outro bem|
da ASSEMBLEIA,

CONTRATADA, imediatamente, deverd comunicar & Fiscalizagio de ASSEMBLEIA, pdr escrito, caso

11.4 - A fim de que se possa apurar a devida responsabilidade, quando ocorrer qualquer anormalidade, a
icontrério, caberda A CONTRATADA a inteira responsabilidade pelo evento danoso.

11.5 - Anualmente sera feito inventario dos equipamentos e mobilidrio do Restaurante, visando a imediata
[reposicdo pela CONTRATADA, das unidades faltantes. '

11.6 - Sera da inteira responsabilidade da CONTRATADA a manutengdo preventiva e corretiva de todos os
quuipamentos e mobiliarios, ainda que o dano seja em fungéo do desgaste natural dos mesmos, garantindo que
ndio haja comprometimento nas operagdes de produgdo e distribuigio das refeigdes.

11.7 - Sera de responsabilidade da CONTRATADA o dnus do consumo de agua, energia elétrica, combustivel
(GLP ou gés natural), servigo de telefonia e de rede de internet que atendem a cozinha.

Agua e energia elétrica, devendo atuar como facilitadora de mudangas de comportamento dos funciondrios ¢
comensais, por meio de capacitagiio e orientagfo sistematica, conscientizando-os sobre atitudes que previnam
desperdicio.

1.8 A CONTRATADA devera colaborar na aplicagio de medidas de redugdo do consumo e de uso racional dal

1.9 - A CONTRATADA deverd identificar e corrigir vazamentos na rede de 4gua e nos equipamentos.

11.10 - A CONTRATADA poders efetuar (a seu critério e quando julgar necessario) reformas e melhorias nasl
instalagdes do restaurante (cozinha e refeitérios), desde que previamente aprovados pela Assembleia- Essas
enfeitorias ficarfio a cargo exclusivamente da CONTRATADA, sem que caiba a CONTRATANTE qualquer]
ipo de ressarcimento, e passarfio a fazer parte do patrimonio da ASSEMBLEIA imediatamente apos o término

do instrumento contratual vigente.
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11.11 - A CONTRATANTE deverd providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservagio dos}
Icqulpamentos, com antecedéneia minimo de 30 dias do término da vigéncia do contrato, para posswels reparos,
substituicdes ou reposigoes.

12 - DISPOSICOES GERAIS

a¢dio ou omissdo, total ou parcial, da Fiscalizagio da ASSEMBLEIA néo eximird a CONTRATADA da totall
esponsabilidade pela execugdo dos servigos ora contratados.

12.1 - Em hipdtese alguma se estabeleceréd, por forga deste Contrato, qualquer vinculo empregaticio entre a
ASSEMBLEIA e os empregados ou prepostos da CONTRATADA, pelo que esta arcard sempre com os dnus
foriundos de reclamag@es trabalhistas do seu pessoal.

12.2 - A ASSEMBLEIA, caso julgue conveniente, poderé contratar com terceiros os servigos indicados no item
10 do Projeto Basico — DESCRICAQ DOS SERVICOS, a serem efetivados em suas instalagSes ou em outro
llocal, sem que assista 8 CONTRATADA qualquer direito a reclamagio ou indenizagéo.

No ato da assinatura do contrato a empresa vencedora deverd comprovar sua capacidade operacional através das
|seguintes formas:
Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de controle de todo o processo. produtivo
(planejamento de insumos, selegdo e contratagio de fornecedores, recebimento de mercadorias, armazenamento,
ré-preparo, preparo ¢ distribuigio das refeigBes) para o desenvolvimento das atividades inerentes ao fluxo do
servigo contratado.
presentar o plano de capacitagdo aplicado & equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico, bem como
a descrigdo dos indicadores utilizados para avaliagdo,

[DA ALTERACAO SUBJETIVA

E admissivel a continuidade do contrato admlmstratwo quando houver fusao, cisdo ou incorporagéo do
Contratado com oufra pessoa juridica, desde que:
) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original;
b) sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; e
) ndo haja prejuizo & execugdio do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administragdo a continuidade
o contrato.
A alteragio subjetiva a que se refere este paragrafo devera ser formalizada pér termo aditivo ao contrato.

IDO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

A execucdio dos servigos, ora contratados, serd fiscalizado pela Geréncia de Contratos e Convénios em conjunto
com a Diretoria Administrativa sob a orientaciio técnica da Coordenagio de Nutrigdo, que poderd expedir instrugdes
suplementares visando a melhor execugdio dos servigos contratados.

A fiscalizagdo de que trata esta cldusula tem por objeto 0 acompanhamento dos servigos, através da ﬁel observincia
as especificagdes pertinentes, ndo incidindo o seu trabalho, em exclusio ou reduciio da responsabilidade da
ONTRATADA, nem corresponsabilidade da CONTRATANTE sobre qualquer irregularidade porventura, que se

venha evidenciar,

A Fiscalizagdo, sem prejuizos de outras atribui¢des, podera:

1. Exigir da CONTRATADA, o rigoroso cumprimento das obrigacdes assurnidas.

2. Ordenar o imediato afastamento da drea da ALBA dos empregados da CONTRATADA que dificultarem a sua|
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acfio fiscalizadora ou cuja permanéncia seja julgada inconveniente.

3. Solicitar modificagdes nos cardipios basicos, mediante comunicagio prévia e desde que dai niio resulte elevacdo]

do custo médio das refeigdes.

. Recusar os géneros, condimentos e demais ingredientes utilizados no preparo das refei¢@es, quando de qualidade

inferior ou em mau estado, bem como as refeigdes ja prontas que forem consideradas impréprias para o consumo.

5. A ALBA poderé exigir a substitui¢io de qualquer género ou componente alimentar que néio ofereca a qualidade

condigdo de salubridade exigida.

6. A ALBA poder4 exigir a substitui¢do de qualquer preposto que julgue sem competéncia ou de comportamento]

inadequado na execugdo dos servigos.

7. Sustar o pagamento de faturas, no caso de inobservancia, pela CONTRATADA, de qualquer exigéncia da ALBA
arantida por este instrumento.

8. Aceitar as faturas apresentadas pela CONTRATADA ou recusd-las, devolvendo-as quando inexatas oul

incorretas.

9. Examinar os documentos referentes & quitagio da CONTRATADA para com a previdéncia social e outras]

entidades oficiais. :

10.Notificar, por escrito, 8 CONTRATADA, fixando-lhe prazo para corrigir deficiéncias, irregularidades ou falhas|
onstatadas na execucfio dos servigos.

11.Aceitar, quando julgar procedente, as justificativas apresentadas, por escrito, pela CONTRATADA, eximindo-

a de penalidades. :

12.Providenciar a compra de qualquer item que a CONTRATADA, porventura tenha deixado de providenciar no

razo correto, debitando o custo dela na primeira fatura apresentada pela CONTRATADA.

DO REAJUSTE -

s precos aqui pactuados sofrerdo reajuste anual, para mais ou para menos, salvo disposigdo em contrario do
Governo Federal, de acordo com a variagio do INPC, publicada pela Revista Conjuntura Econémica, da FundaqﬁoJ
etilio Vargas.
concessdo de reajustamento ocorrera apds o transcurso do prazo de 1 (um) ano da data do orgamento estimador
ela Administragdo, mediante aplicagdo do INPC relativo ao periodo decorrido entre a referida data ¢ a data da;
efetiva concessdo do reajuste.
uando, antes da data do reajustamento, tiver ocorrido revisio do contrato para manutengdo do sen equilibrio
econdmico-financeiro, exceto nas hipéteses de forga maior, caso fortuito, agravagio imprevista, fato da
administragiio ou fato do principe, serd a revisdo considerada & ocasido do reajuste, para evitar acumulagio
injustificada. '
atualizagio monetiria dos pagamentos devidos pela Administragdo, em caso de mora, sera calculada
considerando a data do vencimento da fatura ou outro documento de cobranga ¢ a do seu efetivo pagamento, de
acordo com os critérios previstos no ato convocatorio e que lhes preserve o valor. ’

IDAS SANCOES ADMINISTRATIVA . . - - L
O licitante ou o Contratado serd responsabilizado administrativamente, facultada a defesa no prazo legal do
interessado, pelas infragdes previstas no Art. 155, da Lei 14.133/21 ¢ serfio aplicadas, na forma, condigdes, regras,
razos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 163, do mesmo diploma legal, as seguintes sangdes: a —
adverténcia aplicada exclusivamente pela infragio administrativa de dar causa a inexecugdo parcial do contrato,
quando nio se justificar a imposigdo de penalidade mais grave; b — multa de mora de 0,5% (zero virguia cinco por
ento) aplicada sobre o valor do contrato, por dia de atraso injustificado na execug3o do objeto da contratagdo; ¢ —
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infragdes administrativas previstas no|
eferido Art. 155; d — impedimento de licitar e contatar no dmbito da Administragdo Piblica direta e indireta do
ente federativo que tiver aplicado a sangfo, pelo prazo méaximo de trés anos, aplicada ao responsavel pelas infragdes
dministrativas previstas nos incisos IL, ITL, IV, V, VI ¢ VII do caput do referido Art. 155, quando ndo se justifica
a imposicdo de penalidade mais grave; e — declaragdio de inidoneidade para licitar ou contratar no &mbito da
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do caput do mesmo artigo que justifiquem a imposigéo de penalidade mais grave que a sangéo referida no § 4° do
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dministragdio Pablica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de trés anos e maximo de
seis anos, aplicada ao responsavel pelas infrac8es administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do
caput do referido Art. 155, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos incisos II, I, IV, V, VI ¢ VII

eferido Art, 156; f — aplicagdo comulada de outras sangbes previstas na Lei 14.133/21. :
8.2.Se o valor da multa ou indeniza¢fo devida ndo for recolhido no prazo de 15 (quinze) dias apés a comunicagéo
o Contratado, serd antomaticamente descontado da primeira parcela do
agamento a que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratorios de 1% (um por cento) ao més, ou,
quando for o caso, cobrado judicialmente.
Sem prejuizos das demais sangBes previstas em lei, a Fiscalizag@o da ALBA poderd aplicar multa conforme descrito |
abaixo: .
IRREGULARIDADES : MULTA (%) VALOR FATURA MENSAL a
cada dia de ocorréncia.

Distarbio Gastrointestinal causados

comprovadamente pelas refeigdes servidas 5,0
pela Contratante.

Utilizagdo ou armazenamento de géneros 0,5

deteriorados ou fora do prazo de validade
Fornecimento de alimentos / agua improprios _
para consumo, notificados em andlise 0,1/ por item
microbiolégica

Fornecimento de alimentos impréprios para
consumo, com alteragdes nas caracteristicas
organolépticas (cru / queimado / fora de 0,1
padriio sensorial da preparagio / grau de
maturacéo)

Fomecimento de alimentos impréprios para
consumo devido contaminagdo fisica (corpos 0,5
estranhos /pedras / insetos)
Utilizagio de utensilios / equipamentos / 0,1
areas, ndo higienizados

Fornecimento de preparagdes/porgBes com

gramatura inferior ao determinado pelo 0,1
Contrato

Falta de Preparagdes durante distribuigiio 0,5
(tempo espera superior 05 minutos): -

Prato proteico (Prato 0,1 cada
principal/op¢do/altemativo/diet.)

Guarni¢do e acompanhamentos (arroz/feijdo) 0,05 cada

Saladaa’frutas!suco:’docefmolhos_f farinha
Atraso na distribuigio dos  servigos

(almogo/coffee/ceia) 0,05
Até 15 min

Até 30 min 0,1

Acima de 30 min 0,5

Quadro de Pessoal incompleto por 3 dias ou

mais

Até 02 funcionarios 0,05
Até 05 funcionarios 0,1
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Acima de 05 funciondrios 0,5

Fardamento incompleto/empregados/dia 0,05

Modifica¢do de cardapio (antes ou durante a

distribui¢io) 0,5

sem aprovagdo da fiscalizagdo

Prato principal 0,1

Saladas / guarnigdes / sobremesas

Falta de material de limpeza ¢/ou descartavel 0,1

/ dia

Descumprimento dos POP's e Controle de 0,1

Pragas

Infestagdo por pragas . 0,5

Deixar de apresentar exames médicos dos

funcionérios dentro dos prazos contratados. 0,5

Deixar de cumprir o prazo para reposi¢do de 1,0

equipamentos e utensilios

Nio cumprimento de algum dos itens

relacionados: 5.1 a 5.8 0,5

do Memorial Descritivo

Descumprimento  do  cronograma  de 0,1

manutengio/dia

Ouiras previstas neste Contrato que nao

estejam especificadas acima 0,5
[DISPOSICOES GERAIS -

Serd aplicado a este Contrato no que se refere a sua execugio, bem COMO a0s casos omissos, a Lel Estadual n.°
14.634/23,

E por estarem assim justas e contratadas assinam este instrumento em 03 (trés) vias de igual forma e teor que vio
{também subscritas por 02 (duas) testemunhas a fim de que se produzam seus efeitos de direito.
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LOTE 01

ANEXO L1

DEPARTAMENTO DE

COIFRATOS E CONVEN!OS -

PROPOSTA DE PRECOS

, ALBA

ASSEMDBLETA LEGISLATIVA DA BAHIA

ITEM

DESCRICAO

QTD. MENSAL

VL. UNT. (RS)

VL. TOTAL
MENSAL

Preparo e fornecimento de refei¢des
padronizadas (almogo) de 2* 4 6*
feira aos servidores deste Poder.

27.320

R§ 27,90

R$ 762.228,00

Preparo ¢ fornecimento de refeigdes
padronizadas (almogo) aos
parlamentares em qualquer dos dois
restaurantes desta Casa de 2° a 6°
feira.

682

R§ 27,90

R¥ 19.027,80

| Preparo ¢ fornecimento de refeigdes

(almogo e/ou jantar) para Militares
do Corpo da Guarda que servem a
Assembleia, de 2° a Domingo ¢
feriados.

1.050

R§ 23,90 .

RS 25.095,00

Preparo e fornecimento de desjejum
para Militares do Corpo da Guarda
que servem a Assembleia, de 2" a
Domingo ¢ feriados.

450

R$ 10,00

R$ 4.500,00

Preparo e fornecimento de refeigdes
em Quentinha {excepcionalmente e
mediante solicitagdo  prévia,
adotando-se o0 mesmo prego do item
A desta tabela.

965

RS 23,90

RS 23.063,50

Preparo e fomecimento de jantar,

‘quando da realizagdio de sessdes

extraordindrias, mediante
solicitagdo prévia, adotando-se o
mesmo pre¢o do item A desta
tabela.

280

R$ 23,87

RS 6.683,60

Preparo ¢ fornecimento de CEIAS
de 2* a 5* feira para os servidores
deste Poder.

1.760

RS 8,00

R$ 14.080,00

Preparo e fornecimento de coffee
break, mediante solicitagdo prévia,

3.220

R$ 6,00

R$ 19.320,00

Coquetel por demanda:
Disponibiliza¢do de 10 tipos de
salgados efou canapés; 04 tipos de
doces; 02 mini empratados; 02 tipos
de sucos de frutas e 02 tipos de
refrigerante (normal ¢ diet). Com
todo o material de apoio, recursos
humanos ¢ transporte inclusos na

DE ATE 100

R$ 51,43

R$ 5.143,00

ALBA - Assembleia Legisiativa da Bahia
Patacia Degutado Luis Eduarda Magallises. ¥ Averdda, 130, Centro Administrativo. di
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prestacdo dos servigos. De até 100
participantes.

Coquetel - por demanda:
Disponibilizagio de 10 tipos de
salgados efou canapés; 04 tipos de
doces; 02 mini empratados; 02 tipos
10 . de sucos de frutas e 02 tipos de
refrigerante (normal ¢ dief). Com | DE ATE 150
todo o material de apoio, recursos
humanos € transporte inclusos na
prestacio dos servigos. De até 150
participantes.

R$ 51,43 R$ 7.714,50

Coquetel por demanda:
Disponibilizagdo de 10 tipos de
salgados efou canapés; 04 tipos de
doces; 02 mini empratados; 02 tipos
de sucos de frutas e 02 tipos de
11 refrigerante (normal e diet). Com | DE ATE 200
todo o material de apoio, recursos
humanos ¢ transporte inclusos na
prestacio dos servigos. De até 200
participantes.

R§ 51,43 R$ 10.286,00

| Coquetel por demanda:
Disponibilizagio de 10 tipos de
salgados efou canapés; 04 tipos de
doces; 02 mini empratados; 02 tipos
de sucos de frutas e 02 tipos de
12 refrigerante (normal e diet). Com | DE ATE 250 RS 51,43 R$ 12.857,50
todo o material de apoio, recursos
humanos ¢ transporte inclusos na
prestacdo dos servigos, De até 230
participantes.

TOTAL MENSAL ESTIMADO

TOTAL ANUAL ESTIMADO

NOTA 1 - Apresentar a ALBA, na proposta, tabela de todos os pregos a serem praticados no Restaurante
Comercial, e sempre que houver altera¢do no valor, para previa autorizagdo.

NOTA 2 - Preparo e fornecimento de refeiges eventuais para a Presidéncia, a serem fornecidas pela contratada,
com base na tabela de pregos do restaurante comercial, previamente aprovada pela ALBA,

NOTA 3 — Os quantitativos dos itens 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11 ¢ 12, sio estimados com base no consumo desta
Casa nos 10 (dez) dltimos meses ¢ poderfio variar para maior ou menor, a critério da CONTRATANTE, néao
podendo ser reivindicado como garantia de quantitativo minimo.

NOTA 4 - Para fins de estimativa de dias Gteis deve-se considerar além dos feriados nacionais, estaduais ¢
municipais, os dias de ponto facultativo na Administragdo Publica Estadual como: da sexta que antecede o
Carnaval até a Quarta-Feira de Cinzas, Quinta-Feira Santa, 23 de junho, 24 ¢ 31 de dezembro.

NOTA 5 — O pagamento ocorrerd pelo quantitativo efetivamente servido, baseando-se nos relatdrios e recibos
relacionados no item 7.26 deste Termo de Referéncia.

NOTA 6 — A ALBA se reserva o direito de suspender o fornecimento dos servigos prestados pelo restaurante
Institucional durante os recessos parlamentares ou de acordo com a sua conveniéncia e opertunidade, desde que
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comunicado 3 Contratada com antecedéncia de 30 (trinta) dias.

NOTA 7 — Os valores unitarios da tabela acima, foram calculados pela Diretoria de Economia e Finangas desta
Casa, em resposta a proposta de reajuste de pregos do contrato 003/2020, encaminhada pela empresa Lemos
Passos -LPATSA Alimentacio e Terceirizagdo de Servigos Administrativos Lida, em 08/08/25, ainda em analise
por este Poder. _

NOTA 7.1 —~Informamos que o perfodo do reajuste calculado pela Diretoria de Economia € Finangas foi de MAIO
/2020 a AGOSTO de 2025.

NOTA 8 — O consumo de 4gua e energia consumidos em todas as 4areas utilizadas pela empresa (refeitorio,
restaurante Comercial, cozinha, 4reas de produgdo eic), serdo deduzidas da fatura mensal paga por esta Casa.
NOTA 9 — o ITEM Coquetel, refere-se a eventos especiais, normalmente sessdes especiais de titulo de cidaddo
baiano, pagos sob demanda com valor per capito de R§ 51,43

NOTA 10 - As quantidades existentes no quadro acima. MATERIAL/SERVICO A SER
CONTRATADO/ADQUIRIDO, representam estimativa mensal e poderdo variar para maior ou menor, a critério
da CONTRATANTE, nfo podendo ser reivindicado como garantia de quantitativo minimo. .
NOTA 11 — o ITEM CEIAS serfio servidas, de segunda a quinta-feira, no refeitério institucional, das 18:45 as
19:45h, com quantidade minima de 40 unidades/dia e quantidade total fornecida

previamente pela diretoria administrativa.

NOTA 12 — o servidor deste Poder tera desconto de 30% (irinta por cento) no Buffet do restaurante comercial
sempre que fizer uso do mesmo. \

NOTA 13 - o usudrio do restaurante comercial (servidor deste Poder ou visitante externo), fara o pagamento do
que consumir no mencionado restaurante, diretamente no caixa do mesmo, sempre em dinheiro ou cartdo de
crédito ou débito.

NOTA 14 — A contratada tem a obrigagdo de providenciar, instalagio € manutenggo de telas de proteco em todos
os ralos da cozinha e areas de preparo, com intuito de evitar que pedagos de alimento entupam a tubulagdo das
mencionadas 4reas, assim como, providenciar, pelo menos, uma vez por semana, a limpeza das caixas de gordura
que servem a cozinha.

MEMORIAL DESCRITIVO - LOTE 01
t- OBJETO

A licitaco objetiva a contratagdio de empresa especializada para prestagiio de servigos de alimentagio e nutri¢do
aos Parlamentares e servidores da Assembleia Legislativa do Estado da Bahia, por meio de operacionalizago ¢
do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgio e distribuigdo local de refeigdes. O servigo
sera prestado nas dependéncias da contratada, assegurando-se uma alimentagéo balanceada — tomando-se como
referéncia adultos saudaveis — e em condi¢des higiénico- sanitérias adequadas, respeitando-se a cultura local e
com atencio as condicBes socioambientais, estando, ainda, em conformidade com o disposto neste termo de
referéncia.

O objeto ainda inclui: fornecimento de géneros alimenticios, preparagdes e material de consumo em geral
(descartéveis, de higiene e limpeza); higienizagdo das dependéncias; higienizago dos utensilios e equipamentos
utilizados; manutengdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos; recursos humanos em nimero ¢
qualificagdio suficientes para desenvolver todas as atividades previstas neste Termo de Referéncia.

2 - ESPECIFICAGOES DO SERVICO

Todo o processo produtivo das refeigdes devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagGes especificas
da 4rea, de acordo com a APPCC/BPF (Portaria MS n° 1428/1993, portaria MS n°326/1997, RDC n® 275/2002,
RDC n°216/2004; pop (RDC n° 275/2002 da ANVISA).

2.1 - CARDAPIO
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Os cardépios serfio compativeis com as estagdes climéticas e a sazonalidade, considerando-se a promogio de uma
alimentagéio saudavel tal como preconizada pelo Ministério da Saide e PAT, além da composigéo nutricional
proposta, da cultura alimentar ¢ da seguranga higignico-sanitria, com observéncia dos aspectos socioambientais.
A CONTRATADA devera apresentar & Coordenagdo de Nutri¢do da ASSEMBLEIA para avalia¢io e aprovagéo,
com 30 (trinta) dias de antecedéncia, os cardapios completos, com a discriminagfo de todos os itens de cada dia
da semana, devendo compor os cardipios de modo a obter refeicdes adequadas de acordo com o perfil .
epidemiolégico da populagdo atendida, normocaldrica, normoprotéicas, normoglicidicas e normolipidicas e de
acordo com a frequéncia estabelecida para cada alimento ou preparagio e respeitando as especifica¢bes do Edital
de Licitagio. Os cardépios deverio ser entregues ja digitalizados e salvos em meio magnético ou via correio
eletrénico. '

Além das especificagdes de cada refeigdo, data ¢ preparagdes/alimentos devem apresentar junto ao carddpio as
Fichas Técnicas de Preparagiio (FTP), com base em softwares destinados & gestdo de restaurantes (Ex. tecfood,
NL, etc), nas quais devem constarr PROGRAMACAO DO DIA POR PREPARACAO, quantidade dos
ingredientes, o valor caldrico total com a distribuigio de macronutrientes em gramas ¢ porcentagem, com o teor
de fibra e sodio de cada refei¢do do cardapio, sendo que estes valores devem estar de acordo com os pardmetros
nutricionais do PAT (Portaria 193/2006) e Ministérios Satde (MS) e possam ser divulgados aos clientes,
conforme preconiza a Resolugdo N° 600 (CFN / 2018).

A CONTRATADA obriga-se a cumprir, rigorosamente, ao cardapio aprovado, sendo-lhe vedado fazer qualquer
alteragio, salvo quando comprovar com antecedéncia de 48 horas a impossibilidade da sua utilizagdo e mediante
autorizacdo prévia e escrita da Coordenagéo de Nutrigfo,

Em datas comemorativas, o carddpio ¢ a ambienta¢gio do Refeitério Institucional deverdo contemplar pratos
tipicos relativos & tradi¢io regional, como exemplo: festa junina, Semana Santa; Cosme e Damifio, Natal, etc.

A CONTRATADA terd ainda obrigacio de promover 01 evento tematico/ano durante almogo no refeitorio
institucional.

A ASSEMBLEIA poderd, mediante comunicagdio escrita, com a antecedéncia necessdria e desde que disso ndo
resulte elevagio do prego médio das refeigdes, introduzir modificagdo no cardipio mensal, de acordo com a sua
conveniéncia.

Mediante programagio e solicitagio prévia (48h antecedéncia) podera ser solicitado por outros setores da
Assembleia eventos extras, cujos pregos e padriio serdo acordados por ocaside destes. Sob nenhuma hip6tese,
estes servicos/eventos extras poderdo comprometer a produtividade e qualidade do padriio das refeigbes objeto
deste Contrato. Assim, a Contratada devera providenciar m3o de obra extra, equipamentos, utensilios, géneros,
etc. exclusivos para o evento solicitado, de forma a ndo interferir nas atividades e rotinas do servigo.

A CONTRATADA devera afixar o cardapio didrio impresso, em local visivel a todos os comensais, com
especificagdes do valor calérico, conforme preconiza a Resolugiio N° 600 (CFN / 2018).

As informagBes nutricionais, assim como as identificagdes de cada preparacio, deverfio ser apresentadas ao
cliente, por porgdo das preparagdes servidas, em medidas caseiras e/ou gramas, através de displays com teor
calérico, distribuigio de macronutrientes, sédio e fibras conforme parmetros nutricionais determinados em
legislagio (PAT 193/2006, MS e Resolugdo N° 600 CFN / 2018), durante a distribuigdo, € sempre que solicitado.
A alimentacdio preparada para consumo em uma refei¢iio ndo podera ser guardada para utilizagdo posterior.

2.2.- COMPOSICAO DAS REFEICOES

2.2.1. Refeitério institucional: Sistema de distribui¢io tipo cafeteria mista - Os componentes das refeigbes devem
ser preparados em quantidades suficientes de forma que o reabastecimento de alitmentos e utensilios seja adequado
¢ continuo, evitando paralisacio da distribuigdo.

A) AUTOSSERVICO DE:
Saladas: Crua /cozidas - 03 — composi¢do minima de dois ingredientes
+ Molhos para saladas — ver adiante.

Feijio: com e sem sal OU na forma de tutu ou tropeiro, para guarnecer pratos proteicos tipicos.
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Arroz - branco ¢ integral - este Ultimo com e sem sal. Eventualmente ou em datas especiais poderfio ser
servidos arroz a grega, shop suey, com lentilha ou ervilha ou milho, com cenoura, etc. )

Guarni¢do do tipo legumes salté, massas, puré, farofas, pirdo, virados, gratinados etc. - 01 preparacéo,
sendo um percentual na modalidade “light” (sempre a base de legumes), para o balcdo alternativo.

Fruta tropical fatiada — 02 tipos

Farelo de trigo ou de aveia — 01 tipo/dia, alternadamente

Farinha — disposta em farinheiras nas mesas

Agua — Potavel / filtrada

NOTA 01- Serdo disponibilizados nos balcdes de saladas:

1) Molhos preparados na unidade 3 base de azeite de oliva puro extravirgem, limfo ou vinagre de mag¢d, maionese,
maionese light, iogurte ¢ temperos verdes, cebola, pimentdo, ervas, frutas etc;

Azeite de oliva puro extravirgem (até 0,8 % acidez);

Sal em saché;

Fibra de trigo, farinha de linhaga ou farelo de aveia (dias alternados).

NOTA 02 — O molho de pimenta e a farinha serdo disponibilizados nas mesas,. :

NOTA 03 — Os molhos para massas (vermelho, branco, bolonhesa, etc.) deverdo ser servidos separadamente, 01
sabor a cada dia. A fim de manter a boa apresentago (aspecto “solto™), em fungie do grande volume, deve-se
regar cada remessa com azeite de oliva puro extravirgem. Néo € permitido o uso de 6leo de soja.

NOTA 04 — Devera ser disponibilizado diariamente no balcdo alternativo liméo fatiado para uso dos comensais
desta refeigdo, -
NOTA 05 — Sera permitido aos usudrios, desde que para consumo no saldo de refeigdes, a repetigéio livre de
quaisquer componentes deste servigo,

B) SERVICO PORCIONADOQ: SERA DISPONIBILIZADO DIARIAMENTE:

Prato principal: 01 Porcéo das cinco opgdes abaixo:

01 Opgido de came vermetha, suino, ovino ou viscera

01 opgéo de camne branca (frango ou peixe)

01 opgdo hipossoddica e hipolipidica {carne vermelha ou branca} - BALCAO ALTERNATIVO

01 opgdo de came magra (branca ou vermelha) grelhada ou assada — hipolipidica — BALCAO
ALTERNATIVO

01 opgdo de preparagdo Vegetariana - alternativa 4 base de soja/ ricota/queijo minas/ trigo, grios/ ovos/,
cogumelo, etc. ~ BALCAQ ALTERNATIVO

NOTA 1 — Evitar uso de farinha de trigo em molhos em geral; se necessario espessante, usar

amido de milho, de forma moderada. _

NOTA 2 - E proibido o uso de quaisquer ingredientes ultra processados nas preparagdes do a exemplo de molhos
prontos, caldos concentrados, temperos completos a base de sal e farinéceos, conservas, etc.

NOTA 3 — Ao menos um dos pratos do BALGAO ALTERNATIVO (dieta) deverd ser livres de gliten e/ou
lactose. Sempre que necessario uso de espessante nas receitas, estes deverdo ser a base de amido de milho, farinha
de arroz ou outro produto livre de gliten.

Sobremesa:
Fruta tropical ou nobre fechada — | und — 2 vezes na semana — OBS. Neste dia havera apenas 1 fruta fatiada

Doce — Apenas em datas comemorativas, minimo de ¢ vezes ao ano / quando solicitado pela fiscalizagdo no
planejamento do cardapio.
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Liquido: 01 porgéo
Refrigerante- 5 sabores - 1 vez na semana
Suco - 2 sabores com e sem aglicar - diariamente

NOTA 1: Duas vezes no més deverd ser servido fruta nobre, especialmente em periodos de entressafra das frutas
tropicais e de safra das ditas nobres como goiaba, ma¢d, manga, caqui, pera, uva, ameixa, goiaba eic.

NOTA 2: Todas as opgdes devem ser servidas durante todo o horério de almogo.

NOTA 3: Devera ser disponibilizado diariamente, adogante dietético 4 base de estévia ou sucralose trocando-se
o tipo, no méximo, semestralmente,

2.2.2 — Refeigdo transportada (Quentinha) — Quando solicitadas pela Administragéo Prato principal ou opgio —
carne branca ¢ vermelha (50% cada da quantidade solicitada) Feijdo

Arroz

Salada — 1 (crua OU cozida)

Guarni¢io — conforme prato principal, do tipo legumes salté,  massas, puré, farofas, pirdo, virados, gratinados
efc.

Fruta inteira com casca (ex. Tangerina, banana, laranja, magd, goiaba, manga, ameixa, etc.)

Liquido — suco ou refrigerante em embalagem individual lacrada.

Farinha

Molho de pimenta (em copo descartavel com tampa/ 1 por setor)

NOTA 5 — Acompanham a Quentinha: talheres descartéveis ¢ guardanapos
- As saladas serfio servidas em uma tinica quentinha para saladas,

2.2.3 — RefeicGes transportadas (Comando da guarda)

Desjejum:

Pdo com manteiga

Proteina -- ovos (mexidos, cozido, omelete, etc); queijo (prato, minas, muzzarela), frios (blanquet, presunto, peite
pery, lombinho canadense, ete), iogurte

Complemento: raizes/ banana terra / bolo / cuscuz/ lelé / mingau Fruta tropical (inteira ou fatiada)

Café com Leite

Almogo ¢ janta:

Salada 1 — (crua OU cozida)

Prato principal E opgdo — carne branca e vermelha (50% cada) Feijao

Arroz -
Guarnigiio — conforme prato principal do tipo legumes salté, massas, puré, farofas, piro, virados, gratinados etc.
Suco

Farinha

Fruta

2.2.4 - Restaurante Comercial (aproximadamente 260 lugares) — SISTEMA DE DISTRIBUICAO TIPO SELF-
SERVICE - PRECO FIXO

1) Restaurante comercial - composi¢do minima

Entradas: - Pdo delicia Ou quiches OU empanadas ou pdo de queijo Ou Frios OU queijo OU ovos, et

- Saladas (cruas e cozidas) - 07 tipos

- Conservas ~ 2 tipos: milho verde, minimitho, picles, mini pepino, cebolinha, palmito (ndc picado) , ervilha
processada, azeitonas tipo gordal inteira, etc,

Prato Principal — 05 opgdes (sempre as opgdes de came branca, vermelha, aves, peixe, suino, visceras, marisco,
massas, tortas, ete.)

Prato vegetariano - proteina alternativa — 01 opgéo
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Guarnigiio — 2 (quando houver 2 feijGes) ou 3 opgdes — legumes (vapor/gratinados/suflé/doré/grelhados) ou
/puré/massas, massa fresca /pirdo/batata frita, etc.

Arroz — 02 opgdes (branco ¢ integral)

Feijio — 1 ou 2 opgbes (com caldo + tropeiro/tutu/feijio verde/fradinho/preto/andu, etc)

Farofa — 01

Frutas tropicais OU nobres OU salada de frutas — 03 tipos

Mothos para saladas — 04 tipos diferentes / conservas / especiarias/ vinagre balsdmico/ vinagre de frutas/azeites
temperados

2) SERVICO DE MASSA (3 tipos, incluindo 01 integral) preparadas na hora e servidas com molhos brance OU
vermelho
opgdes de recheio: queijos, atum, carne moida, frango.

3) SERVICO DE CREPE, servido com salada: preparado na hora com opgdes de recheio misto, atum, frango,
came, tomate seco, etc. Salada de alface americano/cenoura/milho/palmito, ete.

4) Sobremesas—D:sponwels para vendas:
Tortas fpudins/pavés/sorvetes/picolés/cremes/compotas/doces caseiros/cocadas etc.

NOTA 6: Deverdo estar dispostos no balciio de massas e crepe o minimo de 07 complementos como: tomate/
cebola/ especiarias/ ervas frescas ou secas / azeitonas sem carogo / milho verde/ condimentos / queijo parmeséo/
bacon / calabresa em cubos / presunto em cubos / tomate seco/passas ete. para escolha do cliente.

2.2.5 - Janta (sessdo extraordinaria):

Entradas:Torradas

Frios / quiches / tortas/ salgados, etc
Sopa / creme QU mingau

Saladas — 02, sendo uma de vegetal nobre

Prato principal — 02 opgdes: carne branca ¢ vermelha (cortes nobres) — com e sem molho)
3 opgio - tortas salgadas /omelete/gratinados/ ovos/ frigideiras/ massa com molho proteico.
Guarnicfio — 2 tipos de legumes salté, / massas / puré / farofas / pirfio, / virados, gratinados / etc, Arroz
Farinha
Frutas — 02
Molho pimenta, molho vinagrete, azeite puro extravirgem de oliva, vinagre de mag
Liquido — 01 refrigerante individual ou suco (2 sabores - 250 ml cada) / pessoas
Café - garrafa para autosservigo

2.2.6 — Coffee Break — Servicos destinados ao servidor em cursos de capacitagio, programa de visitas de escola
dentre outros ocorridos dentro das dependéncias da ASSEMBLEIA, com solicitagio prévia, devidamente
autorizados pela Administragio / fiscalizagdo, com locais, horarios, quantidades estabelecidas pelo setor
solicitante.

COFFEE TIPO 1 - 01 Sanduiche frio (misto) ou 01 salgado de forno (120g) Ol fruta
(magd/pera/goiaba/uva/tangerina / banana/ melancia)
01 copo de suco {2 sabores)

Pagina 62 de 84
ALBA - Assembleia Lagislativa da Bahia ]
Patacio Deputado Luis Eduarda tagallides. 1 Averids, 130, Centra Admmistrativo da Babis, CLP: 41 245-1 (i, Sehvador-Bahia
71 3H5-M4 £ 4942 7 7308 - dascerevalbabagevbr - alba?Magabol combr




kS _f'l

. ALBA

DEPARTAMENTO DE "’ o ¥
CONVRATAS € CONVENIOS - ASSEMBLEIA LEGISLATIVA BABAHIA

COFFEE TIPO 2 - 02 itens {opgdes de salgados ou doces em tamanho coquetel - 50g) nas variedades com
recheios de : came/frango/bacalhau/camarfo/salméio/frios/charque, etc.), torradas com patés, sequilhos, salada de
fruta (com ou sem granola), frutas fatiadas ou unidade , bolo simples, bolos integrais, bolos com cobertura, paes,
mini sanduiches, preparagdes regionais como mungunzi, beiju, canjiquinha, pipoca, preparagdes enriquecidas
com aveia /castanhas/chia/ linhaga/farinha integral/ farinha sem gliten, preparagdes light/diet, etc.

01 liquido — Sucos naturais ou de polpa pasteurizada - simples ou enriquecidos com couve
/ horteld /gengibre/linhaga, etc. OU agua de coco OU refrigerante — 250 ml

NOTA 1: Eventualmente os salgados/sanduiches deverdio ser servidos em embalagens descartéveis féchadas
conforme descrito no item 7.23,

NOTA 2. Acompanham estes servigos: guardanapos, toalhas de mesas, pratinhos e talheres (se necessdrio),
servigo de gargom.

2.2.7-Ceia

Sopa OU creme QU mingau

Torradas

Proteina: Frios (queijos /presunto/ blanquet / peito de peru /ovos (na chapa / mexidos), omeletes /hamburguer
caseiro / panqueca / torta salgada com proteina / empanada)

Complemento (Pdo-50g: delicia ¢/ queijo, de leite, baguete,de batata, integral, etc) / cuscuz /lelé/ raizes/
empanadas/banana terra/ jogurte, etc.

Fruta— 1 tipo

Suco - 1 sabor

Café ¢/ leite (COM E SEM AGUCAR)

Este servigo sera distribuido no refeitério institucional, de segunda a quinta feira, das 18:45 4s 20:00h.

3.0 - ESPECIFICACOES DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Todos os géneros alimenticios, condimentos e quaisquer outros ingredientes utilizados no preparo de refeigdes ¢
seus complementos deverdo ser, obrigatoriamente, de boa qualidade, de marcas reconhecidamente de padrdo
superior, estando em perfeitas condigbes de conservaciio, higiene, apresentagdo, rotulagem, temperatura e
condig¢Bes de transporte, atendendo a Legislagio Sanitaria vigente, contendo SIF ou SIE viélidos, e especificagGes
técnicas do Manual de Boas Praticas.

Por inicio da prestagdo dos servicos E POSTERIORES CADASTRATAMENTOS, todos os fornecedores
deverdio apresentar Alvara de funcionamento, Alvara Sanitario e exames

microbiolégicos e fisico-quimico dos produtos, quando necessério, os quais deverdo ser renovados anualmente.

Em todas as preparagdes e cardapios, o uso de produtos ultra processados (colorificos/ caldos concentrados/
temperos completos a base de sal/ embutidos/massas instantadneas /misturas prontas para bolos e pudins, base para
molhos e cremes culinarios, etc.} deverd ser o minimo ou prioritariamente estar ausente, conforme orientagio do
MS — Guia Alimentar Para Populagdo Brasileira. 2° edi¢do, — Brasilia — DF, 2014.

3.1 — CARNES: Para o preparo de carnes em geral, a limpeza das pegas devera ser perfeita, com remogio total
de nervuras, gorduras e demais aparas. Para o preparo de came moida, a mesma devera ser moida
IMEDIATAMENTE ANTES DO PREPARO, sem adigio de 4gua e ndo sendo permitido o aproveitamento de
aparas, _

a) CARNE BOVINA- Fornecidas congeladas e livre de aponeuroses, tenddes e excesso de tecido aﬂiposo,
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BEPARTAMENTODE ‘ : ALBA

CONTRATOSE COMVENIGS  ASSEMBLELA LEGISLATIVA DA RAHIA

utilizando-s¢ apenas os seguintes tipos:

A-Preparagdes cozidas; Coxdo duro, coxfo mole, patinho ¢ costela (este quando identificado no cardépio);
B-Preparagdes fritas (milanesa), grelhadas ou assadas: Filé, contrafilé, alcatra, miolo de alcatra, picariha, lagarto.
C — Carne moida — cox#@o mole ou patinhe — Triturar na unidade.

D — Paleta - apenas para feijoada ¢ dobradinha.

E — Visceras - Figado / Lingua / Moela /Bucho (dobradinha) / coragdo - congelados.

b) CARNE SUINA E OVINA- Congelada - magra, dos tipos de lombo, lombinho, carré, pernil, Para QOvino
servido ensopado, considerar 50% pemil ¢ 50% de pescogo.
Viscera: Mitdos para sarapatel

c) AVES - SEM PELE.
FRANGO — Congelados - De boa qualidade, marcas reconhecidamente de padriio superior, na forma de peito sem
0550 ou sobrecoxa. :
- Middos de frango: moela e coragéo
PERU — Congelados — peito

d) PESCADOS .
CAMAROES- Congelados ~ de tamanho pequeno (molhos) médio (preparagdes restaurante institucional) e
pistola (preparagdes la carte) - SEM CASCA. )
- Secos — Defumados, salgado, com casca, tamanho médio, SEM CORANTES — para vso em
preparagdes tipo vatapd, caruru, moquecas, quiabada, maxixada, etc,
'MARISCOS- Congelados.

BACALHAU - Tipo do Porto/Cod ou Saithe — média de 6-8 pegas por caixa de 25 kg.

PEIXES- Congelados, na forma de filé ou posta SEM PELE: namorado/ pescada amarela, pescada branca
(filé) / tilapia / vermetho/dourado/ badejo (para Presidéncia).

3.2 - PAES- Frescos tipos: francés, hamburguer, integral, branco, leite, batata, baguete, cenoura, gergelim, milho,
péo delicia, forma, fatia, hot-dog, etc. :

3.3 - FRIOS: Boa qualidade, marcas reconhecidamente de padrdo superior,
Presunto cru /cozido/ defumado: de peru / suino

Salame / salaminho '

Peito de peru ou de frango defumado/ cozido

Blanquet / Role de peru

. 3.4 - EMBUTIDOS: Boa qualidade, marcas reconhecidamente de padréo superior.

Salsicha tipo viena e frankfurt
Linguiga calabresa
3.5 — OVOS E LATICINIOS: de marcas com padrio superior, com SIF ou SIE valido.
Manteiga
Leite esterilizado longa vida, pasteurizado ou em po
Togurte natural on de frutas
Queijo — lanche, prato, mussarela, parmeséo, ricota, minas frescal, minas padriio, cuia, requeijde cremoso,
catupiri, cheddar, etc. .
Ovos in natura — para preparagdes cujo processo de cocgfo seja superior a 60° C
Ovos pasteurizados para mousses, suspiros, omeletes, pavés, etc cujo processo culindrio néo sofra cocgdo ou ndo
alcance a temperatura acima referida.
Leite condensado / Creme de leite — lata ou embalagem tetra pack, de marcas reconhecidamente de padréo
superior.
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.uspﬁmme‘&'m oE: Ak ALBA

CONTRATOS E CONVENIOS  ASSEHBLEIA LESISUNTIVA DA BARIA

3.6 — ALIMENTOS SECOS E CONDIMENTOS - gréios, cereais, aglicar, massas, fariniceos, oleos, café,
especiarias, condimentos, enlatados, doces etc. Todos de marcas renomadas e de boa qualidade, com rotulagem
de acordo com Legislagdo Vigente.

3.6.1 - ARROZ - do tipo parboilizado, longo, tipo 1.

3.6.2 - MASSAS- 4 base de ovos ou s€émola ou grano duro; para espaguete, especifica¢do n® 8; massas de farinha
integral para o balcdo alternativo.

3.6.3 - E proibido o recebimento e uso de margarina, gordura hidrogenada e outros produtos contendo gorduras
trans, em qualquer preparagéo.

3.6.4—Devera ser utilizado a mistura “SAL DE ERVAS” para preparo dos alimentos, com o objetivo de redugfo
do consumo de sal (conforme recomendagéo da ANVISA — Guia De Boas Priticas Nufricionais — Restaurantes
Coletivos / 2014). Para 1 parte de sal, utiliza-se 3 partes de ervas desidratadas como alecrim, manjericdo, orégano,
tomilho, etc,

3.6.5 — Os MOLHOS para carnes devem ser prioritariamente a base de caldos concentrados preparados na
unidade (Conhecidos como “fundos™, na gastronomia), conforme recomendagiio da ANVISA — Guia De Boas
Praticas Nutricionais — Restaurantes Coletivos / 2014, Deve ser evitado 0 uso de molhos prontos como_shoyo,
inglés, cat chup, efc.

3.6.6 — E proibido o uso de agiicar em molhos com o objetive de reduzir acidez. Para este fim devera ser usado
cenoura crua ou cebola {conforme recomendacdo da ANVISA — Guia De Boas Priticas Nutricionais —
Restaurantes Coletivos / 2014).

3.6.7 — E permitido o uso de ervas e especiarias processadas, desde que nfio sejam acrescidas de conservantes.
Ex. Alho descascado, especiarias desidratadas ou em pd, etc.

3.7-FRUTAS E VEGETAIS ~ frescos ou semiprocessados — com boa apresentagdo e grau de maturidade
adequado ao consumo programado. Respeitar sazonalidade, utilizando frutas e vegetais da época.
3.7.1 — Aipim e abdbora — somente semiprocessados
3.7.2 — Couve flor, brécolis, ervilha, seleta — in natura ou semiprocessados /congelados como reserva para
restaurante comercial e conforme necessidade do servico.
3.7.3 — Todas as frutas e vegetais deverdio ser rigorosamente selecionadas por ocasido da entrega, devendo ser
observados os fatores que interferem no consumo, como: homogeneidade (coloragdo, formato, tamanho},
auséncia de senescéncia (maturidade excessiva, murcho, amarelado, florado, brotando), integridade, aparencla e
grau de maturagdo, adequados para consumo, através de andlise sensorial criteriosa.
3.7.4 — Deverio ser avaliados ainda nas frutas e vegetais os itens que interferem na seguranga dos alimentos como
a auséncia de sujidades, insetos, feridas abertas, brocas, fungos, coloragfio ndo caracteristica (batata e cenouras
esverdeadas) e podridio. A Coordenagio de Nutrigdo solicitard a devolugio da mercadoria ou a substituigéo do
fornecedor caso nio esteja dentro dos padrdes estabelecidos. )
3,7.5 — Deve ser utilizado solugio clorada a 2% (100 a 250 ppm), com posterior enxdgue, para sanitizagdo das
frutas e verduras que serfio consumidas cruas, Seguir recomendages técnicas e legislagio sobre o tema (RDC
216/2004-ANVISA).

3.8 — POLPAS DE FRUTAS - pasteurizadas, congeladas, de marcas renomadas, aprovadas apos degustagdo da
equipe técnica da Coordenagdo de Nutrigdo.

3.9 — DIVERSOS — Soja texturizada, tofu, cogumelos (frescos / destratados).

3.10 — OLEOS — Girassol, soja ¢ oliva — azeite puro extravirgem em frascos de vidro escuro. Em hipétese alguma
serdo reaproveitados.
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EPARTAMENTO DE- ‘ ALBA

CONTRATOS ECONVENIOS  ASSEMDBLEIA LEGESLATIVA DA BAHIA

4.0 — INCIDENCIAS MENSAIS DAS PREPARAGOES DAS REFEICOES INSTITUCIONAIS

4.1-PRATO PROTEICO (COM OPGAOQ) - 2* a 6%, considerando-se 20 dias Gteis

PREPARACAO FREQUENCIA / MES
Bacalhau Bimestral (substituindo 1 frango)
Camarfio em eventos especiais
Carne bovina 10
Carne suina 03
Cameiro Trimestral — considerar 1 panelada
Filé mignon 01
Frango 13 (5 sobrecoxas e 8 peitos)
Massas 02 (lasanha, panqueca, omelete, frigideira/ tortas,
etc)
Peixe 05 para normal e 06 para balcdo alternativo
Peru apenas em datas comemorativas
Prato alternativo ricota ou soja — 01 por dia
Preparagdes mistas ou tipo paneladas 04 (dobradinha, feijoada, maxixada, quiabada)
Rabada Trimestral — considerar 1 panelada
Visceras 01 (uma)
NOTA 1: Final de semana/feriados (referente refei¢Ges para comando da guarda) —N&o  serfio oferecidas:

visceras, mariscos € massas como prato principal.

NOTA 2: Em Quentinhas ndo serd oferecido visceras, carne suina com osso, peixes, mariscos ¢ massas como
prato principal;

NOTA 3: Meses com mais de 20 acrescentar 01 carne bovina, 01 suino, 01 massa, 01 viscera, sucessivamente
conforme nimero de dias a mais,

NOTA 4: Meses com menos que 20 dias fiteis reduzir; 01 MASSA, 01 frango, 01 peixe, 01 came bovma, 01
viscera, 01 carne nobre, sucessivamente conforme niimero de dias a menos.

NOTA 5: Nos dias de lasanha, fornecer cat chup a parte — 01 saché/pessoa.

NOTA 6: Nos dias de suino, fornecer liméo fatiado.

4.2. SALADAS E/OU GUARNICOES - Incidéncias mensais (segunda a sexta)

PREPARACAO FREQUENCIA / MES
Creme —milho / espinafte, etc 01
Cruciferas (couve, brécolis, couve flor..) 06

Fritura- Batata chips/ palito/ batata doce/banana terra/berinjela Bimestral
Legumes / tubérculos (sauté/ gratinado) 04

Massa fresca — nhoque/ raviole, etc 01

Massas (espaguete/ talharim/ parafuso/ gravatinha/ penne 04

Vatapa / caruru / Pirdio / farofa / virado 04

Puré (batata/ misto/ aipim}) : 03

Alface americana / roxa/ lisa / crespa 03/ CADA
Espinafte / ricula / agrido 03 /CADA

NOTA 7: Os molhos das massas deverdo ser servidos a parte.

NOTA 8: Nos dias de massas, fornecer queijo parmesdo em SACHES de 10g/pessoa — Marcas renomadas e com
reduzido teor de sédio.

NOTA 9: Meses com mais de 20 dias Uteis acrescentar 01 massa e 01 legume, sucessivamente conforme nitmero
de dias a mais.
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EPARTAMENTODE ‘ ¢ \ ALBA

CONTRATUS ECONVENIDS  ESSEHBLEWIEGSLATIVADABAHIA

NOTA 10: No dia em que for servido comida baiana (1 vez / més) deverfio ser oferecidas 2 guarnigdes (vatapa ¢
caruru} e apenas 2 saladas.

NOTA 11: Os legumes e vegetais considerados “nobres™ entre os listados na tabela acima, em caso de compor
salada ou guarni¢8es mista {com 2 ingredientes) deve estar na proporgdo de 50% ou, se acima de 3 mgredlentes,
distribuigfio proporcional equitativa entre os mesmos (1/3 de cada).

NOTA 12: Ingredientes de saladas como conservas, passas, frios, frutas, etc. deve ser obedecido a proporgio
minima de 15 a 20%, peso liquido (deduzindo-se fator de corregdo), em relaqﬁo 20 volume total da salada.
NOTA 13: Uso de féculas para purés — serd pennltldo apenas o acréscimo de 20% no volume total dos
ingredientes

NOTA 14: Demais hortali¢as ¢ verduras, ndo listados na tabela, fardio parte do cardépio de forma a completar as
incidéncias mensalmente.

5.0 - PER CAPITA DAS PREPARACORES — Serfio exigidos os seguintes limites minimos de peso (em g) das
porgdes prontas para servir, para os servigos porcionados ou transportados.

5.1 - Prato principal

Almondegas: Bovino = 180
De soja = 200

Arrumadinho — 300 (130 carnes/100 feijao/70 farofa)
Bacalhau; Sem legumes — 130
Com legumes (batata) - 160 (120 bacalhau + 40 legumes)
Com Molho Branco -200 (120 bacalhau + 80 cremes)
Baifio de Dois — 250 g (130 de carne, 20 de queijo, 50 de arroz e 50 de fegao)
Bife - Grelhados e assados - 130
Milanesa - 180 a 200
Ensopado (de panela) — 160 (sem os legumes)
Bobé de Camarfio - 150 de camarfio — 150 de Aipim
Bolinho de Peixe — 150
Bolinho cenoura/ricota — 180
Camarfo - [50 para recheio/ ensopado
Carne do sol / carne brasé - 150
Carne Ensopada — 180

Ensopado com legumes — 220

Ensopado misto ¢/ calabresa — 180 (150 carne + 30 calabresas)
Carne Suina - pernil/ lombo — 150 Carré - 180
Carneiro Ensopado — 280 (50% PESCOCO E 50% PERNIL S/ 0SS0)
Charque ¢/ Abbébora- Charque 150 g e 50 g de abobora
Costela Bovina — 400
Croquete grio-de-bico — 150
Dobradinha — 350 (120 feijdo / 150 cames)
Dobradinha Vegetariana — 250
Empadao de Frango — 200 (150 g de protema e 50 g de massa)
Escondidinho de Carne de Sol — 300 (130 g carne/ 170 g aipim)
Escondidinho de soja — 200 (100 soja / 100 puré)
Esfirra soja / ricota / carne — 180 a 200
Espeto oriental — 150
Estrogonofe - bovino / frango — 200 (140 de carne + 60 de molho branco)
Falsa Panqueca de abobrinha ¢/ soja - 150
Feijoada — 350 (120g feijdo cozido + 230 carnes: suinas salgadas/defumadas/costelas + charque + paleta bovina
+ calabresa + paio)
Frigideira - carne / frango / peixe / soja- 200 g
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OEPARTAMENTG DE ALBA

CONTRATOS € CONVENIOS  ASSEMBLEIA LEGISLATIVADA DAHIA

Frango (Fil¢) - Grelhado -150

Empanado/milanesa — 180

Ensopado — 180
Frango (sobrecoxa) — Assada/ Ensopada — 250

Ensopada ¢/ legumes OU xinxim — 270
Fricassé/ Frango Aristocrata, preparagdes com creme — 200 (130 carne / 70 creme)
Hambiirguer (carne ou Soja) — 180
Isca de Carne Ou Frango — Grelhada — 130
Ensopada — 150

Jardineira de Came (came moida) - 200 (150 de carne + 50 legumes)
Lasanha — 300
Lasanha de Berinjela - 250
Lombo Ou pernil fatiado (bovino / suino) — 130
Mariscada - 250
Medalhéo (Filé frango OU bovino) - 200
Moidinho gratinado — 230 (130 de carne moida + 100 de molho branco)
Mogqueca Ovos — 230 (3 ovos/pessoa)
Omelete OQu omelete coloridas (vegetariano) - 140
Ovos forno — 2 UND
Panqueca de Carne bovina OU frango - 260 - servida a 2 und de [30g (70 de recheio e 60 de massa / cada)
Panqueca OU CREPE Soja OU Ricota — 260 - servida a 2 und de 130g (70 de recheio e 60 de massa / cada)
Picanha grelhada - 180
Peixe Filé — Grelhado (sem farindceos) — 180

Empanado ¢ Frito —200
Peixe Posta (sem pele) - 220 (ensopada/ grelhada / ao forno)
Polpetone - 160
Pudim chuchw com soja — 200 (120 soja / 80 pudim)
Quibe — bovinoe / soja — 180
Rabada/ Mocoto — 400
Risoto vegetariano (soja / shitake / Shimeji) — 250
Rondeli (ou outras massas com recheio) - 250
Rocambole / WRAP soja / ricota — 200 (soja/ricota 120 e 80 massas) —servido a 2 und de 100g
Roupa Velha — 180 (130 de camnes ¢ 50 de farinha)
Soja Refogada — 150 (com molho = 180g)
Soja com maxixe — [80 (130 soja / 50 maxixe)
Tomate / abobrinha / berinjela RECHEADOS ¢/ ricota QU soja — 280 servido a 2 und de 140g: (fomate /abobrinha/
berinjela = 80g + 60g de recheio / cada) .
Torta de cebola - 200

- Torta de Frango com Banana — 250 (150 de frango com creme/ 100 demais ingredientes)
Torta de Trigo/ Suflé de Legumes com Ricota/Soja / torta de arroz— 280
Vaca Atolada — 260 (200 costela/ acém e 60 aipim)
Visceras: Figado — 150
Lingua — 180
Moela Ensopada — 180

5.2 — Frutas: PARA SOBREMESAS / CEIA / DESJEJUM

PREPARACAO PESO (g)
Inteiras; NOBRES: manga rosa, goiaba, ameixa, péssego, _ .
nectarina, pera, pinha, kiwi, caqui, tangerina pocan, maci tipo | 1 und média, com peso entre 130 -
importa¢io 180
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CONTRATOS E CONVEMIDS -

TEPERTAMENT DE ‘ ALBA

KSSERBLEINLEGISLATIVADA BAHIA
TROPICAIS: banana, tangerina, macd, manga espada / laranja
descascada
Uva (italia, rubi, patricia) 150
Fatiadas (SEM CASCA)— para CEIA — abacaxi / meldo / melancia | 200
/ mamio
PREPARACAO PESO (g)
Salada de Frutas 150g ou 200 ml — coffee break

- 5.3 —Doces (industrializados ou caseiros):

PREPARACAO

PESO (g)
Barra de cereal / mix castanhas 25-30
Chocolate (bombom / barra) industrializado 30
Doces e patissarias — brigadeiro/ tortelete / rocambole 40 a 50
Doces industrializados embalagem individual — 1 und 20 -30g
Doces industrializados pastosos/ caseiros/ compotas 30
Docinhgs para coffee break 30
Massa folhada 30-40
-~ Picolé 100
W, Pudim / mousse / gelatina/ manjar 70
Romeu ¢ Julieta 60 (40 doce/20 queijo)
Sorvete 100
Torta e bolos 80
Liquidos:
PREPARACAQ PESO (ml/ g)
Café comum (café da manha) 100
Café expresso - la carte 50
Café ¢/ leite — ceia 200 (100 leite + 100 café)
Leite (café da manhi) 150 )
Refrigerantes: Restaurante comercial 1 und - 330
Restaurante institucional 250
Lanche/coffee (embalagem individual) 1 und - 250
| Sucos: Restaurante comercial ' 300
o PREPARACAQ PESO (ml/ g)
- Restaurante institucional e coffee servido no local do evento 250
coffee/ quentinhas
250 4 350 (industrializados em
embalagem individual LACRADA)
Sopa / cremes 250

- Pies e patissarias :

PREPARACAO PESO (g)
Pio delicia caseiro coffee - 30

Ceia - 50
P#io para sanduiches/ ceia / desjejum
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DEPARTAMENTO DE: 2 ALBA

CONTRATOS E CONVENIOS - ASSEMDLEIALEGISLATIVADABAHIA

francés / baguete ¢/ gergelim Ou parmesdo / leite / milho; forma | 50
sem casca _
Torradas — 5 fatias 35-40
Patissaria — saltenha /pastel de forno / esfirra / empanada, etc. Ceia— 120

_ _ Coffee - 50
Sequilhos finos (doces ¢ salgados) 40 - Cada

5.6 — Complementos e outros:
PREPARACAO PESO (2)
Farinha 60
Togurte _ 150 - 180
Lelé / cuscuz / canjiquinha / bolo / banana terra / empanada 100 - 150
Mingau / mungunza 150 -200
Manteiga para sanduiches / café da manha 10
Qvos — Formo / mexidos / cozido 2 / pessoa
Omelete (frios/frango/came) 120
5,7— Frios ¢ recheios: COFFEE / CEIA / DESJEJUM:

PREPARACAO PESO (g)
Filé mignon / filé de frango/ carne moida (fatiado / desfiado) 80
Hamburguer caseiro — frango / bovino 100
Patés (frango / atuny/ sardinha/ salméo/ frios/ azeitonas, etc.) 100 — Ceia

40 - coffee break

Erios (Queijos/ Presuntos/salsicha / blanquet/ salame/ defumados,

ete.) 50
— Refei¢des transportadas (Comando guarda)

PREPARACAO PESO (g)

Arroz 150

Farinha 50

Feijao 130

Fruta fatiada — 200
fechada — uma unidade média de
130-160g

Guarnigio 80 (legumes salté/massas/refogados)

a 130 (puré/pirdo)

Salada cozida

100

Salada crua

50

ATENCAOQ: Demais itens das quentinhas seguem as orientagSes anteriores para preparagdes porcionadas.

NOTA 1: Preparagdes cuja gramatura nio estejam definidas acima, deverdo ser submetidas a aprovagdo da
Coordenagdo de Nutrigo, tomando-se como pardmetro as preparagdes equivalentes com gramatura ja definida.

6.0- ARRUMACAO INDIVIDUAL DAS MESAS

6.1- Restaurante Cometcial

Tagas de vidro

- : ALEA - Agsombluia Legislativa da Bahia
Palacia Dacuisda Luis Eduardo Magathae

o, 9 Pvenida, 130, Cantro Administeative da Ba

Pagina 70 de 84
hia, 841745001, Satvador-Bakia

T4 SHG-THE £ 4042 7 7308 + dascrcaatbaba govhy - alba7N4rsbolcarnbr-




DEPASTAMENTD DE T ALBA

CONTRATOS E COMVENIOS  ASSEMBIEIA LEGISLATIVA DA BAHIA

Guardanapo de papel, folha dupla - padrio hotelaria
Palito tipo saché

Adocante e agicar tipo saché

Pratos ¢ talheres

Lugar americano lavével

6.2 — Refeitorio Institucional

Displays para educag¢fio nutricional para coletividade
Farinheira

Molheiro

Guardanapos descartaveis tamanho minimo 22 x 20 cm

Palito tipo saché sal em sach8 — disponibilizados em mesa junto a reposigiio do molho de pimenta.

7- PADRAOQ DOS SERVICOS

Todas as refeicdes deverdio ser de primeira qualidade e servidas de maneira apresentavel ¢ nas temperaturas
adequadas, sendo obrigatéric a manutencdio de todos os itens durante todo o hordrio de distribuigio
correspondente a cada servigo.

7.1- Horario das refeicdes:
DESJEJUM: 7:00 h

ALMOCO: Refeitério Institucional — 11:00 as 14:00 h - 2* A 5" FEIRA
12:45 AS 13:45 - 6 FEIRA
Restaurante Comercial — 11:30 as 15:00h - 27 A 5° FEIRA
Ceia — 18:45 as 19:45 h — Podendo estender até 20;30h devido prorrogagiio das sessdes plendrias

REFEICOES CORPO GUARDA
Finais semana / feriados:

Desjejum = 7:00 h
Almogo=11:30h
Jantar — 17:00 h

JANTAR SESSOES EXTRORDINARIAS: 2,5 (duas horas e meia) ap6s confirmagdo do jantar.

7.2- A CONTRATADA se obriga respeitar os horarios para serem servidas as refeigSes, bem como as eventuais
altera¢®es de horarios, estas a critério exclusivo da ASSEMBLEIA.

7.3 — A CONTRATADA se obriga a manter durante todo o hordrio do almogo as mesas limpas, arrumadas, em
ambos os restaurantes.

7.4 — Devera ter disponivel, diariamente no saldo préximo a refresqueira de suco e no servigo comercial, adogante
liquido ou em pé, & base de estévia OU xilitol os quais devem ser trocadas trimestralmente.

7.5 — A CONTRATADA se obriga fazer controle e registro das temperaturas dos alimentos, desde recebimento
até distribuigdo, e dos equipamentos de refrigeragio e de aquecimento, mantendo-os dentro das especificagGes ¢
parimetros conforme a RDC 216/2004-ANVISA, adquirindo pdr sua conta os termdémetros necessarios (minimo
de 4 unidades), assim como as calibragens periédica dos mesmos. As planilhas de temperaturas devem estar em
local visivel e de acesso 4 fiscalizagio pela Coordenagiio de Nutrigio.
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7.6 — A CONTRATADA se obriga adquirir Kit oil test / fita de controle de dleo de frituras, ou outro instrumento
validado técnica e/ou legalmente, para monitoramento da qualidade de 6leos de frituras. .

7.7 — A CONTRATADA se obriga adquirir Kit cloro test / fita cloro test ou outro instrumento validado técnica
e/ou legalmente, para monitoramento da concentragéo de cloro nos procedimentos de sanifica¢do de géneros
alimenticios, superficies e utensilios.

7.8 — Todos os géneros alimenticios poderdo ser inspecionados pela fiscalizagio da CONTRATANTE junto ao
fornecedor de origem, durante o recebimento e/ou armazenamento na unidade.

7.9 - Os géneros e todo o material necessario ao preparo ¢ distribui¢éo das refeigdes deverdo ser entregues nas
dependéncias da Assembleia, de 2* a 5* feira, das 7:30 4s 17:00 horas e as 6* das 8:00 as 12:00 horas. As exceges
deveriio ser comunicadas 4 Fiscalizagfo para aprovagdo do horario.

7.10 — No recebimento de géneros, ndo serdo permitidos alimentos congelados estando em processo de degelo,
em virtude do mal acondicionamento do transporte ou por qualquer outro motivo.

7.11 — Os géneros deverdio ser adquiridos em embalagens originais apropriadas e em perfeito estado de
conservagio, evitando deste modo, riscos de contaminagio e alteragdes em suas caracteristicas.

7.12 — Deverdio ser apresentados & Coordenagdo de Nutrigdo, para testes ¢ avaliagBes, as amostras de novos
produtos e/ou prepara¢des, antes de serem utilizados ou colocados nos cardapios.

7.13 — Nio sera permitido o armazenamento de géneros com data de validade vencida € sem a apresentagéo do
rétulo original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados e géneros armazenados em caixas de papeldo.

7.14 — Nenhum alimento poderd ser armazenado em embalagem ndo apropriada (aluminio, papeldo) ou em
desacordo com as Normas Sanitarias vigentes, devendo, quando de sva recepgo, ser vistoriado e acondicionado
em recipiente adequado s suas caracteristicas.

7.15 - Os alimentos preparados e ndo consumidos em uma refeigio, ndo poderdo ser armazenadas em qualquer
local da 4rea do restaurante para posterior utilizagfo.

7.16 — Quanto a sobra de alimentos pré-preparados (crus), os mesmos s6 poderdo ser utilizados com autorizagdo
da Fiscalizagio da CONTRATANTE, desde que tenha sido obedecido aos critérios de tempo ¢ temperatura na
espera ¢ posteriormente durante amazenamento, conforme RDC 216/2004 — ANVISA.

7.17 — Para cada refeigiio devera ser observada a tabela de gramatura, descrita no item 5.0. As prepara¢es que
ndo constarem na referida tabela ou fizerem parte de novas receitas, deverio ser acordadas previamente com a
Coordenagio de Nutrigdo.

7.18 — Para controle da qualidade da alimentagfio a ser servidas, a Contratada deverd coletar diariamente, em
recipiente proprio recomendado pela Anvisa, amostras de peso minimo de 100g / ml de todas as preparagdes do
cardépio servido, nos dois refeitérios. As amostras deverdo ser coletadas e identificadas no horério correspondente
a 173 do periodo do término previsto para a distribui¢do ¢ mantida sob refrigeragdo (até 4°C) ou sob congelamento
(-18°C), por 72h, para eventuais andlises bacterioldgicas, toxicologicas e fisico-quimicas, a expensas da
Contratada, que devera apresentar 4 Contratante o resultado (laudo) das analises, feitas em laboratério acreditado
pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro) e pela Anvisa. Amostras Liquidas
deverdo ser armazenadas somente sob refrigeragio.

7.19 — Além da coleta disria referida no item 7.18, trimestralmente serd realizada s expensas da
CONTRATADA, anélise microbiolégica dos alimentos/superficies/manipuladores, seguindo-se os mesmos
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critérios de coleta e da selegdio do laboratério descrito anteriormente, obedecendo-se ao descritivo minimo de:
Alimentos (s6lidos e liquidos) — 05 amostras

Agua — 02 amostras

Superficies, equipamentos ¢ utensilios — 03 amostras

Mios manipuladores — 10% da equipe operacional e gargons {exclui-se, almoxarifes e administrativos).

NOTA 1: Em caso de ndo conformidade na andlise de qualquer item, deverd ser adotada imediatamente as
medidas corretivas para prevengio do risco, refazendo-se a andlise do mesmo item o mais rdpido possivel.

7.20 — Os coffee breaks serdio servidos acompanhados de guardanapos, copos/tagas (descartdveis ou de vidro),
devendo estar amumados em bandejas apropriadas, protegidos até o momento da distribui¢do, com boa
apresentagdo / ornamentagdo.

7.21 — A CONTRATADA deverd manter na unidade enxoval minimo para aproximadamente 300 pessoas
(toalhas, utensilios como: travessas, lougas, bandejas, refresqueiras com torneira, jarras de vidro ou inox, garrafas
térmicas em inox, xicaras, copos, tagas, pratinhos, talheres, richaud, etc.),com atendimento em bom padrio nos
servigos de coffee breaks, almogos servidos para Mesa Diretora ¢ Liderangas, ou eventos extras como café da
manhi, almogos etc, tantos quantos forem necessarias, assim como, pessoal habilitado para o servu;o (garcom)
etc. sem que isto implique custo adicional para a CONTRATANTE.

7.22 - Coffee break ou servigos extras deverdo ser arrumados no local programado com antecedéncia de 30
minutos; todo o material utilizado neste servigo também devera ser recolhido até 30 minutos apds o término deste,
independentemente se dentro ou fora de expediente administrativo.

7.23 — As embalagens para servigos descentralizados (quentinhas e lanches) devem ser adequadas as
especificagbes do servigo, de material proprio aprovado pela Legislagio Vigente ¢ pela Fiscalizagdo da
ASSEMBLEIA, atendendo 3s normas de seguranga de temperatura, tendo como exemplo:

a) Quentinha de almoco para refei¢es transportadas (se necessério) = em isopor com 3 divisérias (tamanho
minimo 1200 ml — ESPECIFICACAQ: MO 100/3) para preparagdes quentes.

b) Quentinha de saladas para refei¢des transportadas (se necessério - em plastico transparente, sem divisoria
(tamanho minimo 250 ml).

¢) Saco de papel impermeével, embalagem papeldo impermedvel — para acondicionar salgade /sanduiches quando
necessario,

Sacolas de plastico biodegraddvel para transporte de quentinhas
¢) Guardanapos de papel tamanho 20 x 22

NOTA 1: A CONTRATANTE poderd acrescentar outras embalagens, além dos acima referidos, a fim de melhor
atender aos clientes, desde que previamente aprovadas pela Coordenagio de Nutrigéo;

A CONTRATADA poderd apresentar outros modelos de embalagens para apreciagdo e aprovagio da
Fiscalizagdo, tomando-se como referéncia as acima citadas.

7.24 — Todos os funcionarios da CONTRATADA que lidarem com alimentos em fase final de processamento
(alimentos que ndo sofrerdio mais nenhum processo de calor ow assepsia) deverio usar miscaras e luvas
descartiveis (Ex. Montagem de quentinhas, lanches, etc.) Os mesmos deverdo ser treinados e supervisionados
quanto ao correto uso das luvas e méscaras, de maneiras que estes nio se tornem veiculos de contaminagéo.

7.25 — A CONTRATADA devera apresentar a qualquer momento, quando solicitado pela fiscalizagio da
CONTRATANTE, composigio de custo analitico, assim como notas fiscais de aquisi¢io de matéria-prima, tabela
de pregos de insumos e os procedimentos referentes a instrugdes operacionais.
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7.26 — Para efeito de mensuragdo do nimero de refei¢des servidas mensalmente serdo consideradas:
Quantitativo didrio registrado no sistema do refeitério (sistema informatizado);

RER (Recibo de Entrega de Refeigdes) assinados pelos funciondrios designados pela Assembleia quando da
entrega de refei¢Ses extras como quentinhas, desjejuns e refeigdes para Comando da Guarda.

CI (comunicagdes Internas) de solicitagio de servigos extras, devidamente autorizadas pela Diretoria
Administrativa OU Coordenagéo de Nutrigéo,

Tickets tipo Vale Refei¢do interno, emitidos e distribuidos pela Diretoria Administrativa para ceias, jantas ou
outros servicos exiras distribuidos em qualquer um dos restaurantes. ' '
Qutros que se fizerem necessarios, a critério da Fiscalizagao.

8.0 - EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS MINIMOS NECESSARIOS PARA DESENVOLVIMENTO DOS
SERVICOS E DEVERAO SER FORNECIDOS PELA CONTRATADA

A instalagiio final de todos os equipamentos ¢ utensilios novos seré de até 90 dias contados a partir da assinatura
do Contrato, nfio podendo haver interrupgéio do fornecimento dos servigos neste perjodo.

A CONTRATADA se obriga a atender solicitagdes da Fiscalizagdo para acréscimo de outros ou aumento do
ntmero dos utensilios e/ou equipamentos aqui relacionados.

A CONTRATADA devera apresentar trimestralmente (até 10° dia) inventério de todos os wutensilios,
providenciando as reposigdes, quando necessérias, garantinde a manutengdio dos padrdes anteriores, evitando-se
variedade de modelos/marcas de forma a manter-se uma uniformidade de padrdo/estética.

8.1 — EQUIPAMENTOS / MOBILIARIO - MINIMO NECESSARIO PARA BOM ANDAMENTO DO
SERVICO
1. Arandela (Armadilha luminosa para insetos voadores) com 2 lampadas/cada — 06 und
2. Armarios de ago para vestiarios — 1 PORTA com divisoria /funcionario
3. Balanca de prato digital (até 15 kg) — 02
4. Balanga platafonna digital (capac. minima 150 kg) — 02 und
5. Bancadas para apoio medindo 600 x 600 x 600 ~ em ago inox = minimo de 8 und
6. Batedeira Planetaria: 03 UND sendo: 5a 10 kg—01 UND
100 kg— 01 UND
7. Caldeirfio a vapor (capacidade 300 - 350 litros) em ago inox — 02 und
8. CAmeras de circuito interno (40 und) para todas as areas produgdo, patio descarga, saldes de- rcfelgoes -
monitoramento via rede, na geréncia da Contratada e Coordenagio de Nutri¢do
9. Carro plataforma 04 und
10. Carrinho inox para apoio e transporte de alimentos em GN (03 planos capacidade 02 GN 1/ cada) — 10 und
11. Carro chassis para caixas plasticas vazadas (hortifruti) e monoblocos — 15
12. Chapa a gas alta presséio (ou medidas aproximadas de 1000 X 600 mm) — 2 und
13, Chapa elétrica para crepe — 01 und
14. Estantes em ago inox, 5 planos — minimo de 15 und
15. Extrator de suco industrial — 01 und
16. Fatiador de frios — 01 und
17. Fogio de mesa 2 queimadores (servi¢o de massas) — 02 und
18. FOGAO INDUSTRIAL 6 QUEIMADORES de 40 cm — 02 UND
19. Forno combinado 20GN - 01 und
20. Forno combinadoe 40GN - 03 und
21. Freezer horizontal 400L — 02 und
22. Freezer Vertical para bebidas — 01 und
23. Freezer vertical — 01 und
24. Fritadeira (6leo/dgua) com capacidade para 1000 refeigées — 01 und
25, Geladeira industrial 6 portas — 01 UND
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26. Méquina de café expresso profissional — Tam 02 ou 03 grupos

27. Méquina de gelo (capacidade minima 50 kg) — 01 und

28. Moedor de carnes industrial — 01 und

29, Lavadora de lougas de grande porte, com capacidade minima de 150 gavetas/hora, transporte mecﬁmco das
gavetas / kit motobomba para enxégue e aquecedor de passagem / esteira com rolete manual na entrada/ mesas
de entrada e saida - 01 und '

30. Lavadora de loucas de médio porte, com capacidade minima de 100 gavetas/hora, transporte mecénico das
gavetas / kit motobomba para enxague e aquecedor de passagem / esteira com rolete manual na entrada/ mesas
de entrada e saida - 01 und '

31. Lavadora tipo “Restoclean X 10 para higienizagio de GNs- 01

32.Liquidificador semi-industrial — 02 und

33. Liquidificador industrial de 10L — 01 und

34, Liquidificador industrial de 15L — 01 und

35. Panela elétrica para doces — 5 L — 01 und

36. Passthru aquecido todo em ag¢o inox 2 portas — 03 und

37. Portas flex door — 05 und — Sob medida

38. Processador de alimentos com capacidade para 1500 refeigdes (discos de diferentes cortes) — 01 und

39. Purificador de dgua — 02 und

40, Refresqueira — ¢/ capacidade minima para 100 litros — 02 und 30 litros e com diviséria — 01 und

8.2 - UTENSILIOS NOVOS

1, Assadeiras: 40 X 60 =30 und
2. 25X 30=20und
3. 30 X 50=20und
4, Assadeiras para pdo/patissaria (rasa) — tamanho 40 X 60 = 20
5. Baldes plasticos 250 L para preparo suco, uso no almoxarifado, sanitizagdo de folhosos, ete
6. Bandeja lisa para servir (em ABS) tamanho aproximado de 32 X 50 cm - 1400 und
7. Bandejas de gargom
8. Caixa vazada branca ¢/ logotipo= 40 und
9, Caixa vazada de cor (para hortifruti) — 150 und Caldeiréo a vapor 300 L — 03 und
10. Coletor de copo descartavel de 300 ml, capacidade para 600 copos/ cada — 03
11. Copos porta talher para lavadora lougas
12. Cubas GN 1/2~ 150 OU 180 mm — 30 und com tampa
13, Cubas GN 1/1 - 65mm — 40 und
14. Cubas GN 1/1 Perfurada — 65 mm — 20 und
15. Cubas GN 1/1 - 30mm — 40 und
16. Cubas GN 1/1 - 45mm — 40 und
17. Cubas GN 1/1 - 150mm — 40 und com tampas
18. Cubas GN 1/1 - 200mm - 40 und com tampas
19. Cubas GN 1/1- 100mm — 50 und
20. Garrafa térmica inox (com torneira 5 a 7 litros) — minimo 4 und (conforme volume e variedade de coffe/dla)
21. Kit mop — carrinho espremedor /mop — 02 und
22. Lixeiras com roldanas e tampas acionados por pedal (100 L aprox.) — 15 und
23. Lixeiras com tampa e pedal para sanitarios e vestiarios (cores diferenciadas) — 10 a 12 und
24, Lixeiras para refeitorio — 04 und
25. Monobloco branco h = [0cm — 50 und
26. Monobloco branco h = 20cm — 100 und
27. Pallets em polietileno — altura minima 20cm, quantidade suficiente para acomodar todas as sacarias € para o
uso interno nas cimaras :
28, Panelas de aluminio em vérios tamanhos

Pagina 75 de 84
ALEA - Agsembloia Legislativa da Bahia
Falacio Desutach Luis Eduarda Magathes, 1 Averids, 130, Centro Adrninisleative da Babia, CLF: 4l 75-004, Sabvador-Bahia
TLRWS-TU4 £ 4948 / F308 - dasceomatbabiaponbr » alba?lémbel combr




"DEPARTAMENTS DE ‘ \Y}*?? ALBA

CANTRATOS ECONVENIGS  ASSEMBUEIALEGISLATIVATA BN

29. Pents para ovos — 50 und

30. Placas de altileno — padrio industrial — minimo 16, cores diferentes conforme padrio das Boas Préticas

31. Pratos de louga branca (S/ bordas e didmetro 25 a 27 cm) — refeitério coletivo — 1200 und ’

32, Pratos de louga branca sobremesa/salada (s/ bordas e difimetro 16-17¢m)—- 2000 und

33. Rack / gavetas para lavadora de lougas — Porta pratos / porta copos / porta bandejas / porta talheres

34, Remos, facas, colheres industriais, rolo para massas, pas para alimentos, escorredor de massas, peneiras,
utensilios para distribuigéio, todos em ago inox e/ou altileno - . Quantidade suficiente para bom desempenho do
Servigo, :

35. Richaud (elétrico ou a gas) — capacidade minima 8L, com tampa articulada — 4 und.

36. Suporte inox para exposi¢fo (distribuicdo) talher — 03

37. Talheres (garfo / faca / colher sopa / colher sobremesa) — 1200 und

38. Termdmetros para alimentos — 04 und

39. Utensilios de mesa — restaurante Ia carte e coletivo- (paliteiros/ saleiros/ porta-guardanapos, etc) - 01 conjunto
para cada mesa.

40, Utensilios do servigo la carte (pratos/ pratos de sobremesa/ tagas/ talheres/ copos/ xicara para cafezinho) —
400 und /cada

41, Utensilios para distribuigfio de coffee break como: bandejas de vidro OU inox / travessas/ compoteiras / jarras
(louga,vidro, inox, isotérmicas, etc.)/ refresqueiras / tagas / copos / xicaras de café e ché / pratos e talheres /
richaud, etc,

8.3 — A CONTRATADA se obriga a manter um estoque minimo de pratos, talheres e cumbucas (nos dois
tamanhos), equivalentes a 10% acima do niimero médio de refeigdes do Restaurante Coletivo ¢ de duas vezes o
nimero de assentos do Restaurante Comercial .

8.4 — A CONTRATADA devera apresentar a Coordenagdo de Nutrigio e Coordenagdio de Patrimdnio da
Assembleia, por inicio das atividades, a relagdo de todos os materiais (equipamentos / utensilios) que deverfo
compor seu inventario para execugfo deste Contrato, estando todos codificados numericamente e identificados
com plaquetas de tombamento, quando possivel.

8.5 - Quaisquer equipamentos ou utensilios adicionais, de inciativa e conveniéncia da CONTRATADA, estardo
sujeitos a aprovagdo da Fiscalizagdo da Assembleia, correndo, entretanto, os custos de aquisi¢do e instalagéo por
conta da CONTRATADA,

8.6 — Os utensilios, acessérios e objetos de decoragéo (suplas/ lugar americano / saladeiras/ tigelas de sobremesa,
efc) que compdem o enxoval do restaurante comercial devem ser trocados de modelo/padréo anualmente.

8.7 — A CONTRATADA devera possuir nessa unidade equipamentos como computadores, impressora, linha
telefonica, rede de internet, bem como equipamento para controle de ponto, arquivos, cofre, mesas ¢ cadeira de
escritdrio, etc. exclusivos para seu uso, e de todas as maneiras facilitar os contatos e acessos a fornecedores, com
a Contratante, escritorio central, atendendo também as normas Sanitérias e Trabalhistas referentes a administragdo
de Pessoal.

8.8 - A manutencio dos equipamentos deveré ocorrer no maximo em 48h de forma que ndo prejudique o
cumprimento do cardépio; se necessdrio providenciar substituicio imediata de maquinas como liquidificadores,
batedeiras, processadores, fatiador de frios, etc. de maneira que n3o comprometa o bom andamento do servigo.

8.9 - Caso julgue necessério, a Coordenagio de Nutrigio poderd solicitar a aquisi¢io de equipamentos de reserva
{Exemplo — refresqueiras, liquidificadores, processador, ete.), de maneira a nio comprometer a produgio e/ou
distribui¢do das refei¢des.
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9,0 — EQUIPE DE PESSOAL

A contratada devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional ¢ administrativo, de modo a cumprir
plenamente as obrigagdes contratuais assumidas, conforme determinagéo legal € em mimero suficiente para suprir
a quantidade de refeigdes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas neste contrato.

A CONTRATADA devera atender aos requisitos estabelecidos pelo Conselho Regional de Nutri¢do 5° Regifo
{CRN-5) no tocante & Responsabilidade Técnica, com atuagio em:

estdo ¢ controle de qualidade de alimentos, em conformidade com a legislagfio vigente;

Coordenagdo ¢ supervisdo dos métodos de controle de qualidade microbiolégico e sensorial das refeigdes e/ou
preparagdes, por meio de andlise microbiolégica e sensorial de alimentos;

Implanta¢do e supervisio do controle periddico das sobras, do resto-ingestdo ¢ andlise de desperdicios,
Promogdo da consciéncia social, ecologica e ambiental por parte de seus funciondrios e dos comensals,
Implanta¢éo do Manual de Boas Préticas de Fabricagdo, POPs ¢ receitudrio padrio;

Elaboragio e calculo nutricional do cardapio mensal da unidade

Na hipétese de contratagdo de PCD (Pessca Com Deficiéncia), para atender obrigages da legislagéo trabalhista,
a quota ndo podera exceder a 2% do quadro de pessoal da unidade. Em constatado pela fiscalizagdo o
comprometimento no desempenho da fungfio ou na produtividade, deverd haver um adicional no quadro de
pessoal.

9.1 - A CONTRATADA devera enviar, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, antes do inicio dos
servigos, ¢ por ocasifo das posteriores admissdes, a relagdo dos membros da equipe indicada para cumprir o
objeto do Contrato, especlﬁcando Nome, fung¢do, nimero e espécie do documento de identidade, foto 3x4,
atestado de antecedentes criminais, comprovagdo da escolaridade exigida e registro profissional no Orgiio
competente, quando for o caso, PCMSOI ASO.

9.2 —Quantitativo minimo de pessoal ¢ respectivos graus de escolaridade e/ou formagfo /curso na respectiva area,
tempo de experiéncia em servigo de cozinha institucional.

Administrativo / caixa — 01 — nivel médio completo.

Ajudante de cozinha / copeira — 22 — nivel médio completo ou em curso, sendo 18 em horério integral e 03 na
modalidade part time (5 horas de segunda a quinta feira), '

Almoxarife — 01 — nivel médio completo.

Auxiliar de Servigos Gerais (ASG) — 12 — nivel médio completo ou em curso

Aux. Almoxarife — 02 - nivel médio completo.

Barman — 01 — nivel meédio completo.

Cozinheiro Lider — 01 — nivel médio completo / curso de extensdo em Boas Praticas ou APPCC / Expenenma
comprovados

Cozinheiro — 05 — nivel médio completo ou em curso com experiéncia comprovada incluindo alimentagéo
alternativa / vegetariana.

Gargom — 08 — nivel médio completo / curso formagdo na drea, sendo 6 em hordrio integral e 2 na modahdade
part time

Gerente- 01- 3° grau completo — Formag#o: Nutri¢io (Inscrigio no CRNS) - Especializagéio na drea de Controle
de Qualidade de Alimentos ou Gestdo da Qualidade ou similar.

Jovem aprendiz — 03 — atuando na drea de atendimento (gargom) ou como ajudante na produgdo Magarefe — 02
- nivel médio completo ou em curso.

Nutricionista operacional — 01 — Curso superior de nutri¢o e Curso extensio APPCC / Boas Praticas de
Fabricagéio ou Pds-graduacio em Qualidade de Alimentos* e inscrigdo no CRN-3.

Nutricionista plangjamento — 01 — Curso superior de nutrigdo e inscrigdo no CRN-5.

Patisseiro / Confeitiero — 02 — nivel médio completo ou em curso.

Técnico em Nutri¢cio (Curso técnico e nutrigio e inscrigio no CRN 5) Ou Encarregado de Limpeza (com
experiéncia comprovada em cozinha industrial) — 01

Pagina 77 de 84
ALEA - Assernbleia Legislativa da Bahia
Patirio Daputatio Luis Fduarda Magellifies, ¥ Avenids, 1301, Cantio Adrministrathvo da Babia, CL: ALZS- 00k, Selvagior- Bahia
71315 7%14 /4942 7 7308 « dascoodaibabagevbr - alba7ilsbol cormbr




e AR ALBA

CONVAATOS € CONVERKIS - ASSEMDLEIA LEGISLATIVA DABAHIA

9.2.1 Seri exigido, na modalidade de consultoria, com visitas MENSAIS para auditorias e elaboragdo de
relatorios, bem como treinamentos especificos, a atuagéo de Técnico de Seguranga do Trabalho ¢ de Nutricionista
Especialista em Controle de Qualidade de Alimentos.

* Caso o profissional esteja em curso de Especializagfio, serd concedido prazo maximo de 6 meses para conclusdo
do mesmo.

NOTAS 1: O Gerente sera o preposto da Contratada devidamente credenciado para:

Responder pela dire¢do dos servigos perante a ALBA

Responder tecnicamente pela condugdo e resultados dos servigos contratados;

Responder administrativamente pelas relagdes de trabalho entre a prestadora ¢ seus empregados.
Responder aos Orgdos normatizadores/fiscalizadores (CRN-5%, Prefeitura, Vigilancia Sanitéria, Ministério do
Trabalho, Ministério da Previdéncia, ou outros).

2: Toda a equipe devera possuir experiéncia minima de 6 meses nas respectivas funges, com excecdo dos ASG.

3: Toda a equipe operacional devera passar por treinamento introdutério para conhecimentos Bésicos de Higiene
¢ Manipulagio de Alimentos e normas de.trabalho nesta Unidade.

4; As posteriores contratagdes também deverfio ser submetidas a treinamento introdutdrio de Nogdes Basicas de
Higiene ¢ Manipulagio de Alimentos além do fornecimento a cada empregado de um Manual Basico / Cartilha
de Servigo com tais informagdes.

— A CONTRATADA devera fornecer, anualmente (ou em menor frequéncia, se necessario), 0 minimo de 03
(trés) jogos de uniforme para cada empregado, mantendo sempre pecas sobressalentes na unidade (minimo de 3
und tamanho P, M ¢ G/ cada modelo), para eventuais trocas e/ou uso pelos diaristas. A troca diaria dos uniformes
deve ser controlada através de distintivo em cores (1 para cada dia da semana), zelando para que os mesmos
estejam sempre rigorosamente conservados e limpos. Caso a fiscalizagdo verifique que essas exigéncias nfio estéo
sendo cumpridas, a CONTRATADA passard a lavar os uniformes de seus empregados por meio de uma
lavanderia.

9.3.1- Especifica¢des do fardamento

a) Equipe de cozinheiros e apoio — fardamento branco (blusas com mangas compridas e punhos), protetores de
cabelos (rede para todos homens e mulheres, independentemente do uso de chapéu de cozinheiro) sapato/botas
antiderrapante, meias, avental (tecido e/ou curvim — conforme necessidade).

b) ASG - fardamento branco, protetores de cabelos, sapato OU botas antiderrapante, meias, avental curvim de cor
diferenciada.

- 2 conjuntos de fardamento ASG de cor diferenciada para uso durante atividades de limpeza de vestiarios e
banheiros.

¢) Gargom/ barman — traje compativel com fungo. Estes devem ser trocados de padrio/modelo anualmente.

Fardamento diferenciado — SAPATO PRETO/ CALCA OXFORD / BLUSA / AVENTAL... (Cores conforme
padrio da empresa) para copeira, repositores ¢ ASG durante a distribui¢do. Estes devem ser trocados de
padrido/modelo ou cor, anualmente.

0.3.2 — Os uniformes deverdo ser confeccionados em tecido com boa capacidade de troca de calor, sem bolsos na
parte superior ¢ sem botdes.

9.3.3- EPI's e seguranca dos alimentos — Os funcionérios deverfo utilizar equipamentos de protegdo individual
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(EPI), fornecido pela Contratada para o desempenho das fungdes especificas. Os EPIs sdio de uso obrigaidrio. A
falta deste servigo da 8 CONTRATANTE o direito de retirar o empregado da drea de trabalho. Na reincidéncia,
caberd Adverténcia a CONTRATADA. Séo os seguintes os EPI's minimos necessarios ao bom desenvolvimento
das atividades, podendo ser acrescentado outros EPIs caso identificado suas necessidades segundo avaliagdo de
Técnico de Seguranga do Trabalho, PPRA ou NR n° 6 do Ministério do Trabalho especifica:

FRITURAS / CHAPA: Avental anti-chama, luvas térmicas (grafatex), mangote de lona, dculos panordmicos.
LAVAGEM: Bota plastica, avental PVC, protetor auricular ¢ luvas de borracha (cores diferenciadas para
manuseio de lixo e de utensilios).

CORTES: Luvas de malhas de ago, luvas de latex — Procedimento (para uso por cima da malha de ago) bota PVC,
avental,

CAMARA.: Casaco térmico, botas borracha, aventais e luvas,

APOIO QUENTE / REPOSICAOQ: Luvas térmicas.

FORNOS: Avental, luvas térmicas.

MANIPULACAO ALIMENTOS PRONTOS: Luvas descartiveis, mascara descartivel, mangote, etc. Outros,
quando indicados pelo PPRA ou ANVISA.

ESTOQUE - Cinta lombar, Casaco térmico, botas borracha aventais e luvas.

9.3.4— Os funciondrios deverfo se paramentar no local de trabalho e apresentar-se para a execugio das tarefas
portando identificacdo funcional, bem como para circulagdo nas dependéncias da ALBA.

9.4 — A CONTRATADA devera realizar, a suas expensas, exames periodicos de saiide (PCSMO) de todos os
funciondrios, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes, gerenciados por empresa médica
especializada,

— Recomenda-se os seguintes exames admissionais e periddicos, independentemente do critério estabelecido no
PCMSO para outros exames:
Anuais - ASO, cultura de orofaringe, exame clinico, hemograma, glicemia, colesterol total,
triglicérides, micol6gico de unhas, parasitoldgico ¢ coprocultura, sumério de urina.
SOMENTE ADMISSIONAIS: VDRL e RX térax

9.4.2— A critério da Fiscalizag@o poderfio ser exigidos outros exames além dos acima relacionados.

'9.4.3— Sera de responsabilidade da contratada o fornecimento de medicages para tratamento de parasitoses,

devendo ser repetido o exame 3 meses apos o tratamento,

9.5~ A CONTRATADA deveri capacitar toda a sua equipe através de, no minimo, 02 treinamentos anuais, cada
um com carga horaria minima de 08 (oito) horas, desenvolvida por profissional ou empresa habilitados e com
experiéncia na 4rea a que se propde ministrar o curso, com contelido adequado a cada grupo de profissionais,
abordando os seguintes temas:

9.5.1 - PARA O QUADRO OPERACIONAL GERAL
Contaminantes alimentares.

Doengas transmitidas por alimentos.

Manipulagio higiénica dos alimentos.

Boas praticas.

PARA OS PREPARADORES DE ALIMENTOS:
Técnica diétética, ornamentagio de prato e praticas gastrondmicas da culindria saudéavel.
Analise sensorial do cardapio. '

PARA O QUADRO TECNICO:
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Planejamento e gestfio de unidades de alimentagdo e nutrigdo. |
Vigilancia sanitaria dos alimentos ¢ ética — legislag@o ¢ pratica, )
Técnicas ¢ priticas gastronémicas para alimentagio saudavel. '
Plangjamento ¢ gestdo de qualidade.
Educagfo nutricional.
Atualizacio em nutricdo e dietética.
Participagdo dos Nutricionistas, a0 menos anualmente, em congressos de nutri¢do ou higienistas, em feiras de
alimentos e equipamentos de cozinha, etc.
\

9.5.2 - O cronograma € o contetido programético dos treinamentos contemplando todo o periodo de vigéncia do
contrato devera ser apresentado & Coordenagdo de Nutrigo, antes do inicio das atividades, podendo ainda haver
sugestdo de outros temas de acordo com a necessidade do servigo.

9.5.3 — A CONTRATADA deverd apresentar a fiscalizagiio da CONTRATANTE a listagem de presenca dos
funciondrios que efetivamente participaram de cada curso ministrado.

F. Os funcionarios em férias serfio substituidos por preposto contrdtado como FERISTA, respeitando-se as
respectivas fungBes. Nio serd aceito atividades de diarista como substituto de férias.

G — Nos casos de auséncia de funciondrios por licengas ou faltas superiores a 05 ( cinco ) dias consecutivos, a
CONTRATADA devera providenciar reposicdo imediata dos mesmos, para no prejudicar o andamento dos
servicos,

H - A auséncia de qualquer funcionario principalmente, nos casos de férias ou licengas, deveréd ser comunicado
por escrito a Fiscalizagdo.

1- A CONTRATADA devera comunicar & Contratante a realizagio de testes com funciondrios em periodos de
experiéncia, bem como identificar, acompanhar ¢ orientar adequadamente os mesmos, Ressalte-se que, neste
periodo, os avaliados deverdo ser excedentes ao quadro fixo de funcionérios.

J - A CONTRATADA devera manter o padrio de qualidade e uniformidade de alimentago ¢ do servigo,
independentemente das escalas de servigos adotadas e de absentefsmo.

K - Durante distribuicdc do almogo deverd ter a seguinte equipe minima:

REFEITORIO INSTITUCIONAL:

06 Copeiros para distribuigdo — balcdes carne (4) / dieta (1) / refrigerante (1)
02 ajudantes para a reposigdo das refeigdes

01 ASG na limpeza do saldo

01 Copeira na limpeza das mesas ¢ balcdes

01 ASG para reposi¢do de utensilios

RESTAURANTE COMERCIAL

02 Copeiras para reposi¢do dos balcdes

01 ASG para limpeza do piso e banheiros

02 Ajudantes de cozinha no servigo de massa e crepes
Gargom ~ 1 para cada 25 lugares

L - Durante o pré-preparo, preparo e distribuigfo das refei¢des deverdo ter a presenca do profissional Nutricionista
acompanhando os servigos em ambos os restaurantes.

M - A CONTRATADA obriga-se a diligenciar no sentido de que seus empregados cumpram rigorosamente oS
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horérios estabelecidos para distribuigdo das refei¢tes.

N - Providenciar para que seus empregados atendam ao padriio de higiene recomendado pela legislac8o vigente,
devendo os mesmos estarem sempre com boa apresentagiio e saide aparente;

manter os cabelos totalmente protegidos, unhas aparadas, sem esmaltes e limpas, sem barba ¢ bigode, sendo
vedado o uso de adornos (aliangas, anéis pulseiras, brincos, colares, relégios ou outros), telefone celulares e fones
de ouvido durante a execugio dos servigos.

O - A CONTRATADA devera substituir no prazo de 48 (quarenta ¢ oito) horas, a contar da solicitagdo, os
empregados que, a critério da CONTRATANTE ndo preencham as condigdes exigiveis para o desempenho dos
servigos pertinentes ao Contrato.

P - A CONTRATADA deverd possuir jalecos descartiaveis ¢ protetores de cabelo para uso de visitante e
prestadores de servigo. )

10.0 - MANUTENCAO E LIMPEZA

Sera de responsabilidade da CONTRATADA toda manutengdo PREDITIVA, PREVENTIVA E CORRETIVA
na érea civil (predial, hidraulica e elétrica) e de equipamentos.

A manutencdo preditiva, preventiva e corretiva de equipamentos e da area fisica devera ser realizada por empresa
e/ou profissional tecnicamente autorizado/habilitado.

Devera ser notificado 4 Coordenagéio de Nutrigéio, através de documentagio comprobatdria, os servigos realizados
em cada manutenco.

Os servigos a serem executados na parte civil deverdo ser submetidos a parecer ¢ aprovagfio do Departamento de
Engenharia da ASSEMBLEIA, que indicara preposto para acompanhamento e parecer técnico dos servigos
realizados.

10.1 — Manutengdo preditiva e preventiva — realizada anual, semestral ou mensalmente conforme a necessidade:

Ajustes nas engrenagens / parafusos, etc.

Avaliagdo técnica da necessidade de troca de pegas de forma preventiva

Limpeza ¢ lubrificagio de maquinas / motores:

Limpeza ou substitui¢do, quando necessario, das telas de ventilagfo.

Limpeza / polimento / plntura das instalagGes elétricas (calhas), parte superior das paredes / teto / piso ete,
Polimento / pintura dos méveis / balcGes / base de equipamentos, ete.

Limpeza, organizagio e capinagem num raio de 3 metros ao redor do restaurante

Revisdo e reparos na rede elétrica e hidraulica no que se refere a consertos de tomadas, interruptores, toreiras,
sifges, ralos, substituicdo de ldmpadas etc,

Garantia de que as paredes/vidragas (inclusive drea externa) e tetos estejam livres de fungos/mofos, através de
limpeza e/ou pintura, sempre que necessério, a fim de manter a adequada higiene.

Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragfio, identificando a formagfio de chamas
amareladas, presenga de fuligem, achmulo excessivo de gelo, que, entre outros, podem constituir sinais de mal
funcionamento dos equipamentos, manutengfo inadequada ou utilizagdo de combustivel de m4 qualidade

10.2- Na necessidade de instalagio de novos equipamentos ou pontos elétricos e hidraulicos, os custos serfo por
conta da CONTRATADA, porém deverd ser solicitado avaliagio e acompanhamento de técnico
hidraulico/elétrico da CONTRATANTE,

10.3- Deve-se garantir para que nio ocorra alteragdes de carddpio e prejuizos nos procedimentos de controle em
fungdo da falta de equipamentos (substimi¢do ou em manutengio).
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10.4- Os equipamentos da CONTRATANTE sé poderdio ser removidos da unidade, para manutengdo, mediante
autorizacfo, por escrito, da Coordenagdo de Controle Patrimonial.

10.5- Nio havendo uma agfio por parte da CONTRATADA, em um prazo de cinco dias uteis, fica a
CONTRATANTE autorizada a realizar as manutengdes ou tomar as providéncias que achar cabiveis, debitando
os custos na fatura do més da CONTRATADA.

10.6- A limpeza das caixas de gordura ¢ de rede de esgoto devem ser realizadas mensalmente (ou em menor
intervalo, se identificado a necessidade pela equipe de manutengio da ALBA) por empresa especializada,
garantindo-se a integridade da rede de escoamento, devendo ser apresentado & Coordenagdo de Nutri¢do o
certificado de realizagéio dos servigos.

10.7- A limpeza e manutengfo do sistema de exaustdo sera realizada com a seguinte frequéncia:

A) Semanal — Limpeza ¢ polimento dos filtros e coifas

B) ANUAL - Limpeza, desobstrugdo e polimento dos ductos por toda a rede, realizando-se a desmontagem do
equipamento (remover do local todos os ductos e coifas, para retirada da gordura acumulada). Devera ser realizada
por empresa de manutengdio, em periodos de recesso ou grandes feriados, de maneira a ndo comprometer a
produgdo das refei¢des. Este periodo sera acordado com a Fiscalizaggio.

10.8- O Controle de Vetores e Pragas Urbanas deve ser realizado mensalmente (ou em menor frequéncia, se
necessério), em todas as areas do restaurante e copas - vestiario, depésito, casa de ar-condicionado e caixas de
gorduras - por empresa especializada, a qual devera apresentar Alvard Sanitirio ¢ POP em conformidade com a
RDC n° 216/2004-MS, relagdo dos produtos utilizados e Certificado de garantia do servigo, utilizando-se as
barreiras quimicas e/ou fisicas necessarias & manutengfio do ambiente livre de pragas.

Devera ser afixado em local visivel ao cliente o Certificado de Controle de Pragas.
10.9- A CONTRATADA se obriga a:

10.9.1 - Estabelecer, no prazo maximo de 60 dias, 0 cronograma de limpeza (POP), com respectivas planilhas de
chec list, tomando como base as orientagdes da RDC 216/2004-ANVISA, neste periodo seguir o POP existente
na unidade. As planithas com chec list de controle devem ficar 4 disposi¢io da Coordenacdo de Nutrigdo, para
averiguagoes. )

10.9.2 - Os produtos saneantes utilizados devem ser de uso adequado para cozinha industrial, regulamentados
pelo Ministério da Satide e utilizados de acordo com as recomendagdes do fabricante. E proibido a utilizagio de
produtos para uso domestico.

10.9.3 - Os produtos deverfio ser identificados e armazenados em local reservado para essa finalidade (DML),
longe de alimentos.

10.9.4 - Utilizar utensilios de limpeza com cabos de aluminio ou revestidos em plastico, de uso industrial. E
vedado o uso de materiais com cabo de madeira.

10.9.5 - Acondicionar devidamente os residuos sélidos de acordo com sua natureza em recipientes dotados de
saco plastico adequado, tampa ¢ sistema de acionamento sem contato
manual e com roldanas, em cada area da produgdio de refei¢des, ¢ remové-los sempre que necessario.

10.9.6 - A contratada devera responsabilizar-se pelo acompanhamento didrio das atividades do Programa Interno
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de Gestio Integrada de Residuos Solidos, que inclua medidas de reeducagéio ambiental, redugfio na fonte,
reutilizagéio e encaminhamento para reciclagem (ex. Papeldo / 6leo de frituras e do forno combinado / etc.)

10.9.7— A drea de preparagiio do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias € imediatamente
apos o término do trabalho.

10.9.8 — Utilizar utensilios e/ou equipamentos adequados e praticos/funcionais (ex. Carro espremedor (MOP), pa
coletora com tampa, placa sinalizadora, etc.) para manutengio da limpeza dos refeitérios durante a distribuiggo.

10.9.9 — Providenciar para que todos os servigos de manutengéo preventiva e/ou corretiva sejam obrigatoriamente
acompanhados por capacitagdo dos empregados.

10.9.10 ~ Providenciar para que as atividades de limpeza e higieniza¢iio ocorram de forma segura e com
eficiéncia, adquirindo os equipamentos ¢ utensilios adequados como jato d'dgua, mangueiras com esguicho,
esfregdes, escada de apoio, carrinho de limpeza, etc.

10.9.11 — Devera dotar cada um dos lavatérios de mfos da cozinha e vestiario dos funciondrios de saboneteiras
adequadas com sabonete antisséptico, alcool gel e papel toalha branco de material ndo reciclavel.

10.9.12— Nos lavatorios de mios dos saldes de refeicbes e sanitirios do restaurante comercial devera ter
saboneteira adequada com sabonete liquido perfumado e papel toalha branco de material niio recicldvel.

10.9.13 — Nos sanitérios do restauraste comercial deverd ser disponibilizado enxaguante bucal e fio dental para
uso dos clientes.

10.9.14 — Providenciar sistema sonoro com acionamento a intervalos regulares indicando a necessidade de
higienizagio das méos por todo a equipe de manipuladores diretos.

10.9.15 — A higienizac#io da rouparia do restaurante comercial, assim como dos EPIs (luvas, mangotes, etc) devera
ser realizada por Lavanderia devidamente autorizada e portadora de Alvaréds Sanitdrio ¢ de Funcionamento.

11 - UTILIZACAO DAS INSTALAGOES DA ASSEMBLEIA

11.1 - Para o fim objetivado neste Contrato, a ASSEMBLEIA cede 8 CONTRATADA, sob regime de comodato,
as instalagSes do Restaurante, equipamentos e mobilidrios, pelo tempo que vigorar este instrumento.

11.2 - A CONTRATADA declara que inspecionou as instalagdes, equipamentos e mobilidrios dos restaurantes e
cozinha que estdo discriminadas em ANEXO, rubricada pelas partes, e que integra este contrato. A contratada
devera responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substitui¢do (no prazo maximo de 30 dias}, por
outro do mesmo tipo ¢ modelo, de qualquer um dos itens de mobilirio ou equipamentos sob sua responsabilidade,
que venham a ser danificado, extraviado ou furtado, mantendo a qualidade ¢ a quantidade do material inicialmente
disponibilizado pela CONTRATANTE. Fica obrigada ainda a devolvé-los a8 ASSEMBLEIA, quando finda ou
rescinda esta contrata¢do, nas mesmas condigdes em que 0s recebeu.

11.3 - A ASSEMBLEIA reserva-se o direito de descontar, dos pagamentos devidos 8 CONTRATADA, o valor
de eventuais danos cansados por seus prepostos aos prédios e instalagdes do Restaurante ou a qualquer outro bem
da ASSEMBLEIA. :

114 - A fim de que se possa apurar a devida responsabilidade, quando ocorrer qualquer anormalidade, a
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CONTRATADA, imediatamente, deverd comunicar a Fiscalizagio de ASSEMBLEIA, pdr escrito, caso
contrario, caberda 8 CONTRATADA a inteira responsabilidade pelo evento danoso.

11.5 - Anualmente sera feito inventirio dos equipamentos ¢ mobilidrio do Restaurante, visando a imediata
reposi¢io pela CONTRATADA, das unidades faltantes.

11.6 - Sera da inteira responsabilidade da CONTRATADA a manutengio preventiva e corretiva de todos os
equipamentos ¢ mobilidrios, ainda que o dano seja em fungio do desgaste natural dos mesmos, garantindo que
ndo haja comprometimento nas operagdes de produgio e distribuicio das refeigdes.

11.7 - Sera de responsabilidade da CONTRATADA o énus do consumo de 4gua, energia elétrica, combustivel
(GLP ou gés natural), servigo de telefonia e de rede de internet que atendem a cozinha.

- 11. 8 A CONTRATADA devera colaborar na aplicagdo de medidas de redugio do consumo e de uso racional da
dgua e energia elétrica, devendo atuar como facilitadora de mudangas de comportamento dos funcionarios ¢
comensais, por meio de capacitagio e orientagdo sistematica, conscientizando-os sobre atitudes que previnam
desperdicio.

11.9 - A CONTRATADA dever4 identificar ¢ corrigir vazamentos na rede de dgua e nos equipamentos,

11.10 - A CONTRATADA poderi efetuar (a seu critério e quando julgar necessério) reformas ¢ melhorias nas
instalagdes do restaurante (cozinha e refeitérios), desde que previamente aprovados pela Assembleia. Essas
benfeitorias ficardo a cargo exclusivamente da CONTRATADA, sem que caiba a CONTRATANTE qualquer
tipo de ressarcimento, e passaréio a fazer parte do patrimdnio da ASSEMBLEIA imediatamente apés o término
do instrumento contratual vigente.

11.11 - A CONTRATANTE devera providenciar a contagem e a verificagiio do estado de conservagdo dos
equipamentos, com antecedéncia minimo de 30 dias do término da vigéncia do contrato, para possiveis reparos,
substitui¢des ou reposi¢des.

12 - DISPOSICOES GERAIS

A aglio ou omissdo, total ou parcial, da Fiscalizagio da ASSEMBLEIA nio eximird a CONTRATADA da total
responsabilidade pela execugdio dos servigos ora contratados.

12.1 - Em hipétese alguma se estabelecerd, pdr forga deste Contrato, qualquer vinculo empregaticio entre 2
ASSEMBLEIA e os empregados ou prepostos da CONTRATADA, pelo que esta arcard sempre com 0s dnus
oriundos de reclamagdes trabalhistas do seu pessoal.

12.2 — A ASSEMBLEIA, caso julgue conveniente, poderé contratar com terceiros os servigos indicados no item
10 do Projeto Basico — DESCRICAQ DOS SERVICOS, a serem efetivados em suas instala¢3es ou em outro
local, sem que assista 8 CONTRATADA qualquer direito a reclamagéio ou indenizagdo.

No ato da assinatura do contrato a empresa vencedora devera comprovar sua capacidade operacional.através das
seguintes formas: .
Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de controle de todo o processo produtivo
(planejamento de insumos, selegiio e contratagdo de fornecedores, recebimento de mercadorias, armazenamento,
pré-preparo, preparo e distribuigo das refeicdes) para o desenvolvimento das atividades inerentes ac fluxo do
servigo contratado.

Apresentar o plano de capacitagdo aplicado & equipe de pessoal operacional, administrativo ¢ técnico, bem como
a descrigfio dos indicadores utilizados para avalia¢ao.
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SALVADOR, BAHIA
TERGA-FEIRA
4 DE NOVEMERO DE 2025

ANO X
Ne 24 241

SAF - DEPARTAMENTO DE
CONTRATOS E CONVENIOS

PRESTAGCAO DE SERVICOS

EXTRATO DE ADITAMENTO

CONTRATO N° 02372024
CONTRATADA WCVIAGENSE TURISMOEIRELI-ME_ |
VIGENCIA 12 (DOZE) MESES - O01/112025 A 3110/2026,

CONFORME PROCESSO
N° 10886/2025

EXTRATO DE ADITAMENTO

[ CONTRATO N° 02172024
CONTRATADA TTK ELETRONICALTDA
VIGENCIA 12 (DOZE) MESES - 01112025 A 31102026
CONFORME PROCESSO N° 10711/2025

VALOR VALOR MENSAL ESTIMADO DE R$ 909.996,50
(NOVECENTOS E NOVE MIL E NOVECENTOS E
NOVENTAE OITO REAIS E NOVENTA CENTAVOS)
E VALOR ANUAL ESTIMADO DE R$ 10.919.986,80
(DEZ MILHOES E NOVECENTOS E DEZENOVE
MIL E NOVECENTOS E OITENTAE SEIS REAIS E
OITENTA CENTAVOS)

PROCESSO N° 6103/2025

LICITACAD PREGAO ELETRONICO N° 028/2025

VIGENCIA 24 (VINTE E QUATRO) MESES - A PARTIR DA
ASSINATURA DO CONTRATO - 01/11/2025 A
3102027

DOTAGAO ORGAMENTARIA

ATIVIDADE 2000

ELEMENTO 3390.39

FISCAL DO CONTRATO /[SR. RUY BARBOSA DE ABREU JUNIOR,

FISCAL SUBSTITUTO CADASTRO N° 911615
SRA. MANUELA PINTO DANTAS BRAGA,
CADASTRO N° 506804

SRH - SUPERINTENDENCIA DE
RECURSOS HUMANOS

EXTRATO DE ADITAMENTO

CONTRATO N° 025/2024 el

CONTRATADA ENGEL TECH ENGENHARIA EM ELEVADORES E
ESCADAS ROLANTES LTDA

VIGENCIA 12 (DOZE) MESES - 01/11/2025 A 31/10/2026,
CONFORME PROCESSO N° 10750/2025.

EXTRATO DE ADITAMENTO

[ CONTRATO N° 006/2022
| CONTRATADA ATA AEROTAX| ABAETE LTDA
VIGENCIA 90 (NOVENTA) DIAS O CONTRATO ORIGINAL

31 DE OUTUBRO DE 2025 E COM TERMINO EM 28
DE JANEIRO DE 2026, COM
‘ RESCISAO AUTOMATICA A PARTIR DA EMPRESA

‘ INICIANDO-SE EM DATA DE

VENCEDORADO

‘ PROCESSO  LIGITATORIO  N°
' CONFORME PROCESSO N°

\ 1272512025

1579972025,

EXTRATO DE CONTRATO

CONTRATO N° 045/2025

CONTRATANTE | ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DA
BAHIA

CNPJ 14674 337/0001-99

CONTRATADA LPATSA ALIMENTAGAO E TERCEIRIZAGAO DE
SERVIGOS ADMINISTRATIVOS LTDA

CNPJ 13,530 .225/0001-00

OBJETO CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA

PARA PRESTACAO DE SERVIGO DE PREPARO E
FORNECIMENTO DE REFEICOES PARA PARLA-
MENTARES E SERVIDORES DA CONTRATANTE
LEGISLATIVA DO ESTADO DA BAHIA E SERVIGO
DE BUFFET PARA EVENTOS OFICIAIS INTERNOS
OU EXTERNOS AS DEPENDENCIAS DESTE
| PODER

ATOS ADMINISTRATIVOS - SRH

A PRESIDENTE DA ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DA
BAHIA, no uso de suas atribuigdes;

RESOQOLVE:

ATOS

N°. 8.016/2025 - Dispensar ANDERSON DE JESUS SENA, cadastro n.®
921.855, da Fungao Gratificada de Coordenador de Servigos Graficos,
Simbolo FGC, a partir de 01/11/2025.

N°. 8.017/2025 - Designar ANDERSON DE JESUS SENA, cadastro n.®
921.855, para a Fungao Gralificada de Gerente do Departamento de
Apoio Administrativo, Simbolo FGG, a partir de 01/11/2025.

EGBA
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